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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Sicherheitsnormen

SICHERHEITSNORMEN FUR DEN GEBRAUCH

- Der Gebrauch und die Reinigungsvorgéange, die von Vorgédngen in dieser Anleitung abweichen, werden als unge-
eignet angesehen und kénnen Schaden, Verletzungen und Todesfalle hervorrufen. In diesem Fall wird die Garantie
aufgehoben und UNOX Ubernimmt keine Haftung.

- Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen. Die Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nur von einem Nutzer
durchgefuhrt werden und durfen nicht von unbeaufsichtigten Kindern gemacht werden.

- Die Kinder mussen Uberwacht werden, damit diese nicht an dem Gerét arbeiten.

- Dieses Gerat kann nur zum Garen von Speisen in industriellen und professionellen Kichen von Fachpersonal
verwendet werden, das regelmalig geschult wird: Jeder andere Gebrauch entspricht nicht der vorgesehenen
Nutzung und wird als gefahrlich eingestuft.

- Wenn das Geréat nicht funktioniert oder wenn die Funktionen abweichen, bei strukturellen Veranderungen, oder
wenn die Stromversorgung, die Wasser- oder Gasversorgung unterbrochen ist (nur Gaséfen), kontaktieren Sie
den befugten Kundendienst von UNOX, ohne vorher mit der Reparatur zu beginnen. Bei einer eventuellen Re-
paratur mussen Original-Ersatzteile von UNOX verwendet werden.

- Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch zu Todesfallen kom-
men. Die Garantie entfallt in diesem Fall.

- Es wird empfohlen, sich zu versichern, dass das Gerat sich in einem perfekten Gebrauchs- und Sicherheitszu-
stand befindet. Daher sollte einmal im Jahr die Wartung und die Kontrolle vom befugten Kundendienst durch-
gefuhrt werden.

- Die Kalibrierung des Systems zur Feuchtigkeitsmessung muss bei der Erstinstallation vorgenommen werden
(kontaktieren Sie dazu den Kundenservice von Unox) und immer dann, wenn der Ofen dies verlangt.

VERBRENNUNGS- UND VERLETZUNGSGEFAHR!

- W&hrend des Garens und bis zur AbkUhlung jedes Teil des Ofens, achten Sie auf Folgendes:

- Fassen Sie nur die Steuerelemente oder den Griff des Geréats an, da die AuRenteile sehr hei3 werden (Tempe-
ratur Gber 60°C - 140°F).

- Wenn es notig ist, die Tur zu 6ffnen, fUhren Sie diesen Vorgang sehr langsam und vorsichtig durch. Achten Sie
auf den austretenden Dampf und auf die hohen Temperaturen in der Garkammer.

- Um die Behaélter, das Zubehoér und die anderen Objekte in der Ofenskammer zu bewegen, ziehen Sie immer
Thermohandschuhe an.

- Seien Sie sehr vorsichtig beim Herausziehen der Bleche aus der Ofenkammer.

- FUhren Sie die Sonde in die Speisen ein, bevor Sie die Bleche herausziehen und positionieren Sie die Sonde im
Halter auBen. Bevor Sie die Bleche herausziehen, kontrollieren Sie, dass das Kabel des Flhlers beim Herausziehen
nicht eingeklemmt ist. Seien Sie sehr vorsichtig bei der Verwendung der Sonde, da diese sehr spitz ist und hohe
Temperaturen erreicht.

- Wahrend der Funktion COOL/KUHLUNG (KammerkUhlung) gibt das Gerat Wasser aus. Dabei die Tur geschlos-
sen halten, um Verbrennungen durch heiBen Wasserdampf zu vermeiden.

- Entfernen oder berthren Sie die Schutzabdeckung des Lufters, die Lufterréader und die Widerstande wahrend
der Funktion nicht, bis diese komplett abgekthlt sind.

- Lesen Sie vor dem Umgang und der Verwendung des Reinigungsmittels aufmerksam das Sicherheitsdatenblatt
des Produktes.

- Offnen Sie wahrend des Sptilvorgangs nicht die Ofenttir: Es besteht Verletzungsgefahr fur Augen, Schleimh&u-
te und Haut durch den Kontakt mit den verwendeten chemischen Reinigungsmitteln, da diese vom Rad in der
Backkammer gespritzt und von starken Luftstrémen bewegt werden.

- Bei Wartungsarbeiten am Wasserkreislauf des Ofens ist das Tragen spezieller PSA fur Reinigungsmittel Pflicht
(siehe Sicherheitsdatenblatt des Produktes), insbesondere Handschuhe und Schutzbrille, da in Teilen des Krei-
ses Ruckstande von Reinigungsmitteln vorhanden sein und diese unter Druck stehen kénnen.

- Am Wasserkreis des Ofens, der mit dem 3/4”-Anschluss beginnt und tber ein integriertes Riickschlagventil so-
wie diesem vorgelagert alle Leitungen und Zubehérteile verfiigt, diirfen keinesfalls Anderungen vorgenommen
werden, da diese zu Schaden, Verletzungen oder tédlichen Unféllen fihren kénnen.

Nur fiir Bodenéfen mit Wagen

- Ziehen Sie immer die Haltebremse der Vorderrader nach dem EinfUhren in die Garkammer und jedes Mal, wenn
die Wagen nicht verschoben werden mussen;

- Fixieren Sie immer die in die FUhrungen eingeflhrten Bleche.

- Seien Sie sehr vorsichtig bei der Bewegung, da die Bleche hei3e Fllssigkeiten enthalten kénnen, die austreten
kénnten. AuBerdem kéonnten die Wagen kippen (zum Beispiel beim Transport auf ungleichméaiigen Oberfla-
chen oder durch Turen).




BRANDGEFAHR!

- Vor dem Gebrauch versichern Sie sich, dass in der Kammer des Geréats keine nicht konformen Objekte (Ge-
brauchsanleitung, Kunststoffsacke oder &hnliches) oder Rlckstande von Reinigungsmitteln sind. Vergewissern
Sie sich, dass der Dampfabzug frei und nicht verstopft ist und dass keine entflamsmbaren Stoffe in der Nahe sind.

- Keine Hitzequellen (zum Beispiel Grill, Fritteusen usw.), leicht entflalnmbare Stoffe oder verbrennbare Stoffe in
der Nahe des Geréats aufbewahren (z.B. Benzin, Treibstoff, Alkoholflaschen, usw...).

- Keine leicht entflammbaren Fllssigkeiten oder Gerichte verwenden (z.B. Alkohol) .

- Halten Sie immer die Garkammer sauber und reinigen Sie sie regelmafiig nach jedem Garen: Fette oder Lebens-
mittelrickstande, die nicht innen entfernt werden, kénnten sich entzinden!

STROMSCHLAGGEFAHR

- Offnen Sie nicht die Rdume, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind: Nur von UNOX befugtes Fachpersonal
darf diese 6ffnen. Wenn diese Norm nicht beachtet wird, verféllt die Garantie und es besteht Verletzungs- und
Lebensgefahr.

Nur fur Gasoéfen
- Das Abzugsrohr Uber dem Herd muss immer hindernisfrei sein (z.B. Objekte, Bleche usw.).
- W&hrend des Gebrauchs des Gerats immer die Dunstabzugshaube einschalten, wenn vorhanden.
- Wenn das Gerat an einen Abzugsschacht angeschlossen ist, muss dieser:
- immer frei ohne Verstopfungen sein - Brandgefahr!
- regelmaRlig gemaR den technischen Vorschriften des Nutzerlands gereinigt und kontrolliert werden -
Brandgefahr!
- Das Gerat muss weit weg von Luftstrémen und Luftzug positioniert werden - Brandgefahr!
- Versichern Sie sich, dass die LuUftungséffnungen und der darunter stehende Teil des Gerats gereinigt und dass
keine Hindernisse vorhanden sind (z.B: durch stitzende Objekte in der N&dhe des Gerats).
- Wenn Gasgeruch auftritt:
- unterbrechen Sie umgehend die Gasversorgung;
- ltften Sie umgehend den Raum;
- keine Elektroschalter anfassen oder Funkenbildung oder offene Flammen hervorrufen;
- verwenden Sie ein externes Telefon, um die Gasversorgungsfirma zu kontaktieren.




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Allgemeine Hinweise zum Gebrauch

Lesen Sie vor der Benutzung des Gerdtes aufmerksam das Kapitel “Sicherheitsnormen”

@ Beim Garen groBer Mengen fettiger Lebensmittel im untersten Grillrosthalter des Ofens ein leeres Blech
ohne L&écher vorsehen. Alternativ dazu kann ein Behdlter mit passenden Abmessungen verwendet
werden.

- Bei der ersten Verwendung des Geréats reinigen Sie akkurat die Ofenkammer innen und das Zubehor "Reini-
gung” (siehe Kapitel 27); lassen Sie das Gerat leer bei maximaler Temperatur ungeféhr 1 Stunde lang laufen,
um schlechte Gerlichte des Schutzfetts, das im Herstellerwerk verwendet wird, zu entfernen.

- Bei der Offnung der Tur der Backkammer auBer in der Funktion “COOL/KUHLUNG”, héilt die Heizung und die
Luftung automatisch an und die eingebaute LUfterbremse wird ausgeldst (das Lufterrad dreht sich noch fur
kurze Zeit).

- Wenn das Gerat mehr als 15 Min. eingeschaltet bleibt, ohne dass ein Funktionsmodus oder die automatische
Reinigung ausgewahlt wurde, wird automatisch die Stand-by Funktion aktiviert, um den energetischen Konsum
ZU senken.

- Um den STAND-BY -Modus zu verlassen, driicken Sie die Taste START/STOP.

- Verwenden Sie das Geréat bei einer Umwelttemperatur zwischen +5 °C und +35°C.

- Verhindern Sie das Einsalzen von Gerichten in der Ofenkammer. Wenn es nicht anders maoglich ist, reinigen Sie
so schnell wie méglich den Ofen (siehe Kapitel Reinigung auf Seite 27).

- Um das Sieden und Kochen zu verhindern, keine Behalter mit FllUssigkeiten oder Lebensmitteln verwenden, die
sich mit der Hitze verflissigen kénnten, in einer Menge, die nicht mehr leicht unter Kontrolle zu bringen ist.

- Um den Ofen mit der méglichst geschlossenen Garkammer zu verwenden, die relative Luftfeuchtigkeit auf dem
MasterTouch Display auf 0% stellen.

@ Aus Sicherheitsgriinden wird empfohlen, NICHT das letzte Blech in einer Hohe Uber 160 cm zu positionieren.

Wenn das nétig sein sollte, miissen Sie den Aufkleber des "Starter Kits” in einer Hohe von 160 cm anbringen.

EMPFEHLUNGEN ZUM GAREN

- Der Ofen sollte immer mit einer héheren Temperatur als die Gartemperatur vorgeheizt werden (min. 30-50 °C),
um Hitzeverluste durch das Offnen der Tur aufzuheben.

- Verwenden Sie Bleche und Grillroste von UNOX. Positionieren Sie gleichmaBig das Essen auf diese. Nicht Uber-
einander stapeln oder die Bleche oder Grillroste Uberladen.

- Achten Sie immer auf die Ladehinweise lhres Gerats.

STROMAUSFALL

Bei einem Stromausfall oder Abschalten der Maschine setzt das Gerat beim Neustart das Programm fort, das
beim Abschalten aktiv war (z. B. eine Multitime-Rezept). Die Gardauer kdnnte um maximal 2 Minuten verlangert
werden.

Verwenden Sie zum Navigieren und Einstellen der Parameter einzig lhre trockenen und sauberen Finger und
keinesfalls Utensilien wie Gabeln, Kochloffel o. A.

Der mitgelieferte Stift darf einzig zum Zeichnen der Garkurven im Menl ,Mind.Maps“ sowie flur Unterschriften
genutzt werden.




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Allgemeine Hinweise zum Gebrauch

LADUNG UND GEBRAUCH DER WAGEN (NUR
HUBBUHNENOFEN MIT WAGEN)

Verwenden Sie ausschiiellich Waaen, Blache
und Grillrosta von UNOX.

- Laden Sie vorsichtig die Wagen, chne Sie zu uber-
lader: Ein Absenken des Wagens ist normal und
hanat von der Mange der Produkte auf dem Blech
ab.

- Der Wagen wird in den Ofen hineingaschoben, Dazy
werden die unteren Gleitflhrungen verweandet.

- Wihrend des Bewegans des Wagens, fixieren Sie
die Bleche wia in der Abbildung angegeban,

- Zishen Sie Immer die Haltebremse der Vorderrader
nach dem EinfQhren in die Ofenkammer und jedes
Mal, wenn die Wagen nicht verschoben werden
miissen,

- Saien Sie sehr vorsichtig beim Bawegen der Bleche,
Diese kénnen heil3e Flussigkeiten enthalten. die ha-
raustreten kdnnten und die Wagan konntan umkip-
pen (z.B. beim Transport auf unebenen oder ge-
neigten Baden oder beim Transport durch Taren.),




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ ONE
Gebrauch des Master - Touch

MIND MAPS
/J\ Eine neue Maglichkeit zum
| Einstellen der Garparameter:

sinfach, schnell und Intuitiv,

@ Far nahars Informationan sieha S 15

SET |

e - > PROGRAMS
bestattet dia - Gestattet den Zugriff
Durchfihrung sines %

auf eine Lista zuvor

"manusilen’ Garvorgangs
bei demn der Nutzer die folgendan
Garparameter einstallan muss

abgespeicherter
Garvorgange mit "MENU
SET" oder das Erstellen und
Abspeichem neuer Rezepte
a—

}°: Fir ndhore Informationen
— slehes. 9

€ Flr ndhere Informationen
BAKERTO™ MINDMaps™ — sieho S. 19

UNOX.CARE v/
Gestattet den Zugriff /
auf die Lista von
Waschvorgangen

SETTINGS
Gestattet die Einstel-
lung verschiadanor
Paramatear
(Datumy/Uhrzeit, MalBeinheait

usw..)

l°, FOr nahere Informationen
= slehe S, 20

°! Flr nihere Informationen
= slohe S. 23

||

Curch BerOhren das Taste kdnnen die mit dem Hauptofen verbundenen Gerdte ausgewahlt werden (z. B. ein
Garschrank und ain SlowTep): Auf diese Waise kann die gesamte Backstation MAXI Link Uber @inan einzigan
Touchscrean bedient werden

I_Q.' Dann werden nur die fOr das gewahlte Gerat nltzlichen Menls angezeigt

=
&




Menu Set

Gestattet die Durchfohrung aines "manualien"” Garvorgangs, bai dem der Nutzer die folgsndan
Garparameter einstellen muss:

- Gardauer oder Kemtemperatur (die beiden Para
- Temparatur in der Karmmer odder *T"
« Dampfein:/auszug in der Kammer;

- Geschwindigkeit des Luttstroms

1eter schiigflan sich gagenseitig aus)

{die baiden Parameter schlieBen sich gegersaitig aus),

Der eingestelite Garvorgang kann gespeichert und spater verwendeat werden.

i:@jﬁ Kap. Das elngestelite Rezept abspelchern auf S. 11

\ /
‘ Kap. “Stollen Sie
\ ' dle Vorheizung
und die Garschrit- ;
te ein" auf 5. 10 ¥
4= Kap. "Ndhere Infor-
\ @ mationen: Nadel-
fiihor” auf S. 74

-

. DRY Mag™

STEAM.Maxi™ 5

e, Kap. "Das einge-

4 @ stelite  Rezept
abspeichern™ auf
. N

o
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EINSTELLEN DER GARPARAMETER
Cursor-Modus

']' BerOhran Sie das Symbol das Parameters,
" den Sie einstellen méchten: Dieser
_wechsalt daraufhin die Farbe

'2: BerOhren Sie den waagerachten Ballken

(leuchtet auf) und ziehen Sie den Cursor,
um den gewudnschten Wert einzustellen;
nach drer Sakunden ohne Em;_;.fsti:v;;
verschwindet der Cursor wieder.

Tasten-Modus IEE

(1) BerGhren Sie das Symbol des Parameters,

" den Sie einstellen mdachten Diesar
wechsalt daraufhin die Farbe

'2' BerOhren Sie den Wert, der eingsstellt

" werden soll (beim Parameter "Dauer"
missen Stunden, Minuten oder Sekunden
separat eingestellt werden).

I,.-3\:I Nutzen Sie dia Tasten ZUm

Andern des Wertes.

STELLEN SIE DIE VORHEIZUNG UND DIE
GARSCHRITTE EIN

Jeder Garzyklus besteht aus mindestens
einem und héchstens neun SCHRITTEN, von
denen jeder durch andere Garparameter
charakterisiert ist, + aine fakultative Vorheizung

zu Baginn ("PREHEATING™)

'0 Ein Garvorgang kann nur dann gestartet
werden, wenn fur ihn mindastens =in
SCHRITT eingestelit wurde
i.o“'.l Das ngrer. a'fo(dert nicht unbedingt alie
! neun Schritta (STEP): Stellen Sie nur die
Schritte in, die nétig sind.

0' Dar Ukargang von einem GARSCHRITT
|

zum nachsten wird automatisch vom
Gearat verwaltet

Einstellung der Vorhelzung

Zum Einstellen des SCHRITTS der Vorheizung:

'1 BerUhren Sie das Symbol < {siehe Abb.
51)

(2) Beriihren Sie das Symbol “TEMPERATUR"
(sieheAbb. S2);

) ziehen Sie den Cursor zum gewdnschten
Wert oder

o

4) verwenden Sie die "TASTEN + und -"

Einstellung der SCHRITTE 1 bis 9
Zum Einstellen das arstan SCHRITTS und, bet
Bedarf, der nachsten, berlhren Sie ein oder

menrmais das Symol > im Bildschirm der
Parametareinstellung (siehe Abb. §1)

Die Angabe coan rechts zelgt den SCHRITT an,
der gerade eingeastellt wird (z. B. SCHRITT 1/1).

PREHEATING: SET] SET 2

& 005000 Je e
=P ] woec } moc

7] v20% I 200

& s % 2

SET3 SET 4 SET 5

00:20:00 & ooac00 SET &
00E } worc SET 7
. 20% Il +0% SET 8
5 g SET 9

Schritte in
Einstellung




DAS EINGESTELLTE REZEPT ABSPEICHERN

Das
=)

well das Abspaichem aines wic htigen Rezepts

Abspeichern des soeben

zapts 15t fakultativ, wird aber empronhlan,

bedeutat, dass man as spater |adearzeit emeut
varwenden kann, ohne jades Mal die Paramaeter
ney engeben zu missar

Abspeichern des soeben eingesteliten
Rezepts

Nach Abschiuss der Einstallungen (Gar dauver
Temperatur usw,.), die Tasta “SAVE" dricken {I,:
- Abb, $4) )

an Dk Reozepte werden sofort nach
( > 2 A i 3
Y Einstellung ihrar Parameter abgespaichart,

sie kanman nicht nach Ihram Be 3NN oder

Ende abgespaichert werden

Durch Berdhran der einzelnen Symbole des

irms Abb, 85 ist &5 moglich

2)13) dam Hezapt ainen Namaean Zuzuwaissn
una mit *OK" zu bestitigen (z.8, MERINGUES
- BAISER)

-(4) (8) dem Rezept ein Foto aus den verfug-
baren zuzuweisen (siehe fig. S6);

am Die Pfelle < und > unten scrollen die

(
| 4 < X WL - Py
o Gruppen dar verflgbarsn Fotos (die
~otos sind nach Katagorien gecrdnat -
gisan, Pizza. Brot uaw...)

Sufisp

-(8) IT7:- einem Razept ein Backblech aus den

varfagbaren zuzuweisen (slehe Abb, $7),

Dricken Sie, nachdem Sie dem Rezept Nama,

Foto und Backblech zugeordnet haben, die
Taste “SAVE" ((8) - Abb, $487): es &ffnet sich
der Bildschirm Abb, S8

(9) Bariihren Sie die Position, an der das Rezapt

g;g-‘.;‘-s;e:,:}'.mt werden soll (zB. die Position
S" (KEKSE) der

Garvorgang wird mit den enasgeanen

unter dem Tezepnz "COOKI

Einstellungen asspaicheart,

7 "’ Falls aina beraits bolegte Position bardhrt
1
\ ' wird, speichert das Programm  das

Rezeopt automatisch an dar ersten freien

Fosition ab

ol Mit dan Plellen < uncd > untan aufl deor
| - ” .o
| Saiten kénnen die 16 varfGgbaren

Positionen der Gruppe durchasblattert

warden. mit dan Pfsilan

hingegen die 1€ verfogbaren Gruppen

10 Ba BearGhren einas Garvergangs im

Verzaichnis (Abb, $9) &ffnat sich der Bildschirm

Abb, S10A, dar Folaendes gestattat

- 'Al Anze -ggy'#‘dniwmu:; des abgespecherten Gar-
voraancs,

shnlichen Parametern)

\ &schen des gaspelcherten Garvorganas
in diesem latzten Fall wird vor dem endgiilt-
agen Loschen die Bestatigung einaaholt (Abb.,
sS10B)

-(D) Start des Garvorgangs mit der Taste
"START/STOR"




. START EINES GARVORGANGS

Die Taste "START/STOP" startet umgehend
den Garvergang mit den zuvor eingastaiiten

Paramaterm (siehe Abb. S11A-Abb. S11AB)

Wenn der Garvergang eine Vorhaizung vor-
sieht, erscheint der Bildschirm Abb, S12A mit:

- V) der aktuellen Temperatur in der Ofenkam-

mer;
. der eingeasteliten Vorheiztemperatur,
(3) der Maglichkeit zum "Uberspringen” der
Vorheizung

-{4) der Maglichkeit zum Anzeigen/Andern

der Parameter der nachsten SCHRITTE,

Bai Erreichen der eingestallten Ternparatur
weaist ein akustisches Signal auf das Ende des
SCHRITTS der Vorheizung® hin und ain Symbol
fordert dazu auf, die zu garenden Produkte in
den Ofan zu aeben (slehe Abb, S12B)

Nach diesermn Vorgang wird bei Schlieffen das
Ofens automatisch der SCHRITT | gastartet
16 * Zum Abschalten das akustischen Signals
|
= berdhran Sie das Symbol = cben rechts
gran = Signal aktiv
welll = Signal nicht aktiv

10.‘ Falls die laufende Garung vorzeitig
o abgebrochan werden soll, dricken 5@

“START/STOP" lang (zirka 4-5 Sekunden)
bis der Bildschirm “HOME angazaigt wird

an UYm den OCfen mit der moglichst

\0" geschlossanen Garkammer Zu
verwenden, die relative Luftfeuchtigkeit

auf dem MasterTouch Display auf O% stellen

Welche Bildschirme wahrond deas ':;3r'4"11)1-g.jr\g§.
angezeigt werden, hangt davon ab, wie die
ainzelnen SCHRITTE aingestallt wurden (nach
Dauer cder mit Nadelfthler).

Der Biidschirm Abb. S13A erscheint, wenn der
momantan ausgefihrte Schritt mit Angaba dar
Dauer eingastellt wurds,

Der Bildschirm fig, S13B erschaint, wenn dar
momentan ausgafuhrte Schritt mit Anwendung
des Nadelfuhlers eingestellt wurde.

e N slehe Kap. "Nihere Informationen:
¥’ Nadelftlihier” auf S. 74

der automatische Ubergang zum
nachsten wird, wenn ar eingestallt st
durch ein kurzes akustisches Signal angezeaigt

lot Das Ende eines |eden SCHRITTES und

Abb. 516

Abb, ST1A: nicht
gespaichertes
Rezapt

Abb, S11B: gaspei-

chertes Rezept




Blidschirm aktiver Garvorgang:
Garen nach Dauer

Der Bildschirm zeigt an:
'll den SCHRITT, der gerade ausgefihrt wird;
- (2) die Restdauer des Garvorgangs;
lﬁhij’_’ﬁl die Restdauer des Schritts;
"f' die Méglichkeit zum Andern der Parame-
ter nach dem Start des Garvorgangs oder zur
vorzeitigen Beendigung des aktuellen Gar-
vorgangs, indem die Dauer auf "00:00:00"

gestellt wird.

Bildschirm aktiver Garvorgang:
Garen mit NadelfGhler

Dar Bilcdschirm fig. S13B arschaint, wenn fir alle
SCHRITTE die zu erreichende Kerntemperatur
eingestellt wurde

Dar Bildschirm zeiat an

- l! den SCHRITT, dar gerade ausgefihrt wird,

" ":2-‘\,3 die aktuelle vom NadelfGhler gemessane
Tamperatur

-31 dig aingastallite Kerntamparatur (bal de-
ren Erreichen der Garvorgang endet),

- '\4' Zugriff aut das Andern der Paramater

nach Start das Garvorgangs

e ENDE DES GARVORGANGS

7 Der Garvorgang endet bei Erreichen der
eirgesteliten Zeitt cdar Karntemperatur, Das
Ende wird durch ein langes akustisches Signal
urd den Bildschirm "HOME" angezeigt (slehe
Abb. S14)

|o, Falls die laufende Garung vorzeitig
®¥' abgebrochen werden soll, dnicken Sie

"START/STOP" lana (zirka 4-5 Sekunden)
bis der Bildschirm “HOME angezeigt wird

"y, AUFRUFEN EINES ABGESPEICHERTEN GAR-
P/ VORGANGS

. Aufrufen eines abgespeicherten Garvorgangs,
]

= stehe"Menl Programs" auf S, 19

Abb

RAKERTOS MND Magu ™




NAHERE INFORMATIONEN: Nadelfilhler

j| Dar Nadelfohler misst wahrend des Garens die Temperatur im Kern des Produkts: Wenn
¥ | der NadelfUhler den vom Nutzer eingestellten Wert erreicht, bedeutet das, dass sowohl die
4| Oberflache als auch der untere Teil des Essens gegart ist. Der Nadelfahler wird in dan Kern
B | des zu garenden Produkts eingefihrt: Vergewissern Sle sich dass die Spitze des Fuhlers im
Kern des Essens ist, das heillt, im innersten Teil, ohne herauszukommen. Wenn das Produkt
eine garinge Dicke hat. fOhren Sie den Nadelfihler parallel zur Halterebene ein
Wenn es mehrere Produkte gibt, fihren Sie den Nadelfihler in das kleinste Produkt ein,
Nachdem dieses die gewiinschte Kerntamperatur erreicht hat (und der Garvorgang somit
beendet ist), das fortig gagarte Stick herausziehen und den Filhler in das nachste kleinste
Produkt einfUhren.
AnschlieBend:
A) wurde der soeben beandete Garvorgang nicht abgespeichert, missen Sie alle Parameter wie zuvor erneut.
aingeben und die Taste “START/STOP" fir den Neustart betatigen;

B) wurde der Garvorgang abgespeichert, gehen Sie in den Beraich "PROGRAMS® und starten lhn arneut,
“slehe Kap, "My programs” auf S. 19

Selen Sie bel der Nutzunga der Nadel sahr vorsichtia. da diese sehr spitz ist und nach dem Gobfauch sehr
/ hohe Temperaturen erreichen kann.

Ziehen Sie den NadeifGhler aus dem Kern des Produkts, bevor Sie die Blache aus der Kammer herauszie-
han und positioniaren ihn im externen Sondenhalter (nicht auBen oder in der Kammer hangen lassen!).

Bevor Sie die Bleche herausziehen. kontrollieren Sie das Kabel des Nadelfuhlers. Es darf beim Herauszie-
hen nicht blockiart sein,

14



Menu MIND.Maps

| Eine nawe Maglichkeit zum Einstallen der Garparameter: einfach, schnell und intuitiv
a‘ MIND.MAPS
)

—  Dieses Menl0 gestattet die Fe
meterkurve, die jpderzeit die Tem
ausgehun den Dampf und die
Luftstroms in der Kammer steuert.
@R YUm diese festzulegen, darf einzig der beilie-
'0_' gende Stift verwendet werden

1]
S
n
Q
[=
:
3_
3
. D
Ul
o

So funktioniert MIND MAPS

Im Beispiel Abb. MM2 wird ein MIND.Maps-Eild
schirm angezeigt: Auf der senkrechten Achse (Y)
erscheint jewells der einzustellende “ararr—.-ar (z.B
Temperatur, ein- oder ausgebender Dampf, Ge-
schwindigkeit des Luftstroms usw.), auf der waage- Achse X ->
rechten Achse (X) hingegen die (—f) Dauer oder die s
/7 Kerntemperatur (letztere nur bai Einstellung der T B= .
Temperatur). Indem Sie eine Kurve mit dem Stift
zeichnen, kdnnen Sie den Wert eines Parametars

(Temperatur) wahrend des Garvorgangs, Minute Ak, MM
far Minute, variieren lassan - mit hochster Flexibili-
tat und Kontrolle,

Abb. MM2

BAKEDTOR PMD Mamy™

So zeichnen Sle eine MIND.MAPS-Kurve

(1) Beruhren Sie das Symbaol "NEW MINDMAR“(AbD.
MMI).

2 Es wt sich der Bildschirm Abb, MM2: wah-
len Sie ob das Ends des Garveorgangs durch die Zait
(auf der waagerechten Achse (X) muss das Symbal
() markiert s2in) durch die Kerntemperatur (auf
der waagerechten Achse (X) muss das Symbal /7
markiert sein) bestimmt wird

(3) Zeichnen Sie mit dem Stift die gewlnschte Kur

va, Das Symbol > nssta't»:r den Zugnff auf die Ein-
stellung der Kurve nach mehr als 3C Minuten.

Verandern der Kurve

4 Klicken S, um einen Abschnitt der bereits ge-
zeichneten Kurve zu verdndern mit dem Stift auf
die Kurve und halten Sie ihn gadriackt, wahrend Sie
ihn verschiebsn, um die Kurve verandern

S Um bereits gezeichrnete Kurvenabschnitte zu 16«
schen, klicken Sie mehrmals auf das rote "X links.

Einsetzen von Skalen

(6) Um Skalen einzusetzen, die bei dar Darstellung
gder Werte helfen, klicken Sie auf der waagerech«
ten Achse (X) auf die gewilnschte Position i

3 die Nummern werdsn in Grau
verdeuthicht und es erscheint 2ine grune Skala. Die
Zahlen dber den Skalen 15 ") zeigen die
D'ffarw* in Minuten zur vorharigen Skala an (15 mi-
nus S Minuten =10).

Z ) Um die Skalen zu loschen (mit den grau mar-
kierten Nummern), kiicken Sie mehrfach auf das
rote "X" links: die Skalen werden in der Reihenfolge
|b"r Erstall ung 1»=Ir"hr

e ————————————————————————— ]{J




Zoom

‘81 Zur VergrdBerung aines Intarvalls aur der
gewilnschten Position auf die senkrechte
Y-Achse driackan I f

';9_:! Zur Ruckkshr in den Normalmodus erneut
auf die senkrachte Y-Achse oder das Symbol

unten inks driockan

Einstellung der folgenden Parameter und der
Vorheizung

'10 Berdhren Sie ain waitaras Symbol zum Ein-
stellen der folgenden Parameter, ein- und aus-
gehende Feuchtigkeit und Geschwindigkeit
des Lurtstroms

{ IV_L Zaichnan Sie aing neus Kurve zum Einstal-

len des gewahlten Parameters:

0 Ein- und Ausgehende Feuchtigkeit; Die
| | -l -
ausgehenden Wearte werdan ROT, die

einaehanden Wearte HELLELAU darge-

staellt

. . Geschwindigkeit des Luftstroms (von 1 -
¥ Minimum bis 4 - Maximum): Die gepulsta

(}u‘l(:*'l'.\":z-:‘ﬁ:gs-:;nt der Lafter wird mit ga-
strichelter Linie verdeutlicht (Werte unter
Null), die normale mit durchgehender Linie
(Werte Ober Null). Die Linienstarke zeigt au-
Rerdem die Geschwindigkeit an (ddnne Linie

ka Linle schneall)

langsam, dic

"2' Driicken Sk de spazitischa fTaste links |}t|
und stellen die gewlnschte Temperatur ein weamn

das Rezept eine Vorheizura vorsiaht

.0 1} Dia Tastae "HOLD" unten rechts ﬁ}l")

Jas Ofans

== armdalicht dan Daverbatrieb

&
g
bl
55
oo

normale

Geosch.

Fggchligkeit:-

Fouchtig-
komnntz’gg




Speichern Sie die eingesteliten MIND MAPS-Kur-
ven ab

Das Abspaichem der aingestaliten Kurve st fakutaty
wird aber empfohlen, um das Rezept ansc ||lm.~,~;r»1
jadarzett nas verwandan Zu kannan ohre &s edes Mal

ney aingaebean Zu mossan

Dricken Sio mnachdam Sie die Kurven der Parameter
aszeichngt haben (Temperatur/Dauear, Ein/Auszug
Few htigkait und Gaschwincigket des Luftstroms),
die Taste “SAVE" ((1)- Abb. MM14)

0 Die Kurvan warden sofart nach Einstellung
| | | =,
' threr Parameter aboaspeaichert, sie konnen

nicht nach Bgainn oder Ende das Rezepts

abaespaheart werden

Curch  Berlihren der einzelnen

Elll'i'_.l‘_!

Symbole das

rms 15t as mdalich

213 ) asm Rezept einen Namen zuzuweisen und
mit “OK" 2u bestatiqen (siohe Abb, MMISA - PiZ-
ZA)

:S." dom Rezapt ain Foto aus den verfiabaran zu-

Zuweisen (sloheAbb, MMIGA und Abb, MMIEB);

an Die Pfalp < und > unten scrallen die
Y Gruppan der verfagbaren Fotos (die Fotos

sindd nach Kateganean geordnal - SuRspesan,

Pizza, Brot usw..)

- (‘_-74} anem Rezept ain Backblech aus den verfio-
baren zuzuweisen (sieheAbb, MMI7A und Abb,
MMI7B).

Dracken Sie, nachddem Sie dem Rezept Name, Fot
und Backbieth zuoe .h.. t haban, die Taste ‘SAVE‘.
':‘_8‘_2 - Abb. MMI7A): a5 Offnet sich der Bildschirm
Abb. MM18

9 Berihren Sie die Position, an der das Rezapt
_7 aichert warden soll (z.B. dia Pasition untar dem
Tezapz "COOKIES" (SE); der Garvergang wird
mit den eingegebeanen Einstallungen gespeichert
(Abb. MM19),

71 0 Falls ¢ina bereits belegte Position berdhrt

| -

¥ wird, speichert das Programm das Rezept
autamatisch an der arstan freien Position ab

0 Mit « 5.!.”.n|ul'<um!> hh\;wﬂ der Saeitan
I'-_ 4 konnen die 16 verfGgbaren Positionan de

Gruppa durchaablattert ;\m:,iun, mit lk_an
Prailen und hirgegen die 16

verfigbaran Gruppsen

\3 Bei Berldhren eines Garvorgangs im Verzeichnis
(Abb. MM19) &ffnet sich der Bildschirm Abb, MM20,
der F c-h»—rdec o—ata'twf

"

] .~.v-;:>~rer des Garvorgangs {zum Erstellen &-
nes Garvorgangs mit shnlichen Parametern);

(C) Loschen des gespeicherten Garvorgangs: in
diesem letzten Fall wird vor dam endglitioen L&-
schen die Bestatigung eingeholt (Abb, MM21)

0 Start des Garvorgangs mit der Taste "START/
STOP™.




Starten dor zuver eingesteliten MIND MAPS

Die Taste “STYART/STOR* startet umaehand
den Garvorgang mit den zuvor eingestellten
Parametarn (slehe Abb, MM21A)

Wenn der Garvorgang eine Vorhezung vor-
sight, erscheint der Bildschirm Abb, MM22A
mit;

1 emperatur in der Ofen-
kammer;

(2

) der Maghchkeit zum “Uberspringen’ der

) der eingestellten Vorheiztemperatur,;

Vorheizung
- (4) der Mdglichkeit zum Anzeigen/Andern

der Parameter der nachsten SCHRITTE

Bei Erreichan der eingasteiiten Temperatur
weist ein akustisches Signal auf das Ende des
SCHRITTS der Vorheizung® hin und ain Symbol
fordert dazu auf, die zu garenden Produkte in
den Ofen zu gaben (slehe Abb, MM22B)

Nach diesem Vorgang wird bei Schiieffen des
Ofers automatisch der SCHRITT 1 gestartet

'0' * Zum Abschalten des akustischan Signals
. berthren Sie das Symbol = oban rechts
grun = Signal aktv

wail3 = Signal nicht aktiv

aw Falls die laufende Garung vorzeitig
'0[ abaebrochen werden soll, dracken Sie
"START/STOP" lang (zirka 4-5 Sekundsan)
bis der Bildschirm “HOME angezeaiat wird

Wahrend des Garvorgangs erscheint der
Bildschirm Abb. MM23: durch Klicken auf jeden

Sektor (A}, (B

ALLB _C kann im Detail die jeweilige

Kurve angezeigt werden (Temperatur-Dauer,

usw...)

Abb MM21A:
nht gespal-

chertes Rezept

Abb.MM21B:
gaspaichartas

Rezept




Menu Programs

Diesas Manl gestattet dan Zugriff auf aina Liste zuvor abgespeicherter Garvorginaa (MY

PROGRAMS)cder das Erstellen und Abspeichern neuer Rezepte (NEW PROGRAMS).

MY PROGRAMS

In digserm Baraich kann ein zuvor ak>gespal-
cherter Garvorgang mithilfe des "MENU SET"
AUFGERUFEN WERDEN.

{@1 siehe Kap. “Das elngestelite Rezept
= abspeichern" aufS. N

FOr den ,}‘ugvn‘? auf das Varzeichnis dar ab-
gespeicherten Garvorgange berdhren Sie das
Symbol "PROGRAMS” (Abb, PY) und anschlie-
Rend das Symbol "MY WOGRAMS"(JHZ:::) Es wird
das Verzeichnis aller zuvor abgespeicherten
Garvorgénge aufgerufen (Abb. P3)
!‘6| Mit den pf{‘lh:—ﬁ < Jund > unten auf der
& Seiten k&nnen dieg verschiadenan
gespeicherten Garvorgange der Gruppe
durchgeablattert werden, mit dan Pfallen
und hingegen die 16 verflgbaren
Gruppen.

(3) Bal Berdhren eines Garvorgangs im

Verzaichnis (Abb. P3) offrnet sich der Bildschirm Abb, P AbLD. PE
Abb. P4, der Folgendes gestattet Rezey " BAISERS!
— seléeeht

-(A) Anzeige/Anderung das abgespeicherten
l}_:ql vorganas,
(B) Kopieren des Garvorgangs (zum Erstellen
‘;_-'1-_:.;--.{. (}.f‘ir'u‘uxr-':mr'rgﬂ mit Enlichen Parametern)

. l'fC_'ﬁl Loschen des gespeicherten Garvorgangs:
in diesem letzten Fall wird vor dem endgulti-
gan Laschen dia Bestatiguna eingaholt (Abb.
P5)

B 'D' Start des Garvorgangs mit der Taste
"START/STOP".

| MY MIND.MAPS

In diesem Beraich kann ein Zuvor abaespai-
cherter Garvorgang mithilfe des "MENU MIND.
MAPSY AUFGERUFEN WERDEN,

(@) siene Kop. Menu MIND.Maps auf S, 15

Far den Zuanff auf das Verzeichms dar ab-
gespeicherten Garvorgange berdhren Sie das
Symbol "PROGRAMS" (Abb, P6) und anschlie-
Rend das Symbaol "MY MIND.MAPS"(Abb, P7)
Es wird das Verzeichnis aller zuvor abgespei-

chertan '.:1.f1!\'('ll-'_'__)&flg(n .j'._JT-;_n'-‘fl,l'ur'n (Abb. P8)

aw Mit den Pfailen < und > unten auf
.0, der Seiten konnan die verschiadanen
gespeicherten Garvorgange dar Gruppe
durchgablittart warden mit clen
Prailen WV und Z\ hingegen die 16

verfugbaren Gruppen.

e e e




Menu Unox.Care

Gestattet den Zugariff auf eine Liste mit Vorgangen fir die Spllung des Filters Unox. Pure und dia
Wartung des Ofens.

I°l ROTOR.KLEAN

~In diasern Abschnitt kann eines der folgenden
Wasch- und Spllprogramme aktiviert werden

WASCHVORGANG DALER VER'WENDUNG

W20 0006 Kaltspdlung

QuICK 00:32 Kammer wenig verschmutzt
SHORT 00:40 Kammer wenig verschmutzt
MEDIUM OE:CO Kammer maBig verschmutzt
LONG 0140 Kammer sehr verschmutzt

|0 PUMP LOADING/SPOLMITTEL FOLLEN: [Diesas
Programm wird nur beim ersten Gebrauch
und nach dem Weachea! des Spdimittelbshal-
ters varwendet, Es dauert ungefahr 25 Sek. und
dient dazu, das Spdimittel aus dem Kanister zu Ia-
d=n und die aufgenommens Luft zu entfernen. Nach
Abschluss des Flllprogramms MUSS eine Spdlung
aurchgefdhrt werden

ﬁ_g] Berlhren Sie den Namen des Programms, das

erforderfich ist.

(3} Es erscheint der Bildschinm “"CONSUMPTION

(VERBRAUCHSDATEN)", der die Daten der gewahlten

Spllung anzeigt:

- Wassarverbrauch (in Litem);

- Stromvertbrauch (in KW/M)

« Verbrauch UNOX . Det&Rinse Flus (Rermigungsmittel)

(4) BerOhren Sie die Taste "START/STOP™: Der

Waschvorgang beginnt. Auf dem Display wird die

Restdauer des aktuellen Waschvorgangs angezeigt
(el Abb. L1 bat ] Minute 2 e

lol Die Farbe der Uhr zaiat an

-« ROT: Waschvargang lauft

- GELB: Es fehit noch weniger ais 1 Minute bis zum
Ende des susgewahlten Waschvorgangs

- GRON, Der Waschvorgang it abgeschiossen, das
Display kebrt automatisch zur Ssite "HOME" zurick

Ein Bikdschirm waist wah-
rend des Spovengangs ds-
raa)f hin, dass de Tor nicht
geditnat werden darf

o ES BESTEHWT
&Y' VERLETZUNGS-

GEFAMR FOR AU-
GEN, SCHLEIMHAUTE
UND HAUT DURCH DEN
KONTAKT MIT DEN VER-
WENDETEN  CHEMI-
SCHEN  REINIGUNGS-
MITTELN!

4w Zum vorzeitigen Abbrechen anes laufenden
'0- Waschvorgangs dricken Sie die Taste “STOP™

i autematischen Modus startet ain Spllzykius
mit einer Dauer von zrka 2 Minuten, der samtliche
Reingurgsmittelrickstande aus der Backkammer
antfamt

WICHTIGE HINWEISE ZU WACHVORGANGEN

Die Ofen haben ein / zwei Rader zur Reinigung der Ofenkamimer
10, Vor dem Start eines Waschzyklus sichergehen, dass sich KEINE Bleche in der Ofenkammer befinden: Der
' Waschvorgang it ineffizient und es erscheint 2in Alarm: In diesem Fall die Bleche entfernen den Cfen wiader
mit Spannung versorgan und sofort einen neusn Waschzyklus starten

.""_*- Wahrend des Waschvorgangs NICHT die Tar des Ofens offnen. Es besteht Verletzungsgefahr durch die

S Bowegung des Rads, die helBan Dampfa und die agaressiven chamischen Spaimittal

,o Im Fall von Ofen mit Wagen flhren Sie den Waschvorgang durch, wahrend sich dar Wagen - ohne Backbleche
¥ - inder Backkammer befindet und mit den vorderen Haltebremsan blockiert ist




BEFULLEN DES REINIGUNGSMITTELKANISTERS

@w Das Aufitlen kann nur mit T-Rengurgsmittelflaschen
&' UNOX.Dat&Rinse Plus aulgefiit warden
Zum Enfidlen des Renigungsmittels:

L Tragen Sie Handschuhe, um den direkten Kontakt dar Hén.
de mit dem Renigungsmittel 2u verhindam

2 Den Bahalter unber dam Ofen heraus2iehan, bis ein Klick”
2u haren st

3 Offnen Sia den Deckel des Behdltars.

4, Offnen Sia den Deckel dar Liter-Flaschs des Renkungs-
mittals von UNOX ohne die Schutzfolle zu entfernen/zu
durchstechen!

5 DrehenSie die Flasche auf den Kopf urd schrauben Sig sie
adl den Behditar (baim Aufschrauban der Flasche durch
sticht ein Do in Bahditer dia Schutzfolie, damit das Raini-
gungsrmittal austraten karn)

6 Nachdem de Flasche galeert wurde, schrauben Sie sie wia-
der ab, um sle zu entfamen achtan Sie dabal auf evertuslis
Tréplen das Ranigungsmittels

@B Das Reinigungsmittel darf nicht mit der

¥ Haut, den Augen oder den Schleimhiu-

ten in Berlihrung kommen Bei ginem
Kontakt mit dem Reinigungsmittet befol-
gen Sie die Anweisungen auf dem Sicher-
heitsdatenblatt.

7. Wiederholen Sie den Vorgang, s Se den zudssgen
Hachstetand erraicht habien, der vorn am Bahditer angage-
ben st (Max. Fassungsvermogen des Bahdters 4 L 2 = 4
Flaschen)

8  Entsorgen Sie die Flascha

9 Setzen Sie den Bahdter wiadar unter dem Ofen ein, bis e
anraget

¥ Entsorgen Sle die Handschuhe und achien Sie dabei dar-
auf, dass Sia nicht mit dem Relnigungsmittel in BerGhrung
kommen

@% Das Reinigunagsmittal NICHT mit bloRen

\ |

' Handen anfassen!

UNOX.PURE

'l, Anzeige der noch vorhandenen Liter

Dank eines intermen Literzahlers (der nach jedem
Filterwechsel zurGckgesatzt werden muss) konnen
Sie jederzeit profen, wie viele Liter Wasser bis zum
nacheten Filterwechsal noch fehlen.

(2) Wasserharte

Der Bildschirm gestattet die Einstellung der
Wassaerharte in einem Bereich von 3 *dH bis 10 °dH
(deutsche Hartegrade)

(3) Austausch der Kartusche

Nach dem Filterwechsel muss der Literzahler
zurickgesatzt werden, damit er den Zahlvorgang
von vorn beginnen kann. Dazu missen Sie den PIN
eingeben, den Sie in der Schachtel des Kits findan,

@

NEHMEN SIE IN KEINEM FALL ANDERUN-
GEN AM BEHALTER UND SEINEN AN-
SCHLUSSEN VOR: VERLETZUNGS- UND

TODESGEFAHR




o UNOX.PURE-RO

N
N

(1) Zeigt die verbleibenden Liter an
(Remaing volume)

Dank sines Intemen Literzahlers (der nach
jedem Fiiterwechsel zunickgesetzt werden
muss) kénnen Sie jederzeit prifen, wie viele
Liter Wasser bis zum nachsten Filterwechsel
noch fehlen

(2) Activate Counter

Damit das korrekt
funktioniert, muss dieser rameter auf
‘ON" gestellt sein (Default auf “OFF").
Wenn 3us iIrgendainam rund das
Umkehrosmosa-System aus dem Ofen entfernt
werden muss, missen Sie die Einstellung

ausschalten "OFF",

(3) Den Literzahler zurlicksetzen (Reset
Counter)

Nach dem Filterwechsel muss der Literzahler

zurdckgesetzt werden, damit ear dan
Zahlvorgang von vorn beginren kann, Fdr

diesen Schritt mUssen Sie aur den Bildschirm
zugreifen und DELETE)
b’:'stt.tfl:.lbf".

ACTIVA

in Batrieb

‘Hl HT in Betrieb




Menu Settings

Diasas Men gastattat den Zugriff auf die Einstellung der Parameter des Ofens

lal USER SETTINGS - NUTZEREINSTELLUNGEN

Nach der Eingabe das Passworts "4456"
aibt das Mend die M&glichkelt, dia folgendan
Untermenas aufzurufen

SPRACHE: gastattat die Auswahl der Sprache
des Bedienfeldes aus dan verfOgbaran

DATUM UND UHRZEIT: gestattet das Andem
der Einstellungan von DATUM UND UHRZEIT
(Uhr) des Ofans

MASSEINHEIT: gastattat dia Auswah!
der Mafleinhait der Termpearatur und das
Valumans (*C-*F, Liter - Gallonan) LERVICE MENU

MEORT FROM USS

NETZWERK: acastattet die De-/Akbtivierung
der Ofansteuerung durch Fembedienuna dbar
das Netzwerk und die Konfigurierung der
Parametar

EXPORT AUF USB: gestattet das Laden von
Garprogrammen, die am Cfen arstellt wurden,
auf ainen USB-Stick

IMPORT VON USB: gestattet das Laden von

Garprogrammen, die zuvor am Computer
erstallt wurdan, von ainem USB-Stick

/0‘ Der Export/Import mit USB-Stick muss
¥ mit dem mitgaliefarten Gerat erfolgen:
Der USB-Stick enthalt auch die Firmware
des Ofens sowie die komplatte
Badienungsanleitung

N
)




Datenubertragung Ofen-Nutzer

Die Ofen zeigen auf dem Display eventuelle Alarm- oder Informationsmeldungen des Ofens oder des Zubehdrs an.
Die Warnmeldungen (WARNING) weisen auf Fehlfunktionen hin, erméglichen jedoch auch mit begrenzten Funk-
tionen den Betrieb des Zubehors.
Die Alarmmeldungen (ALARM) weisen auf Situationen hin, die die Funktion des Gerats/Zubehérs verhindern. Sie
muUssen daher angehalten werden (STOPP).
Wenn sich die Alarmnachrichten nur auf die angeschlossenen Zubehore beziehen, kénnen Sie weiterhin den Ofen

verwenden.

AF - OFENALARME
Bildschirm | Beschreibung

Auswirkung

Problemi&sung

AFO1 Thermischer Alarm Motoren
AFO2 Alarm Sicherheitsthermostat Der Ofen halt jede Funktion an und ) ) )
|asst die folgenden Einstellungen am Kontakngren Sie den technischen
AFO3 Alarm Kammerfuhler Bildschirm nicht zu. Kundendienst.
AFO4 Alarm Datenverlust
Der Ofen gestattet den Start der Pro- | Warten Sie, bis die Temperaturen
gramme erst wieder, wenn die Tempe- | wieder gefallen sind, und dricken Sie
AF20 Alarm Thermostat Dunstabzugshaube | raturen in den zulassigen Bereich zu- | die Reset-Taste; wenn das Problem
rackgekehrt sind und die Taste "Rest | weiterhin besteht, wenden Sie sich an
Dunstabzugshaube" gedruckt wurde | den Kundenservice
Der Ofen halt jede Funktion an und K Kti Sie d hnisch
AFO023* Fehlende Gaszufuhr |asst die folgenden Einstellungen am ontaktieren Sie den technischen
. ) ° Kundendienst.
Bildschirm nicht zu.
Positionieren Sie den Wagen voll-
. standig im Inneren der Backkammer;
AF025** | Alarm Wagen ch: gfrir;ne\z/r? rh:ﬂert,/xgggasrfét es | Wenn das Problem auch nach dieser
g gra Korrekturmafnahme noch andauert,
Vorheizprogramms S
wenden Sie sich an den Kundenser-
vice

* Nur bei Gaséfen
“* nur bei Ofen mit Wagen
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WF - WARNING OFEN
Bildschirm | Beschreibung

Auswirkung

Problemlésung

Der Ofen funktioniert weiter, wenn der
Fahler der Kammer 2 verwendet wird. Da-

WEGI warnung Fuhler Karmer 1 (hinten) durch kénnte die Temperaturreglung nicht
ganz prazise sein.
WFO02 Warnung Fuhler Kammer 2 (hinten) Der Ofen funktioniert weiter.
. ) Der Ofen funktioniert weiter. Es ist jedoch
WFO3 \éVar_nung Nadelfuhler im Kern der nicht méglich, die Speise mit dem einge- | Kontaktieren Sie den technischen
peise .
fahrten Fahler zu garen. Kundendienst.
WFO04 Warning Motortachometer Der Ofen funktioniert weiter, aber die
Feuchtigkeitsmessung wird deakti-
WFO6 Warnung Temperatur Leistungskarte viert
Warning Temperatur Platine Sous
WFi2 Vide (Vakuum)
Der Ofen funktioniert weiter. Der ex-
WF13 Warning Fuhler Sous Vide (Vakuum) | terne Vakuum-Fuhler Sous Vide kann
WEIS Warnung Kommunikationsfehler mit Jedoch nicht verwendet werden.
Platine Sous Vide (Vakuum)
Ermitteln Sie den Grund fur die feh-
Warning kein Wasser oder Wasser- Der Ofen funktioniert weiter, aber die | lende Wasserversorgung, wenn das
WF16 ventil E%l Reinigungsergebnisse kénnen unbe- | Problem auch nach dieser Korrektur-
friedigend sein mafBnahme noch andauert, wenden
Sie sich an den Kundenservice
" . Der Ofen funktioniert weiter. Die
WF17 Warnung Mehrpunkt-.FuhIer in 1 oder Messung der Temperatur im Kern der
mehreren Punkten (bis zu 3) ; . .
Speise kénnte jedoch ungenau sein.
Es ist nicht méglich, vom Garvorgang
WF18 Warning Rotation des Ventils POLLO | fur Hahnchen zu einer Spulung zu
wechseln und umgekehrt
Fullen Sie Reinigungsmittel nach;
) - ) ) Die Spulung wird unterbrochen und wenn das Problem auch nach dieser
WF19 iein Reinigungsmitcel inriBehalter das System startet einen erzwunge- | KorrekturmafBnahme noch andauert,
unter dem Ofen . o
nen Spulvorgang wenden Sie sich an den Kundenser-
vice
Die Spulprogramme starten nor-
. . mal; aufgrund der Stérung am Rad Kontaktieren Sie den technischen
WF20 Kein Wasser am Ventil des Rads EG1 werden aber keine optimalen Reini- Kundendienst.
gungsergebnisse erzielt
Die Spulprogramme starten normal;
. . aufgrund der Stérung wird die Ruck-
WF25 Keiniasseram ventl EL 2 seite des Schutzblechs der Lufter
jedoch nicht gewaschen Kontaktieren Sie den technischen
Die Sptlprogramme starten nor- Kundendienst.
WF26 Kein Wasser am Ventil des Rads EG 2 | M3l aufgrund der Storung am Rad
werden aber keine optimalen Reini-
gungsergebnisse erzielt
Ermitteln Sie den Grund fur die feh-
) . . lende Wasserversorgung; wenn das
WE27 Kein Wasser am Ventil EL 1 \E/ijg: keine Spulung durchgefahrt Problem auch nach dieser Korrektur-
mafBnahme noch andauert, wenden
Sie sich an den Kundenservice
WF28 Warnung Temperatur Steuerplatine Der Ofen funktioniert weiter.
Kontaktieren Sie den technischen
- . . Kundendienst.
WF29 Warnung Temperatur Gasdampfe Dgr Ofen' funktlorjlert auclj welternin
mit moéglicher Leistungsminderung
Kommunikationsfehler mit der Der Ofen funktioniert auch weiterhin
M Rauchgasplatine mit méglicher Leistungsminderun
gasp 9 9 9 Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.
WF3Z1 Hohe Temperatur der Rauchgasplatine | Der Ofen funktioniert weiter.
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WC - WARNUNG HAUBE

Bildschirm | Beschreibung Auswirkung Problemlésung
Elektroventil des Schockfrosters 6ff-
WCO1 Dampffuhler 1 defekt nen sich nicht bei fehlendem Fuhler
zur Messung der Dampftemperatur
WCO2 Fehler Kartentemperatur Die Haube funktioniert weiter. ) ) )
Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.
WCO5 Zu heiBer Rauch am Einlass Die Haube funktioniert weiter.
. Motor und Schockfroster der Ab-
WCO06 Keine Stromversorgung zugshaube nicht aktiv
Kontrollieren Sie das Stromkabel der Ab-
WCo7 Kommunikationsfehler Motor und Schockfroster der Ab- zugshaube; wenn das Problem auch nach
zugshaube nicht aktiv dieser KorrekturmaBnahme noch andauert,
wenden Sie sich an den Kundenservice

AL - ALARME GARSCHRANK
Bildschirm | Beschreibung

Auswirkung

Problemlésung

ALO1 Alarm Kammerfuhler

ALO2 Alarm Datenverlust

ALOZ Fehlende 230 V Stromversorgung an
der Platine des Garschranks

Der Garschrank halt jede Funktion an
und lasst die folgenden Einstellungen
am Bildschirm nicht zu.

Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.

Kontrollieren Sie das Stromkabel des
Garschranks; wenn das Problem auch
nach dieser KorrekturmafRnahme
noch andauert, wenden Sie sich an
den Kundenservice

WL - WARNUNG GARSCHRANK

Problemlésung

Bildschirm | Beschreibung Auswirkung

WLO1 Fehler Feuchtigkeitsfuhler Der Garschrank funktioniert weiter.
Die automatische Feuchtigkeitsre-
gelung kann jedoch nicht verwendet
werden.

WLO2 Fehler Kartentemperatur o )
Der Garschrank funktioniert weiter.

WLO3 Fehler Fuhler Raum der Komponenten

Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.

AM - VERSORGERALARM (SlowTop)
Bildschirm | Beschreibung

Auswirkung

Problemlésung

AMO1 Alarm Kammerfthler

AMO2 Alarm Datenverlust

AMO3 Alarm Sicherheitsthermostat
AMO4 Thermischer Alarm Motor
AMO5 Alarm Motortachometer

Der Halter halt jede Funktion an und
|asst die folgenden Einstellungen am
Bildschirm nicht zu.

Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.

WM - VERSORGERWARNUNG (SlowTop)

Bildschirm | Beschreibung

Auswirkung

WMO2 Fehler Kartentemperatur Der Versorger funktioniert weiter.
Der Halter funktioniert weiter. Es ist
WMO3 Fehler Nadelfahler im Kern der Speise | 1699¢h nicht moglich, Garvorgange

zuU starten, bei denen der Nadelftuhler
verwendet werden muss.

Problemlésung

Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Ordentliche Wartung und After-Sales-Service

Reinigung

Die Vorginge der ordentlichen Wartung werden durchgefthrt:
- nachdem Sie das Gerat von der Strom-, Wasser- und Gasversorgung (nur == Gasoren) getrennt
haben;
- nachdem die geelgneten persdnlichen Schutzausrstungen angezogen wurden (z.B. Handschuhe,
Usw..).

Reinigen Sie taglich die Ofenkammer, um einen geeianaten Hygienestand zu garantieren und um zu

varhindern, dass der rostfrgie Stahl in der Ofenkarmmer nicht beschadigt und pords wird, FOhran Sia die

tagliche Reinigung durch, auch wenn das Gerat nur mit feuchtern Dampr verweandet wird (Dampfgaran).

Zur Reinigung dar Kemponenten und des Zubehars Folgandas NICHT verwendern:

- reibende oder pulverférmige Reinigungsmittel;

- agaressive ¢der beschadigende Reinigungsmittel (2.8, Chlorsdure / Salzsaura odar Schwefalsiure), Achtural
Diase Substanzen auch nicht zum Reirigen der Unterstruktur / des Bodans unter dem Gerat verwenden;

- schabende oder spitze Gegenstande (z. B, reibande Schwamme, Spachteln, Stahlbdrsten, usw...);

- Wassarstrahlan,

EXTERNE STAHLOBERFLACHEN, DICH-
TUNG DER OFENKAMMER, NADELFUHLER
IM KERN DER SPEISE

Warten, bis die Oberflichen abgekOhit sind.
Verwenden Sie ausschliefliich ein feuchtes,
in Seifenwasser gatauchtes Tuch. Sorgféltig
abspilen und trocknen

Ansonstan von UNOX empfohlena
Reinigungsmittel verwendan. Andere Produkte
kénnen Schaden verursachen. Dann verfallt die
Garantie, Zur Verwenduna siehe Anweisung
der Reinigungsmittelhersteller.

IN DER OFENKAMMER
Wenn dile Kammer nicht tiglich
gereinigt wird, kdnnen sich Fett und
Rilckstinde ansammeln und Feuer

fangen - Brandgefahr!

Reinigen Sie die Backkammer mithilfe der

Waschprogramme

: Fir weitere Informationen slehe Kap.
ROTOR.KLEAN auf S, 20

KUNSTSTOFFOBERFLACHEN UND BEDI-
ENFELD

Verwenden Sie lediglich ein sehr weiches
Tuch wnd eine sehr geringe Menoe an
Reinigungsprodukten fur delikate Oberflachen.

INNEN- UND AUSSENSCHEIBE DER TUR
Abwarten, bis die Fenster abgekthit sind.
Verwenden Sia ausschliaflich einen welchen,
leicht angefeuchtaten Lappen

mit etwas Selfe oder Glasreiniger,

Sorgfaltig abspllen und trocknen,
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Ordentliche Wartung und After-Sales-Service

Kundendienst

Im Storfall die Strom- und Wasserversoraung abschalten und in dar Tabelle nach Lasungen suchen

durch:
- Kaufdatum.

Stérung

Mdégliches Problem

Herstellerdaten:

UNOX SpA.

Via Majorana, 22

35010 Cadeneghe (PD) Italy
Tel +39 049 86.57.511 - Fax +32 049 86.57.555
info@unox.com wwWww.unox.com

Mogliche Lésung

Wenn keine Losung in der Tabelle gefunden wird, wanden St sich an den
technischen Kundendienst von UNOX und geben Sie folgende Daten

- Daten zum Gerat, auf dem Kennschild ablasbar;
- avantualle Alarmmaeldungen, dia auf dern Display arschienen sind,

Problemidsung

Ofenkammer erzaugt.

geschiossen.
- Anschlussan'Wassarnetz
oder Tank falsch,

- Kein Wasser im Tank
(wenn Wasser in den
Tank geladen werden
muss).

- Wassereingangsfilter

Dar Ofenistkomplettaus |-F @ h | e n d e|Kontrelieren Sie  die | Kontaktieren Se
Stromversorgung. Anschlisse an das | den technischen

- Gerat defekt Stromnetz Kundendienst
Kein Dampf wird In der|-Wasserelnaangl-Wassereingang offnen Kentaktierenn Sk den

- Den Anschluss am
Wassarnatz odar am
Tank Uberprufen.

- Wasser in den Tank
lassan.

- Filter reinigen

technischen Kundendienst.

Dichtuna

- Griffmechanismus
gelockert.

durch Unrainheiten

verstopft
Nachdam die Zeit | Tar falsch offen oder | Kontrollieren Sie  die | Kontaktieren Sie
eingestellt wurde und ] geschiossen SchiieBung der Tdr. den technischen
nachdem die  Taste Kundandianst
START/STOP  gedrlckt
wurde, startet der Ofen
nicht
Bei geschlosserer Tar | - Dichtung dreckig, -Die Dichtung mit | Kontaktieren Sk den
dringt Wasser aus der |- Dichtung beschadigt. feuchtem Tuch reinigen, | technischen Kundendienst.

- Wanden Sie sich an
einen Fachtechniker zur
Reparatur,
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Stillstandszeit

Wahrend der Stillstandszeit kontrollieren Sie, dass die folgenden VorsichtsmalBnahmen durchgefihrt wurden:
- Lésen Sie das Gerat von der Strom-, Wasser- und Gasversorgung (NUR BEl GASOFEN);

- Sie sollten alle Stahloberflachen mit einem weichen Tuch abwischen, das in Vaselindl eingetaucht ist;

- Die Tur des Gerats leicht offen lassen.

- Beim ersten erneuten Gebrauch:
Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor akkurat (siehe Kapitel Reinigung auf Seite 27);

- SchlieBen Sie das Geréat wieder an die Strom-, Wasser- und Gasversorgung (NUR BEI GASOFEN) AN;

- Kontrollieren Sie das Geréat erst, bevor Sie es verwenden;

- Lassen Sie das Gerat mindestens 50 Minuten laufen, ohne dass sich dabei Lebensmittel darin befinden.

@ Es wird empfohlen, sich zu versichern, dass das Gerit sich in einem perfekten Gebrauchs- und Sicher-
heitszustand befindet. Daher sollte einmal im Jahr die Wartung und die Kontrolle vom befugten Kunden-
dienst durchgefiihrt werden.

Verschrottung am Lebensende

GemalR des Art. 13 des italienischen Dekrets, Nr. 49 aus 2014 "Umsetzung der Elektronikschrott-Richtlinie 2012/19/
EU zur Entsorgung von elektrischen und elektronischen Geraten".

Die Marke fur den Container mit Balkencode-Kennzeichnung, die das Produkt angibt, wurde am Donnerstag,

K 13. August 2005 auf den Markt gebracht und weist darauf hin, dass am Lebensende das Gerat nicht
normal, sondern separat entsorgt werden muss.

Alle Gerate bestehen zu mehr als 90% des Gewichtes aus recycelbaren Metallen (Edelstahl, Eisen,

Aluminium, verzinktes Blech, Bronze, usw.)

Machen Sie das Gerat fur die Verschrottung nicht gebrauchsfahig. Entfernen Sie dazu das Stromkabel und jede

SchlieBvorrichtung der Rdume oder Vertiefungen (wo vorhanden).

Am Lebensende des Gerates muss darauf geachtet werden, Negativeinflisse auf die Umwelt zu verhindern und die

Effizienz der Nutzung der Ressourcen zu steigern. Dabei gilt das Prinzip "Wer verschmutzt, zahlt", die Pravention,

die Vorbereitung zur Wiederverwendung, das Recyceln oder die Wiederverwertung. Es wird daran erinnert, dass

das wilde oder falsche Entsorgen des Produktes zu vorgesehenen Sanktionen gemaf der Gesetzgebung fuhrt.

Informationen zur Entsorgung in Italien

In Italien mussen der Elektronikschrott an den folgenden Punkten abgeliefert werden:

- Sammelzentren (auch ékologische Inseln oder Plattformmen genannt)

- beim Handler, bei dem ein neues Gerat erworben wird. Die Entsorgung ist kostenlos (Austausch alt gegen

neu);

Informationen zur Entsorgung in Nationen der europdischen Union

Die europaische Elektronikschrott-Richtlinie wird in jeder Nation anders ausgefuhrt. Es gilt jedoch, dass diese

Geréate bei den lokalen zustandigen Behérden oder bei befugten Handlern richtig entsorgt werden.

Zertifikate

EU-Konformitadtserklarung fiir elektrische Gerdte und Gasgerdte
Hersteller: UNOX S.p.A.

Anschrift: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy

erklart unter eigener Verantwortung, dass das Produkt
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

fur Elektro- und Gas-Ofen

mit der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG konform sind und geman den folgenden Normen gebaut wurden:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + A11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

mit der Richtlinie Gber elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EG konform sind und gemafR den folgenden
Normen gebaut wurden:

EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2: 2011

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 201

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007
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Nur fur Gas-Ofen:
mit der Richtlinie 2009/142/EG konform sind und gemé&nR den folgenden Normen gebaut wurden:

EN 203-1: 2014 / EN 203-2-2: 2006

Garantie

Die Montage des UNOX-Produkts muss von einer befugten Stelle durchgefuhrt werden. Das Montagedatum und das
Modell des Gerats mussen vom Endkaufer durch eine schriftliche Erklarung oder eine erstellte Montagerechnung
des Handlers oder des befugten UNOX-Kundendienstzentrums flr die Garantie dokumentiert werden.

Die UNOX-Garantie erkennt die Storungen, die auf Original-Defekte durch schlechte Produktion zurtGckzufthren
sind. Die Defekte durch Transport und schlechte Lagerung und Wartung oder der falsche Gebrauch des Produkts
wird nicht abgedeckt. Das gilt auch fur eine Montage im Werk, die nicht den technischen Anforderungen von
Unox entspricht, wie zum Beispiel der Gebrauch von schmutzigem oder aggressivem Wasser, Gas mit schlechter
Qualitat oder Strom mit einer nicht geeigneten Leistung oder Spannung.

Die Garantie schlie3t die Schaden durch Uberspannung aus, die durch Verdnderungen von unbefugtem oder
nicht kompetentem Personal entstanden sind. Das Garantierecht gilt ebenfalls nicht bei Fehlfunktionen durch
Kalk-Verkrustungen im Gerat. AuBBerdem sind die VerschleiBkomponenten von der Garantie ausgeschlossen:
Dichtungen, Lampen, Fenster, asthetische Teile der Werkzeuge und Teile, die sich wahrend des Gebrauchs
abnutzen.

Das Recht auf Garantieleistungen verféallt im Falle von Schaden durch eine fehlerhafte oder nicht vom befugten
Kundendienst durchgefliihrte Montage.
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