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Kuvings Whole Slow Juicer Chef CS600

Der Entsafter
mit viel Ausdauer.
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Vv Hohe Saftausbeute

Vv 24-Stunden Dauerbetrieb méglich

Vv Extrem leistungsstarker und leiser Industriemotor
v Wird mit zwei kompletten Entsaftungsgehdusen geliefert
v Breiter Einfiilltrichter mit 88 mm Durchmesser

Vv Zweiter Einfiillschacht, z.B. fiir Karotte und Stangensellerie
Vv Inklusive Smart Cap Auslassklappe fiir Mischsdfte B

JAHRE
GARANTIE

*5 Jahre Garantie bei privater Nutzung,
6 Monate Garantie bei gewerblicher Nutzung

Keimling Naturkost GmbH - Tel. +49 4161 5116-444 - sales@keimling.de
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Naturkost

Kuvings Whole Slow Juicer Chef CS600

Lieferumfang

Produktmerkmale

Artikel-Nr. 53905

EAN 8 809039 107061
Material Gehéuse Metall / Kunststoff
Funktionen Entsaften
Kapazitat 400 ml

Bedienfeld -

Geschwindigkeit 60 U/min

Mape BxHxT 22,8 x 44,6 x 20,8 cm
Gewicht 9.1kg
Motorleistung 200 Watt
Spannung 220-240V
Garantie (bei privater Nutzung) 5 Jahre

Garantie (bei gewerblicher Nutzung) 6 Monate
Gepriifte Qualitat BPA-frei*, C €
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¢ Kuvings CS600 Entsafter

2 Entsaftungsgehduse Sets (Presswalzenaufsatz,
Presswalze, Einfulltrichter, feines Sieb, Siebabstreifer)

o Saftauffangbehdlter

o Tresterbehdlter

o Stopfer

¢ 3 Reinigungsbiirsten

¢ Bedienungsanleitung

¢ Kuvings Rezeptheft in engl.

Erhdltliche Farben: Edelstahl
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Der Kuvings Whole Slow Juicer Chef CS600 ist fiir hohe Anspri-
che, grope Saftmengen und ununterbrochene Nutzung konstruiert.
Der starke Industriemotor ermdglicht einen 24 Stunden-Dau-
erbetrieb und schafft so reichlich Reserven fiir den Einsatz im
privaten Bereich. Selbst wenn eine Zwischenreinigung erforderlich
ist, muss der Juicer nicht stillstehen, es wird einfach das
zusdtzlich mitgelieferte Entsaftungsgehduse Set ausgetauscht.
So gelingt auch der tibergangslose und schnelle Wechsel zwischen
verschiedenen Saftrezepte. Das sind unverzichtbar Vorteile, wenn
frisch und auf Bestellung gepresst wird: in Cafés, Restaurants,
Saft-Bars und Hotels - oder auch im privaten Bereich.

Zwei unterschiedliche Einfiilléffnungen entsprechen den
manigfaltigen Produkten, die entsaftet werden kdnnen: Der
88 mm breite Einfiillschacht mit dem Flip-Flap Gate ist fiir ganze
Friichte wie z.B. Apfel, Birnen, Pfirsiche, Tomaten oder Fenchel.
Der schmale Einlass ist ideal fir langes Pressqut wie z.B. Karotten
Gurken, Zucchini und Stangensellerie. So kann fast alles mit
nur minimalem Vorschneiden eingefiillt und entsaftet werden.

Die Pressschnecke zerkleinert und presst mit nur 60 U/min aus
frischen Lebensmitteln wertvolle Inhaltstoffe. Diese landen in
dem Saft und verbleiben nicht im Trester, wie es bei vielen Zen-
trifugal Entsaftern der Fall ist. Die Smart Cap Saftauslassklappe
bleibt wahrend des Pressvorgangs geschlossen. So kdnnen bis
zu 500 ml Saft direkt im Gerdt durchgemsicht werden. Auch bei
verschiedenem Pressqut ist der Saft dadurch gleichmapig und
homogen. Durch das Offnen der Smart Cap Saftauslassklappe
fliept der Saft schlieplich in den Auffangbehélter. Die Handhabung
und auch Reinigung des Kuvings CS600 ist einfach und bequem
durch die mitgelieferte Rotationbiirste.

*Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden Teile sind BPA-frei.

Keimling Naturkost GmbH - Tel. +49 4161 5116-444 - sales@keimling.de




