


BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Sehr geehrter Kunde,
wir danken Ihnen, sich für einen Ofen der Reihe BAKERLUX SHOP.Pro™ entschieden zu haben.

Diese Öfen sind das Ergebnis der kontinuierlichen Unox-Forschung, die einen minimalen Platzbedarf in 
Kombination mit herausragenden Leistungen sowie eine außerordentliche Verwaltung der Garvorgänge bei 
jedem Gebrauch und jeder Beladung gewährleistet.

Die Öfen BAKERLUX SHOP.Pro™ verwenden die besten von UNOX patentierten Technologien, die in 
Zusammenarbeit mit Chefköchen und innovativen Forschungsinstituten entwickelt wurden.
Eine große Spanne an verfügbarem Zubehör machen die Öfen zu einem vielfältigen Instrument. Dadurch 
wird die Arbeit in der Küche noch stärker vereinfacht.
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