& KBS

Kiuhltisch KT 3400 M Serie POP ohne Arbeitsplatte

Kuhltisch Serie POP ideal fur Gastronomie, Feinkostldden, Metzgereien und Fischgeschéften. Die Klhltische der Serie POP bieten
eine Vielzahl von Lésungen in lhrer Kicheneinrichtung und sind ein zuverldssiger Partner fir die Zubereitung und Verarbeitung von
Speisen.

Umluft-Klhltisch Pop ohne Arbeitsplatte mit Turen fir GN 1/1 in Monoblockbauweise gefertigt mit 60 mm Isolierung aus 6kologischen
WBS (Water Based System) mit hoher Dichte und umweltfreundlichem Kaltemittel R 290. Easy to use - Bedienerfreundliche Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige und HACCP-Alarmverwaltung.

Kuhltisch mit indirekter Bellftung und innovativen Ghost Cooling System flr eine perfekte und konstant gleichméaBige Kiihlung im
Innenraum. Durch das Ghost Cooling System ist der Innenraum vollkommen frei um bestmdgliche Lagerkapazitat zu gewahrleisten.
Hohe Energieeffizienz durch Einsatz des Klhlsystems um den Energieverbrauch auf ein Minimum zu reduzieren, ohne dabei die
Kuhlleistung zu beeintrachtigen. Perfekter Rickfluss der Luft, maximaler Platz im Kuhltisch und hohe Energieeffizienz sorgen zu
Einsparungen bei den Betriebskosten und ist eine nachhaltige und lohnende Wahl.

Kdihltisch in einteiliger Konstruktion aus rostfreiem Stahl AISI 304 Scotch-Brite satiniert verschliffen. Innenraum aus Stahl AISI 304
glatt mit gepressten Innenboden, Boden mit abgerundeten Ecken fiir eine leichte Reinigung und Hygiene. Verdampferschlange mit
Kataphorese-Behandlung aus Kupfer-Aluminium und Verflissiger mit hohem thermischen Wirkungsgrad. Maschinenfach rechts
(Werkseitig auch links lieferbar) mit einfachen Zugang zum Kondensator flr eine leichte Reinigung und Wartung. Tlren und
Schubladenfront aus Edelstahl AISI 430. Tiiren selbstschlieBend unter 100° Offnungswinkel. Tiren mit magnetischen Steckdichtungen
und ergonomischen Griff fir leichtes Offnen ausgestattet. Hinter jeder Tir befindet sich ein Rost GN 1/1 aus Kunststoff
lebensmittelecht beschichtet. Maximal kénnen je Tlrfach 5 Roste aufgenommen werden. Optional kénnen die Kuihltische mit
Schubladenelementen als Zubehér ausgestattet werden. Bodenunebenheiten kénnen vor Ort durch die héhenverstellbaren CNS-
SchraubfliBe von 150 mm bis 175 mm ausgeglichen werden.
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Produktvorteile:

Premiumgerét hergestellt in Italien

Ohne Arbeitsplatte

Maschinenfach rechts

AuBenmaterial rostfreier Stahl Scotch-Brite geschliffen
60 mm Energiespar-Isolierung

Elektronische Steuerung

Digitale Temperaturanzeige

o HACCP-Alarmverwaltung

o Automatische Abtauung mittels Elektroheizung

o Elektrische Tauwasserverdunstung

o Ghost-Cooling System

o Kupfer-Aluminium-Verdampferschlange

o Beschichteter Verdampfer

o Verflissigersatz mit hohem thermischen Wirkungsgrad
o Leichte Wartung durch herausnehmbare Kondensatoreinheit
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Verdampferfreier Innenraum fur maximale Ausnutzung der Kihlflache
Innenboden mit abgerundeten Ecken fir maximale Hygiene
Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation im Kiihlraum

o Energiesparende Umluftkihlung

o Indirekte BelUftung

o Turen mit eingelassener Griffleiste

o Turen unter 100° selbstschlieBend

o Hinter jeder Tur befindet sich 1 Rost GN 1/1

o Je Tiurfach maxmimal 5 Roste GN 1/1

o Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtungen

o Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus EPS 100 mm bis 160 mm einstellbar

o Auch mit Maschinenfach links lieferbar

o Auch flr Zentralkiihlung auf Anfrage lieferbar


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/152432-kuehltisch-kt-3400-pop-kbs-gastrotechnik.png

Technische Daten:

Gerateart
Produktgruppe
Abmessungen auBen:
Breite

Tiefe

H6he

Aufstellart
Offnungssystem
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Anzahl der Tiren
Kapazitat der Tiren
Anzahl der Schubladen
Bestiickung
Arbeitsplatte
Aussenmaterial

Kuhltisch
C

1760 mm
685 mm
810 mm

Standgeréat

Volltdr, Volltir/Schublade
-2°C

10 °C

3

GN 1/1

Optional

GN 1/1

ohne

Rostfreier Stahl AlIS| 304 Scotch-Brite satiniert verschliffen, Tlren und Schubladenfront aus AISI 430

Innenmaterial
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehdr

ZK Optional

Kihlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung

Wandstéarke Isolierung
Kaltemittel

Energiedaten

Nutzinhalt Kihlung
Kategorie

Energieverbrauch im Jahr

Energieeffizienzklasse

Energieeffizienzklasse Spektrum
Energieeffizienzindex EEI

Klimaklasse
Herstellerkennung

EPREL Registrierungsnummer

EU-Label Verordnung

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 giiltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kihl- und Gefrierlagergerate

Rostfreier Stahl AISI 430
Steckerfertig (230V)
0,304 kW

230 Volt

143 kg

je Turfach 1 Rost GN 1/1 lebensmittelecht Kunststoff beschichtet
Ja

Umluft

Ja

Automatisch

60 mm

R 290 (Propan)/GWP 3

264 |
Kihl/Tiefkihl-Tischgerat
605 kWh

A

A +++ bis G

24,55

5 (+40 °C UT und 40 % RF)
TRNO0673A

2203254

2015/1094-1V
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Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Schubladensatz 1/2+1/2 fiir KT Kihltische Serie POP

GTIN: 4059395057829
Artikel-Nr.: 225012

Schubladensatz 3x 1/3 far KT Kihltische Serie POP

GTIN: 4059395057836
Artikel-Nr.: 225013

Rost GN 1/1 rilsaniert

GTIN: 4059395057843

Artikel-Nr.: 821998

Edelstahlrost GN 1/1

GTIN: 4059395057850
Artikel-Nr.: 822000

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen
Dokumenten


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/152432_label_2203254_de.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/schubladensatz-1212-fuer-kt-kuehltische-serie-pop-c-31189-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/schubladensatz-3x-13-fuer-kt-kuehltische-serie-pop-c-31166-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/rost-gn-11-rilsaniert-c-31167-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/edelstahlrost-gn-11-c-31168-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html
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