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„Cutty“ G 5.1 Gemüseschneider  
 
 

Beschreibung Anwendung Durchsatz* 
Bogenmesserscheibe 2-flügelig Schneiden von Gemüse in Scheiben 50 - 200 kg/h 

Bogenmesserscheibe 1-flügelig Schneiden von weichem Gemüse in 
Scheiben 50 - 100 kg/h 

Sichelmesserscheibe Schneiden von gekochten Kartoffeln in 
Scheiben, Lauch und Champignons 80 - 150 kg/h 

Schnitzelscheibe Schnitzeln von z. B. Sellerie, Rettich, 
Kartoffeln, Karotten, Gouda 120 - 200 kg/h 

Reibescheibe Reiben von z. B. Brot, Nüsse, Mandeln, 
Schokolade, Käse 50 - 120 kg/h 

Kartoffelreibescheibe Reiben von z. B. Kartoffeln, Parmesan 50 kg/h 
Reibekuchenscheibe Reiben von z. B. Kartoffeln 50 kg/h 
Würfelschneider Würfeln von Gemüse und Obst 120 - 200 kg/h 
   
*Die Durchsatzleistungen sind abhängig von Schneidstärke und Produkt.  

 


