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1 Allgemeines

1.1 Herstellerinformation

Melitta Professional Coffee Solutions GmbH & Co. KG
Zechenstr. 60

32429 Minden

Deutschland

Internet: www.melitta-professional.de

1.2 Zu dieser Anleitung

Diese Anleitung ist Bestandteil des Lieferumfangs.
Bewahren Sie die Anleitung immer in leserlichem Zustand
am Einsatzort des Produkts auf.

Anderungen an dieser Anleitung durch technische
Weiterentwicklungen sind vorbehalten. Nachdrucke,
Ubersetzungen und Vervielfiltigungen in jeglicher Form,
auch auszugsweise, bedirfen der schriftlichen Zustim-
mung des Herausgebers.

Das Urheberrecht liegt beim Hersteller.

1.3 Beschreibung

Diese Maschine ist ein Kaffee-Vollautomat fir die
Ausgabe von Kaffee-, Kaffee-Milch- und Milchprodukten
fir einen erhohten Tagesbedarf in der Gastronomie.

Abhdngig von der Ausstattung der Maschine kdnnen
folgende Produkte ausgegeben werden:

— Kaffee-, Kaffee-Milch- und Milchprodukte
— Instantprodukte
— Heiles Wasser und Dampf

Das Gehduse besteht aus Aluminium und hochwertigem
Kunststoff. Die Konzeption dieser Maschine und aller
Anbaugerate ermoglicht die Einhaltung der folgenden
Betreiberpflichten:

— HACCP-Hygienerichtlinien
— Unfallverhitungsvorschriften fiir die elektrische
Sicherheit im gewerblichen Bereich

Die Maschine verfligt zur Bedienung Uber einen berih-
rungsempfindlichen Bildschirm (Touchscreen).

2 Sicherheit

2.1 Verwendungszweck

Diese Maschine sowie alle Anbaugeridte sind fiir
folgende Betriebsarten vorgesehen:

e Bedienbetrieb durch eingewiesenes Personal

* Beaufsichtigter Selbstbedienbetrieb (SB-Betrieb)

e Mit festem Wasseranschluss

e Drucklos-Betrieb Uber Frischwasser- und Abwasser-
kanister

e Ortsfeste Aufstellung innerhalb trockener, geschlos-
sener Raume

Diese Maschine sowie alle Anbaugerate sind nicht fiir
folgende Verwendungsarten vorgesehen:

e In Bereichen mit hoher Luftfeuchtigkeit (z. B.
Dampfschwaden-Bereich) oder im Freien

e An Bord von Fahrzeugen oder in beweglichen
Raumen (bitte Anfrage beim Hersteller)

Das Typenschild befindet sich auf der Innenseite der
Satzschubladentiir (siehe Kapitel 6.6 auf Seite 12).

2.2 Sicherheitshinweise

Die folgenden Sicherheitshinweise sind nur auf die
Maschine und alle Anbaugerate bezogen.

Es kdnnen darlber hinaus gesetzliche Betreiberpflichten
bestehen, z. B. betreffend Lebensmittelhygiene sowie
Arbeitssicherheit.

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrische Spannung!
Bei Beriihrung von stromfiihrenden Elementen besteht
Lebensgefahr.

¢ Keinesfalls Abdeckungen 6ffnen, wenn nicht explizit
dazu aufgefordert wird.

¢ NiemalsSchraubenund damitbefestigte Gehauseteile
entfernen.

¢ Die Maschine sowie alle Anbaugerate nicht im Freien
betreiben.

e Das Gerat ist nicht fir die Aufstellung auf einer
Flache geeignet, auf der ein Wasserstrahl verwendet
werden kdnnte.

¢ Die Maschine oder den Aufstellbereich der Maschine
nicht mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger
reinigen.

¢ Die Maschine niemals mit Wasser libergiefRen.

¢ Die Maschine nur mit feuchtem Tuch reinigen.




A VORSICHT

Verbrennungsgefahr durch heiB3e Fliissigkeiten!
Es besteht die Gefahr durch Verbriihen, wenn heilSe
Flissigkeiten ausgestoRen werden.
Dies kommt in folgenden Fallen vor:

— Nach dem Einschalten,

— bei der Getranke-Ausgabe,

— bei der automatischen Reinigung,

— wahrend der Splilvorgange beim Ausschalten.
Beachten Sie dazu:

¢ Nicht in den Getrdanke-Ausgabebereich greifen.

¢ HeilRe Tassen immer vorsichtig berthren.

e Dampflanze nur am dafir vorgesehenen Griff

berihren.

A VORSICHT

Quetschgefahr!
Quetschgefahr kann bestehen, wenn jemand bei
laufender Maschine in eine Maschinenéffnung greift.
e Bei laufender Maschine niemals in eine Maschinen-
offnung (wie z. B. einen offenen Vorratsbehilter)
greifen.

A WARNUNG

Fehlfunktionen!
Bei sichtbaren Schiden oder erkennbaren Fehlfunkti-
onen konnen wichtige Sicherheitsfunktionen gestort
sein.
Beschadigungen konnen am Netzkabel und Netzstecker
sowie an den Abdeckungen auftreten.
Erkennbare Fehlfunktionen sind austretendes Wasser,
Geruchs- und Hitzeentwicklung sowie Fehlermeldungen
am Display.

¢ Den Netzstecker ziehen.

e Den Wasserzulauf abdrehen.

¢ Den Kundendienst kontaktieren.

e Die Maschine durch den Kundendienst Gberprifen

und instand setzen lassen.

Reparaturen und Instandsetzungsarbeiten dirfen nur
vom Kundendienst oder durch vom Hersteller dafir
autorisierte Fachleute vorgenommen werden!

ACHTUNG

Maschinenschaden!
Die Maschine kann durch eindringendes Wasser bescha-
digt werden.

¢ Die Maschine niemals auf feuchte Flachen stellen
oder in feuchter Umgebung betreiben oder lagern.

¢ Die Oberflaichen der Maschine nur mit feuchtem
Tuch reinigen.

e Das Gerat ist nicht fur die Aufstellung auf einer
Flache geeignet, auf der ein Wasserstrahl verwendet
werden kénnte.

¢ Die Maschine oder den Aufstellbereich der Maschine
nicht mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger
reinigen.

¢ Die Maschine niemals mit Wasser (ibergiel3en.

> Hinweis
Halten Sie alle Intervalle fiir die Reinigung,
Uberpriifung und Instandhaltung ein, wie in
der Anleitung vorgegeben. Andernfalls kénnen
Beeintrachtigungen hinsichtlich der Sicherheit,
Funktionstiichtigkeit und Haltbarkeit die Folge
sein.



Technische Daten

Gerdtedaten
Abmessungen (Bx T x H)
Gewicht

Kaffeevorrat
Instantvorrat

Kapazitat Satzschublade

Betriebsdaten
Stundenleistung

Zulassige
Umgebungstemperatur

Zulassige Luftfeuchtigkeit

Anschliisse
Spannungsversorgung
Leistungsaufnahme
Absicherung bauseits

Anschluss

Frischwasser-Anschluss

Entkarbonisierungs-
anlage

Abwasser-Anschluss

Gerduschpegel

300 x 580 x 715 mm
54 kg
1x/2x1000g
1x/2x450-800 g

Fir ca. 50 Portionen

20-25 | HeiBwasser
+5-30 °C

< 80 % nicht
kondensierend

230V, 50-60 Hz
Maximal 2,8 kW
16 A (erforderlich)

1,5 m Netzkabel mit
Netzstecker

Min. 2,5 bar

(250 kPa, dynamisch)
bei ca. 2 I/min;

bei Gber 6 bar (600 kPa)
ist ein Druckminderer
erforderlich

Bei 1-3 °dKH

keine MaRRnahme
erforderlich, ab 4 °dKH
Entkarbonisierungs-
anlage (Brita-Purity)
erforderlich, unter

1 °dKH Rickfrage beim
Hersteller

Mindestens
DN 25-NW 1"

<70 dB(A)

3.1 Zubehor
3.1.1 Mitgeliefertes Zubehor

Dieser Kaffee-Vollautomat wird mit folgendem Zubehor
ausgeliefert:

— 2 grine User-Chip-Schlissel

— 1 gelber Manager-Chip-Schliissel

— 1 Reinigungsbehalter

— 1 Abziehwerkzeug

— 1 Ablaufhalter

— 1 Mikrofasertuch

— 1 Dose Melitta® Cafina® Combi-Tabs (Art.-Nr. 24719)
— 10 Titen Melitta® Cafina® AMC Reiniger (Art.-Nr. 25363)
— 1 KaffeemalR 6 g

— 1 Betriebsanleitung

4 Installation

Die Maschine sowie alle Anbaugerate werden durch den
Kundendienst aufgestellt, installiert und verwendungs-
fertig Gbergeben.

Lassen Sie Anderungen an der Installation oder Aufstel-
lung wegen der damit verbundenen Gefahren nur vom
Kundendienst durchfuhren.

4.1 Voraussetzungen

Stellen Sie sicher, dass die nachfolgend genannten Vor-
aussetzungen eingehalten sind, bevor Sie die Maschine
und alle Anbaugerate verwenden.

4.1.1 Wasseranschluss

Der Wasseranschluss muss im Betrieb jederzeit leicht
absperrbar sein (Absperrhahn). Fir den Anschluss dieses
Gerdtes an die Wasserversorgung sind eventuell vorhan-
dene nationale Regeln zu beachten, z. B. die EN 61770.

Die Grenzwerte fir Wasserdruck und Karbonatharte
mussen, wie in den technischen Daten angegeben, ein-
gehalten werden.

Setzen Sie nur den neuen Schlauchsatz ein! Alte oder
gebrauchte Schlauchsatze dirfen nicht erneut ange-
schlossen werden.

Der Wasserablauf darf nur Gber einen festen Anschluss
mit Geruchsverschluss erfolgen, der vor Riickstau und
Rickfluss geschitzt ist.

Dadurch wird eine Verunreinigung in der Maschine durch
zuriickflieBendes Abwasser vermieden.



4.1.2 Elektroanschluss

Die Versorgungsspannung muss mit den Angaben auf
dem Typenschild Gbereinstimmen.

Die Zuleitung muss bauseitig mit einem FI-Schutzschalter
(max. 30 mA) abgesichert sein.

Bei Anschluss Uber einen Netzstecker muss im Betrieb
die Steckdose leicht zugdnglich sein, um im Fehlerfall den
Stecker ziehen zu kénnen.

Wegen der hohen Last ist flr die Maschine sowie jedes
Anbaugerat eine Einzelsteckdose erforderlich.

4.1.3 Personal

Reparaturen und Wartungsarbeiten diirfen ausschliel3-
lich vom Kundendienst oder durch vom Hersteller
autorisierte Fachleute vorgenommen werden. Der
Zugang zum Bereich, der dem Kundendienst vorbehalten
ist, ist nur Personen gestattet, die Uber Kenntnisse
und praktische Erfahrungen mit dem Gerat verfiigen,
besonders in Hinsicht auf Sicherheit und Hygiene.

Einstellungen, Reinigungen und Vorbereitungen an der
Maschine sowie allen Anbaugerdten dirfen nur vom
Aufsteller oder vom Hersteller eingewiesene Personen
vornehmen.

Die Maschine sowie alle Anbaugerate diirfen nur von
Personen (im SB- oder Kellner-Betrieb) bedient werden,
denen allgemein lbliche Sorgfalt im Umgang mit hitzeer-
zeugenden Haushaltsgeraten vertraut ist.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber,
sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Geréates unterwiesen wurden.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigung
und Benutzerwartung dirfen von Kindern nur unter
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

4.14 Aufstellort

Die Maschine und alle Anbaugerdte dirfen nicht im
Freien, sondern nur in geschlossenen, trockenen Raumen
aufgestellt und verwendet werden.

Feuchtigkeit und Temperatureinwirkungen koénnen
die Funktionsfahigkeit und Sicherheit der Gerate
beeintrachtigen.

Die Maschine und alle Anbaugerate dirfen nur an frost-
freien Orten aufgestellt oder gelagert werden.

Der Aufstellbereich muss auf Grund von Warmeentwick-
lungen und zur Bedienung der Maschine ausreichend
Abstand zu Wanden und Gegenstdnden bieten.

Abstande
Nach hinten Mindestens 5 cm
Nach oben Mindestens 20 cm

Im SB-Betrieb miissen die Maschine sowie alle Anbau-
gerate so aufgestellt sein, dass sie von eingewiesenem
Personal standig beaufsichtigt werden kénnen.

Die Maschine sowie alle Anbaugerate missen waage-
recht und vibrationsfrei stehen. Fir eine Ausrichtung
auf leicht unebenen Flachen stehen die verstellbaren
GeratefiiBe zur Verfigung.

4.1.5 Produktmaterial

Kaffeebohnen missen fir den Einsatz in Gewerbe-
Kaffeemaschinen geeignet sein.

Fremdkorper, wie z. B. Holzteile, Steine oder Metall,
mussen entfernt werden, um das Mahlwerk nicht zu
beschadigen.

Gemahlener Kaffee oder Instantpulver missen fir die
Verwendung in Gewerbe-Kaffeemaschinen geeignet
sein. Verwenden Sie nur trockenes und lockeres, keines-
falls verklumptes Material.

Fir bestmogliche Kaltmilchschaumqualitdt benutzen
Sie auf 3 °C (£ 2 °C) geklhlte, ultrahocherhitzte Milch
(UHT-Milch).

4.2 Kanisterbetrieb (Option)

Wenn |hre Maschine nicht fest an das Frisch- und Abwas-
sersystem angeschlossen werden soll, kdnnen Sie diese
auch mit zwei Kanistern betreiben.

Beachten Sie hierbei ebenfalls die Grenzwerte fir
die Wasser-Karbonatharte. Gegebenenfalls muss der
Frischwasservorrat tiber den Wasserfilter (Brita-Purity)
aufgefillt werden.

Die Installation der Kanister darf nur vom Kundendienst
durchgefihrt werden.

> Hinweis
Beim Kanisterbetrieb ist besondere Sorgfalt
bei der Hygiene erforderlich. Beachten Sie
dazu die Hinweise in Kapitel 9.3 auf Seite 24.



Flhren Sie folgende Punkte zur Installation fir den Kanis-
terbetrieb durch:
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Abb. 1: Kanisterbetrieb

1. Stecken Sie die Schnellsteck-Kupplung des
Zulaufschlauchs (1) auf den Anschluss am
Frischwasserkanister.

2. Stecken Sie den Ablaufschlauch (2) auf den Anschluss
am Abwasserkanister.

v" Die Installation der Kanister ist abgeschlossen.

Halten Sie die Steckverbindung stets sauber und gratfrei,
um Schaden am Dichtring des Kupplungsstiicks zu
vermeiden. Sie konnen die Steckverbindung wieder
|6sen, indem Sie am Kupplungsstiick einfach den Ring

nach hinten schieben.

5 Chip-Schliissel

Sie erhalten zu der Maschine zwei griine User-Chip-
Schliissel und einen gelben Manager-Chip-Schlissel.

5.1 Griiner User-Chip-Schliissel

Mit den griinen User-Chip-Schliisseln kénnen Sie
folgende Aktionen durchfiihren:

» Die Maschine ein-/ausschalten (siehe Kapitel 6.2 auf
Seite 10).

e Die Fullstainde verandern (siehe Kapitel 6.5 auf
Seite 12).

e Eine Komplettreinigung der Maschine durchfiihren
(siehe Kapitel 9 auf Seite 24).

e Den Touchscreen reinigen (siehe Kapitel 9.8 auf
Seite 30).

5.2 Gelber Manager-Chip-Schliissel

Mit dem gelben Manager-Chip-Schlissel haben Sie die
gleichen Méglichkeiten, wie mit dem User-Chip-Schlissel.
Zusatzlich konnen Sie folgende Aktionen durchfiihren:

e Einstellungen an der Maschine vornehmen (siehe
Kapitel 8 auf Seite 17).

e Ausgabeprodukte bearbeiten (siehe Kapitel 8.3 auf
Seite 18).

e Produktgruppen erstellen/bearbeiten (siehe
Kapitel 8.3.2 auf Seite 18).

e Verbrauchs- und Produktstatistik anzeigen (siehe
Kapitel 8.7.1 auf Seite 22).

5.3 Ohne Chip-Schliissel
5.3.1 Kellner-Betrieb

Ohne Chip-Schlissel haben Sie im Kellner-Betrieb
folgende Moglichkeiten:

¢ Voreingestellte Produkte ausgeben (siehe Kapitel 7
auf Seite 14).

e Dampf ausgeben.

e Die Maschine ausschalten (siehe Kapitel 6.3 auf
Seite 11).

e Flllstande verdndern (siehe Kapitel 6.5 auf
Seite 12).

e Eine Komplettreinigung der Maschine durchfiihren
(siehe Kapitel 9 auf Seite 24).

e Den Touchscreen reinigen (siehe Kapitel 9.8 auf
Seite 30).

5.3.2 SB-Betrieb

Ohne Chip-Schlissel kénnen Sie im SB-Betrieb nur vor-
eingestellte Produkte ausgeben.



6 Vorbereitung

Die Erst-Inbetriebnahme erfolgt durch den Kundendienst.
Wenn Sie die Maschine nach Stillstand selber wieder in
Betrieb nehmen wollen, fiihren Sie eine Reinigung wie
beschrieben durch (siehe Kapitel 9 auf Seite 24).

> Hinweis
Vor dem Einschalten der Maschine missen alle
Vorratsbehalter eingesetzt und befiillt sein, da
sonst keine Produktausgabe erfolgen kann.

6.1 Auffiillen
6.1.1 Milchbehalter

Wenn lhre Maschine Uber ein Milchsystem verfligt,
fuhren Sie folgende Schritte durch:
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Abb. 2: Milchbehalter auffillen

1. Fullen Sie den Behélter (1) mit Milch.
— Sie kénnen auch einen bereits befiillten Behalter
verwenden.
2. Stellen Sie den Behalter (1) in einen Kuhlschrank
(z. B. den optional erhaltlichen Kuhlschrank).
3. Stecken Sie den Milch-Ansaugschlauch (2) in den
Milchbehilter.

v Das Befiillen des Milchbehilters ist abgeschlossen.

6.1.2 Ein vorhandener Kaffeevorratsbehalter

Wenn lhre Maschine nur Uber einen Vorratsbehialter
verfligt, fihren Sie folgende Schritte durch:

o Offnen Sie den Deckel des Bohnenbehilters.

— Je nach Anwendung kdénnen Sie selbst entschei-
den, welche Bohnensorte Sie verwenden moch-
ten.

v Das Befillen des Kaffeevorratsbehilters ist
abgeschlossen.

6.1.3 Zwei vorhandene Kaffeevorratsbehalter

Wenn lhre Maschine Uber zwei Vorratsbehalter verfiigt,
fiihren Sie folgende Schritte durch:
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Abb. 3: Zwei Kaffeevorratsbehalter auffiillen

1. Offnen Sie die Deckel der Bohnenbehilter.

2. Flllen Sie die Espressobohnen in den ,,Bohnenbehal-
ter 1 ((1) vorne links).

3. Fillen Sie die Kaffeebohnen in den ,, Bohnenbehal-
ter 2“ ((2) hinten links).

4. Setzen Sie die Deckel wieder auf.

v Das Befillen der Kaffeevorratsbehilter st

abgeschlossen.



Vorbereitung

6.1.4 Instantpulver auffiillen

ACHTUNG

Beschadigung der Instantbehalterabdeckung!

Der Deckel der Instantbehalterabdeckung ist nicht
abnehmbar. Der Versuch, den Deckel abzunehmen,
konnte die Behalter beschadigen. Zum Auffillen der
Instantbehalter muss die Abdeckung mit dem Gerate-
schliissel gedffnet werden.

Flr das Auffillen des Instantpulvers fihren Sie folgende
Schritte durch:
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Abb. 4: Instantpulver auffillen

1. Offnen Sie die Abdeckung der Instantbehilter mit
dem Schlissel (1).
2. Klappen Sie die Abdeckung nach oben.
3. Nehmen Sie durch Anheben und Herausziehen die
Instantbehalter heraus.
— Um zu vermeiden, dass Instantpulver beim Ent-
fernen der Instantbehalter herausfallt, konnen
Sie vorher die Pulverrutschen nach oben drehen.
4. Befillen Sie alle Behdlter, ohne dabei Druck
auszuliben.
5. Setzen Sie die Instantbehalter wieder ein.
— Achten Sie darauf, dass die Pulverrutschen in das
Mixergehduse zielen.
6. Klappen Sie danach die Abdeckung wieder herunter.
7. VerschlieRRen Sie die Abdeckung mit dem Schlissel.

v' Das Beflillen der Instantbehalter ist abgeschlossen.
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6.2 Einschalten

1. Uberpriifen Sie, ob der Wasserhahn aufgedreht ist.

2. Offnen Sie die Satzschubladentiir (siehe Kapitel 6.6
auf Seite 12).

3. Schalten Sie die Maschine lber den Hauptschalter
links ein.

4. Halten Sie einen der Chip-Schlissel (1) so vor die
Kontaktfliche vorne am Gerat (siehe Abb. 5 auf
Seite 10), dass die Kontakte sich einwandfrei
berihren.

5. Fahren Sie dann wie in Kapitel 6.2.1 auf Seite 10
(SB-Betrieb) beschrieben fort.

v'  Die Maschine ist betriebsbereit.

Uber den Hauptschalter kann die Maschine, z. B. bei
langeren Stillstandszeiten, vollstandig ausgeschaltet
werden.

6.2.1 Stand-by-Betrieb

Im taglichen Betrieb reicht es aus, die Maschine nur tber
das Display ein- und auszuschalten (Stand-by-Betrieb).
Hierflir haben Sie folgende Moglichkeiten:

Kellner-Betrieb

1. Beriihren Sie das Display.
— Im Display erscheint die Frage ,Gerat einschal-
ten?”
2. Fahren Sie dann wie unter Abb. 6 auf Seite 11
(SB-Betrieb) beschrieben fort.

SB-Betrieb
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Abb. 5: Stand-by-Betrieb
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Halten Sie einen der Chip-Schlissel (1) so vor die
Kontaktflache vorne am Gerét, dass die Kontakte sich
einwandfrei beriihren.

Im Display erscheint die Frage ,Gerat einschal-
ten?”,

Power-Up

Gerit einschalten?
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Abb. 6: Frage bestatigen

2. Bestatigen Sie diese mit ,,Ja“

Nach dem Einschalten heizt die Maschine auf und fiihrt
einen Selbsttest durch. Es dauert mehrere Minuten, bis
die Maschine ausgabebereit ist.

Das Aufheizen wird durch eine griine LED Uber der
Chip-Schlissel-Kontaktflache angezeigt. Die LED leuchtet
weiB, wenn die Maschine aufgeheizt und ausgabebereit

ist.

Falls nach dem Einschalten der Hinweis erscheint, die
Maschine zu reinigen, fiihren Sie dies wie beschrieben
durch (siehe Kapitel 9 auf Seite 24).

6.3

Ausschalten

Hinweis

Die Maschine darf aus hygienischen Griinden
nur im gereinigten Zustand ausgeschaltet
werden. Die Funktion ,Ausschalten” nur
benutzen, wenn bereits eine Reinigung durch-
gefiihrt wurde und seitdem kein Produkt mehr
ausgegeben wurde.

6.3.1

Kellner-Betrieb

Sie kénnen die Maschine im Kellner-Betrieb ausschalten.
Flhren Sie dazu folgende Schritte durch:

09:51..

Reinigung

.n00:00
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Abb. 7: Maschine ausschalten

1. Beriihren Sie im Display die Schaltflache ,Gerat” (3).
2. Waibhlen Sie unter den folgenden Meniipunkten eine
Option aus:

Wihlen Sie die Schaltflaiche , Komplettsystem
reinigen und ausschalten” (1), wenn Sie die
Maschine vor dem Ausschalten reinigen mdchten.
Wihlen Sie die Schaltflache , Ausschalten” (2),
wenn Sie die Maschine sofort ausschalten wollen.

v" Die Maschine wird ausgeschaltet.

6.3.2

>

SB-Betrieb

Hinweis
Das Ausschalten im SB-Betrieb ist nur mit
einem Chip-Schlissel moglich.

1. Halten Sie einen der Chip-Schlissel (1) so vor die
Kontaktflaiche vorne am Gerat (siehe Abb. 5 auf

Seite 10),

dass die Kontakte sich einwandfrei

berihren.
2. Fahren Sie dann wie in Kapitel 6.3.1 auf Seite 11
beschrieben fort.



6.4 Produktwahl sperren

Sie kénnen die Produktausgabe voriibergehend sperren.
Dazu fuhren Sie folgende Schritte durch:

1. Beriihren Sie im Display die Schaltflache , Gerat”.
2. BerthrenSieim Display die Schaltflache, Produktwahl
sperren”,

v' Die Produktwahl ist gesperrt.

Um die Produktausgabe wieder freizugeben, halten Sie
einen der Chip-Schliissel vor die Kontaktflache vorne am
Gerat. Beide Kontaktflachen miissen sich beriihren.

6.5 Fiillstinde bestitigen

Nach jedem Auffillen eines Vorratsbehalters muss dies
in der Maschine bestatigt werden.

Fihren Sie folgende Schritte durch:

1. Offnen Sie zundchst das Meni ,Pflege”, indem Sie
eine der folgenden Optionen auswahlen:
¢ Im SB-Betrieb: Halten Sie einen der Chip-Schlissel
vor die Kontaktflache und beriihren Sie dann die
Schaltflache , Gerat”.
¢ Im Kellner-Betrieb: Berlihren Sie ohne Chip-
Schlissel die Schaltflache ,,Gerat”.

Fiillstande
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Abb. 8: Flllstande bestatigen

2. Wabhlen Sie die Funktion ,Befillung” (6).
3. Wahlen Sie eine der folgenden Optionen:

e Beriihren Sie die gewlinschte Schaltflache ,A“
Uber den folgenden Anzeigen, um die Behalter als
voll zu markieren:

— Bohnenbehélter vorne links (1) entspricht
,Bohnenbehalter 1“

— Bohnenbehélter hinten links (2) entspricht
,Bohnenbehalter 2“

— Linker Instantbehélter (3) entspricht , Instant-
behalter 1“

— Rechter Instantbehélter (4) entspricht ,In-
stantbehélter 2“

e \Verschieben Sie den jeweiligen Balken (5), um
den genauen Fllstand einzustellen.

4. Speichern Sie mit der Schaltflache ,Speichern” Ihre

Anderungen.

— Andernfalls werden Sie gefragt, ob Sie die Ande-
rungen verwerfen wollen, oder ob Sie zurlickge-
hen méchten, um die Anderungen zu speichern.

Um zum Startbildschirm zurlickzukehren, wéahlen Sie
einen der folgenden Punkte:

¢ Im SB-Betrieb die Schaltflache , Logout” beriihren.
¢ Im Kellner-Betrieb die Schaltfliche ,Auswah
berihren.

Ill

6.6 Satzschublade entleeren

Folgendes sollte beachtet werden, wenn die Kaffee-
satzentsorgung nicht Gber den optionalen Container,
sondern in die Satzschublade erfolgt.

> Hinweis
Bei jedem Auffiillen der Vorratsbehalter sollte
auch die Satzschublade entleert werden.

Wenn die Satzschublade beinahe voll oder voll ist,
erscheint der Hinweis, dass die Satzschublade geleert
werden muss:

e Ist die Satzschublade zu 75 % gefullt, dann kdonnen
nur noch wenige Briihvorgédnge erfolgen.

e Ist die Satzschublade zu 100 % gefullt, kénnen nur
noch Produkte ausgegeben werden, die keinen
Kaffeesatzabwurf  verursachen. Alle anderen
Produkte sind ausgegraut und nicht anwahlbar.
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Abb. 9: Satzschublade entleeren

Entleeren Sie die Satzschublade im normalen Hausmdiill.
Hierzu fuhren Sie folgende Schritte durch:

1. Schwenken Sie die Dampflanze (2) (optional) nach
vorn.

2. Schieben Sie den Kaffeeauslauf (1) ganz nach oben.

3. Dricken Sie leicht auf die Satzschubladentiir (3), bis
diese aufspringt.

4. Ziehen Sie die Satzschublade heraus.

5. Entleeren Sie die Satzschublade.

6. Schieben Sie die Satzschublade hinein.
7. SchlieRBen Sie die Satzschubladentr (3).
v' Die Satzschublade ist entleert.

Wenn die Satzschublade langer als drei Sekunden her-
ausgezogen war, erscheint nach dem Wiedereinsetzen
im Display die Nachfrage, ob die Satzschublade geleert
ist:

e Beantworten Sie die Frage durch Beriihren der
Schaltflache ,Ja“ oder ,Nein”.
— Wurde die Satzschublade entfernt, wird eine Mel-
dung im Display angezeigt.
— Diese Meldung erscheint, solange die Satzschub-
lade herausgezogen und nicht wieder richtig ein-
gesetzt ist.

6.7 Systemmeldung
6.7.1 Meldungen im Kellner-Betrieb

Im Kellner-Betrieb erhalten Sie Systemmeldungen, wie
zum Beispiel tGber den Mangel eines Produktmaterials
(z. B. ,Bohnenbehalter leer”), direkt auf dem Display.

6.7.2 Meldungen im SB-Betrieb

Im SB-Betrieb werden Sie auf Systemmeldungen durch
ein Hinweissymbol (1) hingewiesen.
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Abb. 10: Systemmeldungen

Erscheint das Symbol (1), kdnnen Sie die Systemmel-
dungen durch Beriihren des Symbols einsehen.



7 Ausgabe von Produkten

Sobald die Maschine aufgeheizt ist, werden im Display
die aktuell ausgebbaren Produkte angezeigt.

Wenn Produkte, z. B. wegen eines Mangels, nicht
verfligbar sind, werden diese ausgegraut dargestellt.

Im SB- und Kellner-Betrieb kdnnen verwandte Produkte
in Gruppen sortiert werden.

7.1 Gefal aufstellen

Unter den Auslauf fir Kaffee-/Milchprodukte kbnnen Sie
einzelne Tassen mittig oder zwei Tassen nebeneinander
aufstellen.

> Hinweis
Bei nicht installierter HeiRwasserlanze wird
Heilwasser ebenfalls durch den Auslauf fir
Kaffee-/Milchprodukte ausgegeben.

000011

Abb. 11: Ubersicht der Produktausgabestelle

Um ein GefaR aufzustellen, fihren Sie eine der folgenden
Moglichkeiten durch:

— Fur Kaffee-, Kaffee-Milch- und Milchprodukte
stellen Sie die Tassen, Kdnnchen oder Glaser auf das
Tropfgitter (1).

— Der Kaffeeauslauf (3) st durch Schieben
héhenverstellbar.

— Um HeilRwasser auszugeben, stellen Sie kleine
und groRere GefaRe unter die HeiBwasserlanze (4)
(optional) auf das Tropfgitter (1).

— Unter die Dampflanze (2) halten Sie das jeweilige
Gefall zum Aufschaumen, z. B. von Milch.

Nach jeder Dampfausgabe beriihren Sie die Dampf-
schaltflache erneut, um die Dampfleitung auszublasen.
So verhindern Sie ein Verstopfen der Dampfdise.

Wischen Sie zudem das Dampfrohr nach jedem Benutzen
auflen mit einem sauberen und feuchten Tuch ab, um
Milchriickstande zu entfernen.

7.2 Produktausgabe im SB-Betrieb

Um ein Kaffee-/Milchprodukt oder HeilRwasser auszu-
geben, beriihren Sie das angezeigte Produkt im Display.

20

Espresso
e“ 1 l

= café créni

® ianpuc
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Abb. 12: Produktausgabe im SB-Betrieb

Ihre bevorzugte Display-Sprache wahlen Sie aus, indem
Sie das Sprach-Auswahlfeld (1) beriihren.

7.3 Produktausgabe im Kellner-Betrieb

Um ein Kaffee-/Milchprodukt oder HeiBwasser/Dampf
auszugeben, beriihren Sie das angezeigte Produkt im
Display.

Sie kénnen Ausgabeprodukte wahlen, indem Sie vorge-
gebene Gruppen durch Beriihrung 6ffnen und so zum
gewiinschten Ausgabeprodukt gelangen.

I
. e | Milchschaun

AUSWAHL FILTER GERAT

Abb. 13: Produktausgabe im Kellner-Betrieb



Ausgabevarianten und Produktgruppen sind durch
folgende Symbole gekennzeichnet:

—u

¢ Das Symbol ,=“kennzeichnet eine Produktgruppe (1).
— Sie offnen diese, indem Sie die Gruppe kurz be-
rihren.
e DurchBeriihren des Symbols, »“ wird das aufgefiihrte
Produkt (3) einmal ausgegeben.
— Nach der Ausgabe geht die Maschine zum Start-
bildschirm zuriick.
e Durch Beriihren und Halten des Symbols ,0“ wird
das Produkt (2) so lange ausgegeben, bis Sie die
Beriihrung beenden.

Nach der Ausgabe gelangen Sie mit der Schaltflache
,Auswahl“ (4) zum Startbildschirm zurick, oder Sie
warten kurz, bis der Startbildschirm automatisch
erscheint.

7.4 Produktausgabe abbrechen

Je nach Produktvoreinstellung kénnen Sie die laufende
Produktausgabe abbrechen, indem Sie wahrend der
Ausgabe ,X“ berthren.

7.5 Doppelprodukt ausgeben

Wenn dieses durch den Kundendienst freigegeben und
eingerichtet ist, kdnnen Sie Kaffee-/Milchprodukte als
Doppelprodukte ausgeben.

Sie haben die folgenden Optionen:

-3
= |
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Abb. 14: Doppelprodukt ausgeben

e Wihlen Sie die Schaltfliche ,Doppelprodukt” (2),
damit das Produkt in zwei kleine Tassen
nebeneinander ausgegeben wird.

e Wihlen Sie die Schaltfliche ,Einzelprodukt” (1),
damit das Produkt als Einzelprodukt ausgegeben
wird.

> Hinweis
Berithren Sie weder die Schaltflache
,Doppelprodukt”noch die Schaltflache ,Einzel-
produkt”, so wird nach kurzer Zeit automatisch
das Produkt als Einzelprodukt ausgegeben.

7.6 Stapelbetrieb

Mit dem Stapelbetrieb kénnen Sie mehrere Produkte
vorwdhlen und nacheinander ausgeben.

Milchs:
kalt

AUSWEHL
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Abb. 15: Stapelbetrieb

Je nach Voreinstellung im Manager-Menii (siehe
Kapitel 8.1 auf Seite 17) ist die Stapeleingabe (1) stan-
dardmalig ein- oder ausgeschaltet.

Um den Stapelbetrieb selbst ein- oder auszu-
schalten, berlihren Sie rechts im Display den
Stapelbetrieb-Balken (1).

1. Beriihren Sie bei eingeschaltetem Stapelbetrieb
nacheinander die auszugebenden Produkte.

2. Starten Sie die Ausgabe des ersten Produkts durch
Beruhren der Start-Schaltflache ,»“ (3).

3. Sobald ein Produkt aus dem Stapel ausgegeben
wurde, entnehmen Sie dieses und stellen ein
passendes Gefal} fiir das nachste Produkt unter den
entsprechenden Getrankeauslauf.

Cappuccino
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Abb. 16: Produktausgabe



4. Berihren Sie die Start-Schaltflache ,»“ (1), um die
Produktausgabe fortzusetzen.
— Sobald alle Produkte aus dem Stapel ausgegeben
wurden, geht die Maschine zum Startbildschirm
zurick.

v' Der Stapelbetrieb ist beendet.

Loschen von Produkten im Stapelbetrieb

Um Produkte bei laufender Produktausgabe aus dem
Stapel zu entfernen oder hinzuzufiigen, berihren Sie die
Schaltflache ,Stapeleingabe” (2).

Loschen Sie Produkte im Ausgabestapel durch
Auswahl des Produkts im Display und berlhren Sie
die Abbruch-Schaltfliche ,X“ (2) (siehe Abb. 15 auf

Seite 15) wie folgt:

1.
e Kurz, um ein Produkt zu lI6schen.
e Lang, um bei Mehrfachwahl eines Produkts diese
Gruppe zu l6schen.
7.7 Produktausgabe liber Produktfilter 5
Bei der Produktausgabe liber den Produktfilter wahlen
Sie anhand verschiedener Auswahlkriterien das
gewiinschte Ausgabeprodukt aus. v

Je nach Voreinstellung

im Manager-Meni (siehe

Kapitel 8.1 auf Seite 17) stehen lhnen folgende
Kriterien zur Auswahl:

Kriterien Einstellung der Ausgabe

GroRe PortionsgroRe

Kaffee Produkte mit/ohne Kaffee oder mit
entkoffeiniertem Kaffee

Milchsorte Milchsorte, Produkte ohne Milch

Instant Mit/ohne Instantpulver oder
entsprechendem Instantpulver

Sirup Mit/ohne Sirup (manuelle Zugabe
erforderlich)

Milch Produkte mit erhitzter oder kalter

erhitzen Milch

Milch Mit warmer/heiRer Milch

Temperatur-

stufen

Schaum- Moussiger, normaler oder fester

konsistenz Milchschaum

Zubereitung Mit Milch/Milchschaum

® iappucchﬂ
| Latte Mal:&j!
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Abb. 17: Produktausgabe tber Produktfilter

Wahlen Sie lhr gewiinschtes Ausgabeprodukt anhand

dieser Kriterien im Produktfilter (1) vor.

— Es werden nur Produkte angezeigt, die lhren
Vorgaben entsprechen. Wenn anhand lhrer Vor-
auswahl viele Ausgabeprodukte moglich sind, so
werden diese Uber mehrere Seiten angezeigt.

Beriihren Sie das gewtinschte Produkt im Display (2),

damit das Produkt ausgeben wird.

Das Produkt ist ausgegeben.



7.8 Manueller Kaffeeeinwurf

Sie haben die Moglichkeit, selbst Kaffeepulver in die
Maschine zu geben. Fiir die Zubereitung des Produkts
werden die Bohnen nicht aus den Bohnenbehiltern
entnommen, sondern die Maschine wartet auf den
Einwurf des Kaffeepulvers mit dem Dosierloffel.

Wahlen Sie zur Ausgabe ein vorprogrammiertes Produkt
mit manuellem Kaffeeeinwurf aus und fihren Sie
folgende Schritte durch:
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Abb. 18: Manueller Kaffeeeinwurf

1. Bei Aufforderung der Maschine fiillen Sie einen
gehauften Loffel (ca. 8-9 g) Kaffeepulver in den
Einwurfschacht.

Kaffeepulver jetzt
dazugeben
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Abb. 19: Kaffeeeinwurf bestatigen

2. Flllen Sie nicht zu viel Kaffeepulver in den

Einwurfschacht.

— Die Maschine bricht sonst den Vorgang mit einer
Fehlermeldung ab. Das Kaffeepulver wird in die
Satzschublade ausgegeben.

3. Bestdtigen Sie das Einfiillen am Display (1).

v" Der Kaffeeeinwurf ist bestatigt und das Produkt wird
ausgegeben.

8 Einstellungen

Die Maschine ist so voreingestellt, dass sie flr den
normalen Bedienbetrieb sofort einsetzbar ist.

Die hier beschriebenen Funktionen sind nur zuganglich,
wenn diese vom Kundendienst freigegeben worden sind.

8.1 Manager-Menii aufrufen / beenden

Uber das Manager-Menii haben Sie Zugriff auf verschie-
dene Einstellmoéglichkeiten der Maschine.

Schaltflache Funktion

Produkte fiir die Ausgabe freigeben,
Produktgruppen erstellen /
verwalten (siehe Kapitel 8.3 auf
Seite 18)

Auswabhlkriterien flir den
Produkftfilter im Kellner-Menu
bearbeiten (siehe Kapitel 8.4 auf
Seite 20)

Auswahl

Produktfilter

Produkt Ausgabeprodukte bearbeiten (siehe
Kapitel 8.5 auf Seite 20)

Gerat Maschine reinigen, ausschalten und
Fillstande andern (siehe Kapitel 8.6
auf Seite 21)

Betrieb Maschine einstellen,

Ausgabestatistiken und wichtige
Ereignisse anzeigen (siehe
Kapitel 8.7 auf Seite 22)




000019

Abb. 20: Manager-Men

1. Halten Sie den gelben Manager-Chip-Schlissel vor
die Kontaktflache vorne am Gerét.
— Die Kontakte mussen sich beriihren.
— Auf dem Display erscheint das Manager-Men.

2. Fuhren Sie die gewlinschte Funktion durch.

3. Wenn Sie die gewlinschte Funktion durchgefiihrt
haben, beenden Sie das Manager-Menl durch
Beriihren der Schaltflache , Logout”.

v' Das Manager-Meni wurde aufgerufen und beendet.

8.2 Eingaben vornehmen

Die Maschine ermoglicht es lhnen, Bezeichnungen und
Mengen per Bildschirmtastatur einzugeben.

Wenn die Bildschirmtastatur im Display erscheint,
koénnen Sie folgende Funktionen nutzen:
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Abb. 21: Eingaben vornehmen

¢ Mit dem Buchstaben-/Zahlenfeld (3) schreiben.

¢ Die eingegebenen Zeichen riickwarts |6schen (2).

¢ Die Eingabe (4) speichern.

e Zwischen GroR3- und Kleinschreibung (5) umschalten.
¢ Die Eingabe (1) abbrechen.

Einige Tasten sind zusatzlich mit Sonderzeichen belegt
(z. B. Taste ,S“). Beriihren Sie diese Tasten langer, damit
die Sonderzeichen eingeblendet werden.

8.3 Meniipunkt ,,Auswahl“

Hier kdnnen Sie bestimmen, welche vorprogrammierten
Produkte zur Ausgabe angezeigt werden sollen.
Produkte kénnen in Produktgruppen zusammengefasst
werden.

Fir den SB- und Kellner-Betrieb kénnen Sie unterschied-
liche Ausgabeprodukte und Produktgruppen verwalten
oder erstellen.

Wahlen Sie deshalb immer zuerst, fir welche Ausgabeart
Sie Produkte bzw. Produktgruppen erstellen, l16schen
oder bearbeiten wollen.

8.3.1 Produktgruppen

Sie haben im SB- und Kellner-Betrieb die Mdglichkeit,
verwandte Produkte in Gruppen zusammenzufassen.
Dadurch kénnen Sie mehr als zehn Produkte geordnet
anzeigen und ausgeben.

8.3.2 Produktgruppen erstellen

Um eine neue Produktgruppe zu erstellen, fihren Sie
folgende Schritte durch:
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Abb. 22: Produktgruppen erstellen

1. Beriihren Sie im Display die Schaltfliche ,Neue

Gruppe anlegen” (3).

— Eine neue Gruppe erscheint im Display.

2. Beruhren Sie die Schaltflache , 1. Gruppenbeschrei-

bung” oder ,,2. Gruppenbeschreibung” (1).

— Hiermit kénnen Sie Produktgruppen beliebig
benennen. Beriihren Sie die gewiinschte Pro-
duktgruppe. Diese wird markiert und kann be-
nannt werden.

— Andern Sie die Benennung mit der Bildschirmtas-
tatur (siehe Kapitel 8.2 auf Seite 18).



3. Beriihren Sie die Schaltfliche ,Freigeben” (2)
und bestdtigen Sie die erstellte Gruppe fir den
Ausgabebetrieb.

— Erfolgt keine Freigabe, wird die Gruppe auf der
Ausgabeoberflache nicht angezeigt.

v" Die neue Produktgruppe ist erstellt.

8.3.3 Produktgruppen l6schen

Sie kénnen angezeigte Produktgruppen und die darin
angezeigten Ausgabeprodukte 16schen.

Flhren Sie dazu folgende Punkte durch:

1. Beriihren Sie die gewlinschte Produktgruppe.
2. Berlhren Sie die Schaltflache ,X“.
3. Falls Sie aufgefordert werden, das Loschen zu
bestatigen, wahlen Sie aus den folgenden Optionen:
— Wabhlen Sie ,, Abbrechen”, wenn der Léschvorgang
abgebrochen werden soll.
— Wabhlen Sie ,Loschen”, wenn der Ldschvorgang
bestatigt werden soll.

> Hinweis
Es wird nur die Anzeige auf dem Bildschirm
geléscht. Die Produkte sind weiterhin in der
Maschine gespeichert.

v Die Produktgruppe ist geléscht.

8.34 Produktgruppen bearbeiten

Mit den folgenden Schaltflaichen kdonnen Sie eine Pro-
duktgruppe bearbeiten:

Schaltflache Funktion

Freigeben Die ausgewahlte Gruppe fiir den
Ausgabebetrieb freigeben/sperren

Preis Preis fiir die gewahlte Gruppe im

anzeigen SB-Betrieb ein-/ausblenden

Gefal Symbol im Ausgabebetrieb fir das

anzeigen Ausgabegefalk ein-/ausblenden

8.3.5 Ausgabeprodukte hinzufiigen
SB- und Kellner-Betrieb

1. Waiéhlen Sie fur den SB- und Kellner-Betrieb eine
Produktgruppe aus, in der Sie ein Ausgabeprodukt
hinzufligen wollen.

2. Offnen Sie durch zweimaliges Beriihren des Symbols
die gewlinschte Produktgruppe.

3. Bertihren Sie die Schaltfliche ,Neues Produkt
anlegen” (4) (siehe Abb. 22 auf Seite 18).

4. Wahlen Sie durch Berihren in der Produktliste das
gewlinschte Ausgabeprodukt aus.

5. Berihren Sie die Schaltfliche ,Freigeben” und
geben Sie damit das angelegte Produkt fir den
Ausgabebetrieb frei.

— Erfolgt keine Freigabe, wird das Produkt auf der
Ausgabeoberflache nicht angezeigt.

v Das Ausgabeprodukt ist hinzugefugt.

8.3.6 Ausgabeprodukte l6schen

Sie koénnen angezeigte Ausgabeprodukte |6schen,
indem Sie das gewlinschte Produkt mit einer Beriihrung
markieren und die Schaltflache ,X“ berthren.

> Hinweis
Es wird nur die Anzeige auf dem Bildschirm
geloscht. Die Produkte sind weiterhin in der
Maschine gespeichert.

8.3.7 Ausgabeprodukte sortieren

Sie kdnnen Ausgabeprodukte beliebig sortieren.
Flhren Sie folgende Schritte durch:

1. Markieren Sie durch Beriihren das Produkt.

2. Berthren Sie die Schaltfliche ,Abwarts” (5)
(siehe Abb. 22 auf Seite 18) und schieben Sie
damit das Ausgabeprodukt nach unten.

3. Sortieren Sie die Ausgabeprodukte.

— Beginnen Sie mit dem letzten Ausgabeprodukt
unten und enden Sie mit dem ersten Ausgabepro-
dukt oben.

v Die Sortierung der
abgeschlossen.

Ausgabeprodukte st



8.4 Meniipunkt ,Produktfilter”

Hier konnen Sie die Auswahlkriterien zur Filterung von
Ausgabeprodukten fiir den Kellner-Betrieb festlegen, die
zur Verfligung stehen sollen.

Eine Auflistung aller moglichen Hauptkriterien finden Sie
in Kapitel 7.7 auf Seite 16.

8.4.1 Hauptkriterium hinzufiigen

Wenn Sie ein Hauptkriterium (z. B. GroRe) zur Auswahl
hinzufiigen mdchten, fiihren Sie folgende Schritte durch:
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BETRIER

Abb. 23: Hauptkriterien

1. Beriihren Sie einen leeren Eintrag (1).
2. Waibhlen Sie hier das gewlinschte Kriterium (3) aus.
— Sind alle moéglichen Kriterien schon hinzugefigt,
kann kein weiteres Kriterium hinzugefiigt werden.
3. Fugen Sie Filter hinzu, wie im Kapitel 8.4.3 auf
Seite 20 beschrieben.

v" Das Hauptkriterium ist hinzugeflgt.

8.4.2 Hauptkriterium l6schen

Mochten Sie ein Hauptkriterium (z. B. Kaffee) aus der
Auswahl |6schen, flihren Sie folgende Schritte durch:

1. Waihlen Sie das gewilinschte Hauptkriterium (2) aus.
2. Wabhlen Sie den Eintrag ,,---“ (3).
3. Speichern Sie mit der Schaltflache ,Speichern” (4)
Ihre Anderungen.
— Andernfalls werden Sie gefragt, ob Sie die Ande-
rungen verwerfen wollen oder ob Sie zuriickge-
hen mochten, um die Anderungen zu speichern.

v' Das Hauptkriterium ist geléscht.

8.4.3 Hauptkriterien bearbeiten

Hier kdnnen Sie die Hauptkriterien bearbeiten, indem Sie
verschiedene Filter zuordnen.

Fihren Sie folgende Schritte durch:

Produktfilterbelegung

Abb. 24: Hauptkriterien bearbeiten

1. Wabhlen Sie das gewiinschte Hauptkriterium (1) aus.
2. Wahlen Sie mit den Schaltflichen unter
,Belegung” (2) die Filter aus, die Sie im Kellner-
Betrieb zur Vorauswabhl freigeben mochten (z. B. kein
Kaffeebestandteil, Kaffee, entkoffeinierter Kaffee).
— Durch Auswahlen des Eintrages ,,---“ wird der Fil-
ter im Kellner-Betrieb nicht freigegeben.
3. Stellen Sie den Filter ein, der standardmaRig
vorgewahlt sein soll (3) (z. B. Kaffee).
4. Speichern Sie mit der Schaltflache ,Speichern” (4)
Ihre Anderungen.
— Andernfalls werden Sie gefragt, ob Sie die Ande-
rungen verwerfen wollen oder ob Sie zuriickge-
hen méchten, um die Anderungen zu speichern.

v’ Das Hauptkriterium ist bearbeitet.

8.5 Meniipunkt ,,Produkt”

Hier kénnen Sie die Werte fiir die Produktkomponenten
andern, soweit vom Kundendienst zugelassen.

1. Wahlen Sie das Meni ,Produkt, um eine Liste
samtlicher Produkte anzuzeigen.

2. VerschiebenSie die Liste mitden Schaltflachen, AV,

um alle programmierten Produkte anzuzeigen.

Beriihren Sie ein Produkt, um es zu bearbeiten.

4. Blattern Sie mit den Schaltflichen ,,AV¥“ in den
verschiedenen Einstellmoglichkeiten.

5. Waihlen Sie die zu dndernde Komponente (z. B.
Mahlgrad) oder den zu andernden Wert (z. B. Preis,
Artikelnummer).

6. Andern Sie mit der Bildschirmtastatur die Werte fir
das Produkt.

w



> Hinweis
Produkte, die mit einem * in der ID gekenn-
zeichnet sind, konnen Sie nicht bearbeiten.
Diese Produkte sind in den Grundeinstellungen
der Maschine vorprogrammiert.

7. Speichern Sie mit der Schaltfliche ,Speichern” Ihre
Anderungen.
— Andernfalls werden Sie gefragt, ob Sie die Ande-
rungen verwerfen wollen oder ob Sie zuriickge-
hen méchten, um die Anderungen zu speichern.

v" Die Werte der Produktkomponenten sind gedndert.

8.5.1 Produkt duplizieren

Um ein vorhandenes Produkt als Ausgangsprodukt flr ein
neues Produkt zu nutzen, wahlen Sie aus der Produktliste
das gewiinschte Produkt aus.

Fihren Sie dazu folgende Schritte durch:
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PRODUKT

Abb. 25: Produkt duplizieren

1. Berihren Sie die Schaltflache (1).
— Im Display erscheint die Frage , Produkt duplizie-
ren?”,
2. Bestatigen Sie die Frage mit ,,Duplizieren”

Nun koénnen Sie die verschiedenen Werte fir das
duplizierte Produkt verandern. Gehen Sie vor, wie im
Kapitel 8.5 auf Seite 20 beschrieben.

3. Speichern Sie mit der Schaltflache ,Speichern” lhre
Anderungen.
— Andernfalls werden Sie gefragt, ob Sie die Ande-
rungen verwerfen wollen oder ob Sie zuriickge-
hen méchten, um die Anderungen zu speichern.

v Das Produkt ist dupliziert.

8.6 Meniipunkt ,Gerat”

Hier haben Sie die Moglichkeit, die Maschine zu reinigen
und Fillstande anzupassen.

8.6.1 Meniipunkt ,Befiillung”

Hier konnen Sie die Fillstande der Behalter anpassen
oder Einstellungen zur Befiillung vornehmen.

Flhren Sie dazu folgende Schritte durch:

Fullstinde
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Abb. 26: Befiillung

1. Wabhlen Sie das Menu ,,Beflillung” (5) und wahlen Sie

eine Option:

— Andern Sie mit der Schaltfliche , A “ (1) den Fiill-
stand auf 100 %.

— Verschieben Sie den Balken (2) fir eine genaue
Einstellung des Fillstandes.

— Mit der Schaltflache (6) konnen Sie die Bezeich-
nung der Bohnen- und Instantbehalter andern.

Sobald der Fullstand eines Verbrauchsmaterials unter
einen festgelegten Wert fallt, wird eine Warnung auf
dem Display ausgegeben.

2. Mit der Schaltflache (3) geben Sie den Prozentwert
an, ab welchem Flllstand eine Warnung ausgegeben
werden soll.

— Durch Eingabe der Zahl ,Null“ schalten Sie die
Warnung aus.

3. Speichern Sie mit der Schaltflache ,Speichern” Ihre
Anderungen.

— Andernfalls werden Sie gefragt, ob Sie die Ande-
rungen verwerfen wollen oder ob Sie zuriickge-
hen mochten, um die Anderungen zu speichern.

v' Die Fullstande oder die Einstellungen zur Beflllung
sind angepasst.



8.6.2 Meniipunkt ,Pflege”

Hier haben Sie die Moglichkeit, die Maschine zu reinigen
oder auszuschalten. Zusatzlich steht eine Information zur
Verfligung, wann die letzte Reinigung ausgefiihrt wurde.

Eine Zeitangabe bis zur nachsten Reinigung und der
Zeitpunkt der nachsten Reinigungsaufforderung werden
im Display angezeigt.

Fir die Einstellung der einzelnen Moglichkeiten fiihren
Sie die folgenden Schritte durch:

1. Wabhlen Sie die Schaltflache ,Pflege” (4) (siehe Abb.
26 auf Seite 21).

Folgende Optionen stehen zur Auswahl:

Option Moglichkeiten

Komplettsystem
reinigen

Milch- und Briihsystem reinigen,
die Maschine danach weiter
betreiben

Komplettsystem Milch- und Briihsystem reinigen,
reinigen und danach schaltet die Maschine
ausschalten aus

Ausschalten Die Maschine ausschalten

> Hinweis
Die Maschine darf aus hygienischen Griinden
nur im gereinigten Zustand ausgeschaltet
werden. Die Funktion ,Ausschalten” nur
benutzen, wenn bereits eine Reinigung durch-
geflihrt wurde und seitdem kein Produkt mehr
ausgegeben wurde.

2. Fuhren Sie die gewlinschte Option aus.

v Die ausgewihlte Option wird durchgefiihrt.

8.7 Meniipunkt ,Betrieb”

Hier kénnen Sie die Verbrauchs- und Produktstatistik
auslesen und Einstellungen an der Maschine vornehmen.

8.7.1 Verbrauchs- und Produktstatistik

Einstellungen

PRODUKT-
AUSWAHL FILTER

Produktzihler

AUSWAHL
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Abb. 27: Verbrauchs- und Produktstatistik
Folgende Mends stehen zur Auswahl:

Menii Moglichkeiten

Verbrauche (1) Den Verbrauch der einzelnen
Maschinenkomponenten
auslesen (z. B.

Kaffeemehlmenge)

Produktzahler (2) | Auslesen, wie oft welches

Produkt ausgegeben wurde

1. Wahlen Sie das gewiinschte Men.
2. VerschiebenSiedie Liste mitden Schaltflaichen, AV

um alle Verbrauche oder programmierten Produkte

anzuzeigen.

— Durch eine Beriihrung der Schaltflache ,, Filter” (3)
kdnnen Sie Produkte nach verschiedenen Kriteri-
en anzeigen lassen.



8.7.2

Maschinen-Einstellungen

Einstellungen
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Abb. 28: Maschinen-Einstellungen

Fihren Sie fir die Maschinen-Einstellung folgende

Schritte durch:

1. Wahlen Sie das Meni ,Einstellungen” (1), um die
Grundeinstellungen der Maschine anzuzeigen und zu

bearbeiten.

2. VerschiebenSiedie Liste mitden Schaltflichen , A V¥
um alle Einstellungsmoglichkeiten anzuzeigen.

Folgende Einstellungen stehen zur Auswahl:

Schaltflache
Aktuelle Sprache
Standard-Sprache

Sprachauswahl
und Ort
konfigurieren

Betriebsart

Einstellungen
Kellner-Betrieb

Datum

Uhrzeit

Einstellungen
Displaysprache einstellen.

Sprache, die im SB-Betrieb
standardmaRig angezeigt wird.
Wenn eine andere Sprache
eingestellt wurde, wird nach fiinf
Minuten ohne Eingabe wieder
diese Sprache angezeigt.

Sprachen fir ,Aktuelle Sprache”
und ,,Standard-Sprache”
auswahlen und Einstellung des
Standorts (Land).

Standardbetrieb der Maschine
einstellen: SB-Betrieb oder
Kellner-Betrieb.

Im Kellner-Betrieb einstellen,
ob die Stapelverarbeitung
standardmaRig ausgeklappt und
der Produktfilter zur Verfligung
stehen soll.

Aktuelles Datum mit der
Bildschirmtastatur einstellen.

Aktuelle Uhrzeit mit der
Bildschirmtastatur einstellen.

Sommerzeit

Reinigungszeit

Display-Helligkeit

Display-Helligkeit
(Stand-by)

Ausgabebeleuch-
tung

Frontleuchten-
Farbe

Bedienoberflache

8.7.3

Die Auswahl zwischen den
Einstellungen , Automatisch” und
,Nein“.

Reinigungszeit ,1“ oder ,,2“
einstellen fir die automatische
Reinigungsaufforderung

im Display; Bei nur einer
Reinigungszeit muss
Reinigungszeit ,,1“ und ,2“
identisch sein.

Display-Helligkeit einstellen.
Display-Helligkeit im Stand-by-
Betrieb einstellen.

Helligkeit der
Ausgabebeleuchtung einstellen.

Farbe der Frontbeleuchtung
einstellen.

Visuellen Stil des Displays
aus verschiedenen Vorlagen
auswahlen.

Ereignisanzeige

Einstellungen
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Abb. 29: Ereignisanzeige

Wahlen Sie das Meni ,Verlauf” (1), um wichtige Ereig-
nisse oder Fehlermeldungen der Maschine anzuzeigen.



9 Reinigung

Reinigen Sie die Kaffeemaschine sorgfaltig nach den
folgenden Vorgaben, um den Wert und die Hygiene der
Maschine zu erhalten.

> Hinweis
Auf folgender Internetseite finden Sie alle spe-
zifischen Informationen zu der Maschine und
den Reinigungsmitteln:
www.planerhandbuch.de

9.1 Reinigungsintervalle

Die nachfolgenden Punkte beachten:

e Vor dem Ausschalten ist aus hygienischen Griinden
eine Reinigung aller verwendeten Systeme zwingend
notwendig.

¢ Nach jedem Benutzen der Dampflanze muss Dampf
flr ca. zwei Sekunden ausgegeben und anschliefend
die Dampflanze mit einem sauberen und feuchten
Tuch gereinigt werden.

e Taglich erforderlich ist eine Reinigung fir alle
Systeme, die mindestens einmal benutzt worden
sind, sowie das Entleeren der Satzschublade.

e Bei starkerer Auslastung einzelner Systeme ist taglich
eine zweite Reinigung erforderlich.

¢ Mindestens einmal die Woche und nach Bedarf muss
der Auslauf auf der Unterseite mit einer feuchten
Birste und einem sauberen Tuch gereinigt werden.

¢ Wenn die Maschine oder eines der Systeme langer
als eine Woche nicht benutzt wurde, muss vor
dem erneuten Betrieb eine Reinigung durchgefiihrt
werden.

¢ Monatlich sollten die Gehduseteile und das
Filtersieb im Frischwasserzulauf gereinigt werden (ist
gegebenenfalls vorhanden, wenn kein Wasserfilter
installiert ist).

9.1.1 Reinigungsaufforderung

Die Reinigungsaufforderung erscheint auf dem Display,
wenn eine der programmierten Reinigungszeiten Uber-
schritten wird.

e Bestatigen Sie den Hinweis.
— Die Produkte sind fiir kurze Zeit weiterhin ausgeb-
bar.

9.1.2 Automatische Ausgabesperre

Die Produkte werden nicht mehr angezeigt und die
Ausgabe ist bis zur nachsten Reinigung gesperrt, wenn
folgende Punkte erfillt sind:

¢ Nach Anzeige der Reinigungsaufforderung sind mehr
als 50 Produkte ausgegeben oder mehr als drei
Stunden vergangen.

¢ Die letzte Reinigung fir dieses Gerat liegt mehr als
eine Woche zurick.

Um die Reinigungsaufforderung oder Ausgabesperre
zuriickzusetzen, muss das Gerat erst gereinigt werden.

9.2 Reinigungsmittel

Verwenden Sie nur die aufgefiihrten Reinigungsmittel,
da diese optimal auf das automatische Reinigungspro-
gramm abgestimmt sind:

e Melitta® Cafina® Combi-Tabs (Art.-Nr. 24719).
¢ Melitta® Cafina® AMC Reiniger (Art.-Nr. 25363).

A VORSICHT

Gesundheitsschaden durch Reinigungsmittel!

Die Bestandteile der Reinigungsmittel kdnnen Reizungen
der Augen und Haut sowie Gesundheitsschaden beim
Einatmen und Verschlucken hervorrufen.

e Reinigungsmittel fir Kinder immer unzuganglich
aufbewahren.

e Nur die in der Anleitung genannten Reinigungsmittel
verwenden, andernfalls entfillt die gesetzliche
Gewabhrleistung.

e Handschuhe tragen.

¢ Warnhinweise auf den Behaltern der Reinigungsmittel
beachten.

¢ Empfohlene Verbrauchsmenge beachten.

9.3 Wenn Sie mit Kanistern arbeiten

Die nachfolgenden Punkte beachten:

e Entleeren Sie taglich beide Kanister. Lassen Sie keine
Wasserreste darin, auch Frischwasser verkeimt
schnell.

e Beachten Sie beim Kanisterbetrieb ebenfalls
die Grenzwerte fir die Wasser-Karbonatharte.
Gegebenenfalls muss der Frischwasservorrat Uber
den Wasserfilter (Brita-Purity) aufgefiillt werden.

e Reinigen Sie vor jedem Auffillen den
Frischwasserkanister und dessen Deckelbereich mit
handelsiiblichem Geschirrspilmittel und spilen Sie
die Reinigerreste griindlich aus.

e Reinigen Sie auch den Abwasserbehélter taglich mit
Spulmittel, um Geruchsbildung durch organische
Reststoffe im Abwasser zu vermeiden.
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e Reinigen Sie gegebenenfalls auch das Filtersieb im
Frischwasserkanister. Hierzu drehen Sie vorne die
Kappe ab und spiilen den Siebeinsatz aus.

e Stellen Sie sicher, dass der Frischwasserkanister mit
ausreichend Wasser befiillt und der Abwasserkanister
geleert ist, bevor Sie das Reinigungsprogramm
starten.

9.4 Tagliche Reinigung

Widhrend der Reinigung ist keine Produktausgabe
moglich. Erst nachdem samtliche Behalter wieder einge-
setzt sind, kann die Produktausgabe fortgesetzt werden.

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrische Spannung!
Bei BerlUhrung von stromfiihrenden Elementen besteht
Lebensgefahr.

¢ Keinesfalls Abdeckungen 6ffnen, wenn nicht explizit
dazu aufgefordert wird.

¢ NiemalsSchraubenund damit befestigte Gehduseteile
entfernen.

¢ Die Maschine sowie alle Anbaugerate nicht im Freien
betreiben.

e Das Gerat ist nicht fur die Aufstellung auf einer
Flache geeignet, auf der ein Wasserstrahl verwendet
werden kénnte.

¢ Die Maschine oder den Aufstellbereich der Maschine
nicht mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger
reinigen.

¢ Die Maschine niemals mit Wasser libergieRRen.

¢ Die Maschine nur mit feuchtem Tuch reinigen.

A VORSICHT

Verbrennungsgefahr durch heiBe Fliissigkeiten!
Es besteht die Gefahr durch Verbriihen, wenn heiRe
Flussigkeiten ausgestofRen werden.
Dies kommt in folgenden Fallen vor:

— Nach dem Einschalten,

— bei der Getranke-Ausgabe,

— bei der automatischen Reinigung,

— wahrend der Splilvorgange beim Ausschalten.
Beachten Sie dazu:

¢ Nicht in den Getréanke-Ausgabebereich greifen.

e Heille Tassen immer vorsichtig berihren.

e Dampflanze nur am dafir vorgesehenen Griff

berlhren.

ACHTUNG

Maschinenschaden!
Die Maschine kann durch eindringendes Wasser bescha-
digt werden.

¢ Die Maschine niemals auf feuchte Flachen stellen
oder in feuchter Umgebung betreiben oder lagern.

¢ Die Oberflaichen der Maschine nur mit feuchtem
Tuch reinigen.

e Das Gerat ist nicht fur die Aufstellung auf einer
Flache geeignet, auf der ein Wasserstrahl verwendet
werden kénnte.

¢ Die Maschine oder den Aufstellbereich der Maschine
nicht mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger
reinigen.

¢ Die Maschine niemals mit Wasser (ibergiel3en.

9.4.1 Satzschublade reinigen

Bei einer Kaffeesatzentsorgung die nicht Gber den opti-
onalen Container erfolgt, sondern in die Satzschublade,
fiihren Sie folgende Schritte durch:

1. Offnen Sie die Satzschubladentiir.

2. Ziehen Sie die dahinter befindliche Satzschublade
heraus, wie in Kapitel 6.6 auf Seite 12 dargestellt.

3. Entleeren Sie die Satzschublade im Hausmdill.

4. Entfernen Sie losen Schmutz, auch den, der sich im

Schacht der Satzschublade befindet.

— Andernfalls kann es sein, dass sich diese nicht
richtig einsetzen lasst und es zu einer Storung
kommt.

— Bei hartnackigen Verschmutzungen kann die Satz-
schublade in der Splilmaschine bei max. 60 °C ge-
reinigt werden.

Wenn die Satzschublade herausgezogen oder nicht
richtig eingesetzt wurde, wird ein Hinweis im Display
angezeigt.

Fehlt die Satzschublade langer als drei Sekunden, erfolgt
die Nachfrage, ob die Satzschublade geleert ist.

5. Schieben Sie die Satzschublade wieder in die
Maschine.

6. SchlieBen Sie die Satzschubladentir.

7. Bestatigen Sie durch Beriihren der Schaltflache ,Ja“
dass die Satzschublade geleert ist.

v Die Satzschublade ist gereinigt.



9.4.2 Reinigungsprogramm starten

Das Reinigungsprogramm der Maschine lauft weitest-
gehend automatisch ab. Fihren Sie dennoch folgende
Punkte durch:

1. Reinigen Sie den aus der Maschine ragenden
Milchschlauch auRRen feucht.

2. Reinigen Sie den Innenraum des Kiihlschranks (sofern
vorhanden), die Tur und Tlrdichtungen mit einem
herkdmmlichen Reiniger.

— Lassen Sie die Tir wahrend der Komplettreini-
gung geoffnet. Es bildet sich Kondenswasser, das
sonst zu einer Beeintrachtigung der Funktion fih-
ren kann.
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Abb. 30: Reinigungsprogramm

Zum Starten des Reinigungsprogramms fihren Sie
folgende Schritte durch:

3. Ersetzen Sie den Milchbehalter durch den leeren
Reinigungsbehalter (1).

4. Stecken Sie den
Reinigungsbehalter.

Milchschlauch in den

Reinigung

n 00:00
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Abb. 31: Reinigungsprogramm starten

5. Bertihren Sie auf dem Display die Schaltflache
,Gerat” (1) und wahlen Sie aus folgenden Optionen:

Schaltflache Funktion

Komplettsystem
reinigen und
ausschalten

Das Milch- und Briihsystem
reinigen lassen; die Maschine
schaltet sich danach ab

Komplettsystem
reinigen

Das Milch- und Briihsystem
reinigen lassen; die Maschine
danach weiter betreiben

Falls Sie aufgefordert werden, erst das Instantsystem
zu reinigen, fiihren Sie dies zuerst aus (siehe Kapitel 9.5
auf Seite 27) und bestatigen dann den vollstandigen
Wiedereinbau.

6. Beruhren Sie zuerst , Instantsystem ist gereinigt” und
dann ,Instantsystem montiert”

Sobald ,Reinigungsmittel Milchsystem” im Display
erscheint, fiihren Sie folgende Schritte durch:

==

i

Abb. 32: Instantsystem reinigen
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1. LegenSieeineReinigungstabletteindenvorbereiteten
Reinigungsbehilter (1).

2. Bestatigen Sie mit der Schaltflache ,Reinigungsmittel
ist zugegeben” das Einlegen der Reinigungstablette.

> Hinweis
Ersetzen Sie die Reinigungstablette fir das
Milchsystem bei jeder siebten Reinigung
(mindestens jedoch einmal pro Woche) durch
den AMC-Reiniger. Dies bewirkt eine saure
Reinigung des Milchteils und beugt Kalk- und
Milchsteinablagerungen vor.



Reinigung

Sobald ,Reinigungsmittel Briihsystem” im Display
erscheint, fiihren Sie folgende Schritte durch:
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Abb. 33: Tab-Halterung

1. Offnen Sie die Geréatetiir mit dem Schlissel.
2. Entnehmen Sie mit einer viertel Umdrehung gegen
den Uhrzeigersinn die Tab-Halterung (1).

TT / /

Abb. 34: Reinigungstablette

3. Legen Sie eine Reinigungstablette (1) in die Tab-
Halterung.

4. Drehen Sie mit einer viertel Umdrehung im
Uhrzeigersinn die Tab-Halterung (2) wieder in der
Maschine fest und schlielen Sie die Geratetdr.

5. Bestatigen Sie das Einlegen der Reinigungstablette
am Display durch Beriihren der Schaltflache
»Reinigungstablette ist eingelegt”.

— Erst nachdem beide Reinigungstabletten einge-
legt wurden, beginnt die Maschine mit der auto-
matischen Reinigung.
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Sobald die automatische Reinigung abgeschlossen ist,
reinigen Sie den Ausgabebereich (siehe Kapitel 9.9 auf
Seite 30).

26645 ¢ 20150301

Nachdem die Reinigung abgeschlossen ist, schaltet sich
die Maschine aus oder kehrt in die Ausgabebereitschaft
zuriick — je nach Auswahl.

Soll die Maschine weiter betrieben werden, stellen Sie
einen Behalter mit Milch in den Kihlschrank und stecken
Sie den Milch-Ansaugschlauch in den Milchbehilter.

9.5 Instantsystem reinigen

Dies ist taglich erforderlich, wenn das Instantsystem
verwendet wird.

1. Offnen Sie die Geréatetiir mit dem Schliissel.

2. Klappen Sie die Abdeckung der Instantbehalter nach
oben.

3. Fihren Sie die Schritte in den nachfolgenden Kapiteln
durch.

27




9.5.1

Reinigung

Mixereinheit ausbauen

___=ey
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Abb. 35: Mixereinheit ausbauen

Ziehen Sie die Pulverrutschen (1) vom Instantbehalter ab.

— Um zu vermeiden, dass Instantpulver beim Ab-
ziehen der Pulverrutschen in die Maschine fallt,
kdnnen Sie vorher die Pulverrutschen nach oben
drehen und die Instantbehalter aus der Maschine
nehmen.

Ziehen Sie den Instant-Getrankeschlauch (5) am

Mixergehduse und am Getrankeauslauf ab.

Drehen Sie den Mixerflansch (4) gegen den

Uhrzeigersinn, bis der Pfeil auf das Symbol

,geoffnetes Schloss” steht.

Ziehen Sie das ganze Mixergehduse (3) nach vorne

ab.

Nehmen Sie die Mixergehause-Abdeckung (2) ab.
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Abb. 36: Mixerfliigelrad

6. Ziehen Sie das Mixerflligelrad (6) von der Achse.
v' Die Mixereinheit ist ausgebaut.
9.5.2 Mixereinheit reinigen

Zum Reinigen der Mixereinheit fiihren Sie folgende
Punkte durch:

1. Reinigen Sie alle Teile griindlich mit heilem Wasser
und einem fiir Milchprodukte geeigneten Reiniger.
— Eine Spilmaschinenreinigung ist bei max. 60 °C
moglich.
2. Spilen Sie alle Teile mit klarem Wasser nach.
3. Trocknen Sie die Teile vollstandig ab.
— Dadurch wird ein Verklumpen des Instantpulvers
vermieden.
4. Saubern Sie den Bereich um die Achse feucht.
— Dies ist der Bereich, wo das Mixerflligelrad sitzt.
v" Die Mixereinheit ist gereinigt.
9.5.3 Mixereinheit zusammenbauen

Nun kénnen Sie alles wieder in umgekehrter Reihenfolge
zusammenbauen. Fihren Sie dazu folgende Schritte
durch:
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Abb. 37: Mixerfligelrad aufstecken
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1. Stecken Sie das Mixerfliigelrad bis zum Anschlag auf

w

die Achse.
— Beachten Sie, dass die abgeflachte Seite mit dem
Pfeil (1) auf dem Mixerfligelrad Gbereinstimmt.
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Abb. 38: Mixereinheit komplett zusammen bauen

Stecken Sie die Mixergehduse-Abdeckung (2) wieder

auf.

Setzen Sie das Mixergehause (3) ein.

Drehen Sie den Mixerflansch (4) im Uhrzeigersinn fest

(Pfeil zeigt auf das Symbol ,geschlossenes Schloss”).

Stecken Sie den Instant-Getrdnkeschlauch (5)

vollstandig auf den Stutzen an der Mixereinheit und

am Getrankeauslauf.

Stecken Sie die Pulverrutschen (1) auf.

— Fassen Sie dabei nicht mit den Fingern in die be-
reits gereinigten Pulverrutschen!

— Achten Sie darauf, dass die Pulverrutschen in das
Mixergehause ragen.

Die Mixereinheit ist eingebaut.

9.6

Bohnenbehilter reinigen

Schalten Sie die Maschine aus und lassen Sie diese
abkihlen.

Fhren Sie nach dem Auskiihlen folgende Schritte durch:

ouwu

v

9.7
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Abb. 39: Bohnenbehilter reinigen

Nehmen Sie die Deckel von den Bohnenbehaltern ab.

DrehenSiedenHebel (1) entgegendem Uhrzeigersinn,

um die Bohnenbehilter zu I6sen.

Nehmen Sie die Behélter ab.

Reinigen Sie diese Teile in heiRem Wasser mit

Spulmittel.

— Eine Spilmaschinenreinigung ist bei maximal
60 °C moglich.

Trocknen Sie die Teile vollstandig ab.

Setzen Sie die Teile wieder ein.

Drehen Sie den Hebel (1) im Uhrzeigersinn, um die

Bohnenbehalter zu arretieren.

Setzen Sie die Deckel auf.

— Die Deckel von den Bohnenbehialtern kdnnen nur
aufgesetzt werden, wenn die Bohnenbehilter
richtig arretiert sind.

Die Bohnenbehalter sind gereinigt.

Instantbehalter reinigen

Fihren Sie zum Reinigen der Instantbehalter folgende
Schritte durch:

1.
2.

Offnen Sie die Abdeckung der Instantbehilter.

Nehmen Sie durch Anheben und Herausziehen die

innen liegenden, durchsichtigen Instantbehalter

heraus.

Reinigen Sie die Teile in heilem Wasser mit Spllmittel

— Eine Splilmaschinenreinigung ist bei max. 60 °C
moglich.

Trocknen Sie die Teile vollstandig ab.

— Dadurch wird ein Verklumpen des Instantpulvers
vermieden.

Die Reinigung des Instantbehalters ist abgeschlossen.



9.8

Die

Touchscreen reinigen

Reinigung ist bei sichtbarer Verschmutzung

erforderlich.

Flhren Sie fir die Reinigung folgende Schritte durch:

1.

2.

3.

4,

Waihlen Sie
,Gerat”,
Waihlen Sie die Schaltflache ,Touchscreen reinigen”.
— Das Display ist fiir Eingaben gesperrt.

Reinigen Sie das Display mit dem Mikrofasertuch

oder mit einem feuchten Tuch.

— Wenn Sie ein feuchtes Tuch benutzen, stellen Sie
sicher, dass der Touchscreen vollstandig getrock-
net und streifenfrei ist, bevor Sie das Gerat weiter
verwenden.

Schalten Sie nach der Reinigung das Display fir

Eingaben durch Beriihren der Zahlen 1-4 in den

Ecken des Displays wieder frei.

im Kellner-Betrieb die Schaltflache
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Abb. 40: Touchscreen reinigen

v’ Das Reinigen des Touchscreens ist abgeschlossen.

9.9

>

AuRerliche Reinigung

Hinweis
Verwenden Sie keine scheuernden Mittel oder
scharfen Gegenstande.

Fir die duBerliche Reinigung fihren Sie die folgenden
Schritte durch:

1.

Wischen Sie Kunststoffteile, lackierte Flachen und
Oberflachen regelmalig mit einem feuchten Tuch ab.
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Abb. 41: AuRerliche Reinigung

Nehmen Sie das Tropfgitter (2) heraus, sobald eine
Verschmutzung sichtbar ist.

Wischen Sie die Tropfschale (1) mit einem feuchten
Tuch grindlich aus.

Reinigen Sie den Kaffeeauslauf (3) auf der Unterseite
mit einer handelsiblichen Birste.

Die dulerliche Reinigung ist abgeschlossen.



10 Instandhaltung

Wenden Sie sich bei Fragen hinsichtlich Service,
Instandhaltung oder Entsorgung an |hre zustandige Nie-
derlassung. Reparaturen und Instandsetzungsarbeiten
dirfen nur vom Kundendienst oder durch vom Hersteller
dafiir autorisierte Fachleute vorgenommen werden.

10.1 Intervalle

Nach jeweils 30.000 Tassen oder zwolf Betriebsmonaten
(je nachdem, was eher eintritt) muss eine Wartung der
Maschine und aller Anbaugerdate durch den Kunden-
dienst erfolgen (kostenpflichtig).

e Sorgen Sie dafir, dass ein solcher Termin rechtzeitig
vereinbart wird, um unnotigen VerschleiR zu
vermeiden.

o Uberwachen Sie lhre vorgeschalteten Wasserfilter auf
Wirksamkeit, wie in deren Unterlagen beschrieben.

e Erneuern Sie alle Wasserfilter spatestens alle
zwolf Monate, um Verkeimung und Wasserbelastung
vorzubeugen.

Auf Wunsch bietet der Hersteller einen umfassenden
Wartungsvertrag an, der auch die Einhaltung samt-
licher Uberpriifungs- und Instandsetzungsintervalle
gewahrleistet.

Die fuir gewerbliche Betreiber gesetzlich vorgeschriebene
Uberpriifung der Anlage alle vier Jahre durch eine auto-
risierte Elektrofachkraft auf ordnungsgemalien Zustand
muss durchgefiihrt und dokumentiert werden.

Dies kann vom Kundendienst vorgenommen und
bescheinigt werden (vor der ersten Inbetriebnahme ist
keine weitere Prufung erforderlich).

10.2 Wenn Fehler auftreten

A WARNUNG

Fehlfunktionen!
Bei sichtbaren Schaden oder erkennbaren Fehlfunkti-
onen konnen wichtige Sicherheitsfunktionen gestort
sein.
Beschadigungen kénnen am Netzkabel und Netzstecker
sowie an den Abdeckungen auftreten.
Erkennbare Fehlfunktionen sind austretendes Wasser,
Geruchs- und Hitzeentwicklung sowie Fehlermeldungen
am Display.

¢ Den Netzstecker ziehen.

¢ Den Wasserzulauf abdrehen.

¢ Den Kundendienst kontaktieren.

¢ Die Maschine durch den Kundendienst Gberprifen

und instand setzen lassen.

Reparaturen und Instandsetzungsarbeiten dirfen nur
vom Kundendienst oder durch vom Hersteller dafir
autorisierte Fachleute vorgenommen werden!




11 Recycling und Entsorgung

Diese Maschine und alle Anbaugerate sind so konstruiert
und hergestellt, dass eine umweltschonende Entsorgung
moglich ist.

11.1 Abfille entsorgen

Die beim Brihen entstehenden Abfdlle sind rein
organisch und dirfen daher im normalen Hausmdill
entsorgt werden.

11.2 Abwasser entsorgen

Die beim Briihen und Reinigen entstehenden Abwadsser
entsprechen den Merkmalen von allgemeinem haus-
lichen Abwasser und diirfen daher der normalen
Kanalisation zugefihrt werden.

11.3 Reinigungsmittel entsorgen

Die in dieser Anleitung empfohlenen Reinigungsmittel
entsprechen bei bestimmungsgemaler Anwendung den
gesetzlichen Anforderungen und dirfen daher ohne
weitere MalBnahmen mit dem Splilwasser der normalen
Kanalisation zugefihrt werden.

11.4 Maschine entsorgen

Diese Maschine und alle Anbaugerate beinhalten hoch-
wertige Rohstoffe, die der Wiederverwendung zugefiihrt
werden sollen.

Entsorgen Sie Gerate nicht iiber den Hausmiill!
Beachten Sie bei der Entsorgung auf jeden Fall
die entsprechenden landesiblichen und regio-
nalen Gesetze und Richtlinien.

12 Sonderzubehor

Lieferbares Zubehor

Tassenwarmer XT6 CW
Kihlschrank XT6 MC18
Satzentsorgung Container-Abwurf

AbschlieRbare
Bohnenbehilter

Vorratsbehalter

Alle Anbaugerate werden durch den Kundendienst auf-
gestellt, installiert und verwendungsfertig tibergeben.

Lassen Sie Anderungen an der Installation oder Aufstel-
lung aufgrund der damit verbundenen Gefahren nur vom
Kundendienst durchfihren.

12.1 XT6 MC18

Dieses Gerat besteht aus einem Kiihlschrank fir das
Aufbewahren und Kihlhalten von Milch.

Dieses Gerat ist vorgesehen fir die Aufstellung und Ver-
wendung mit der Kaffeemaschine Melitta® Cafina® XT6
in geschlossenen, trockenen Raumen.

Technische Daten

Gerdtedaten

Abmessungen (BxTx H) | 180 x 580 x 580 mm
Gewicht 16 kg

Kapazitat Milchbehalter 5 Liter

Betriebsdaten

Zulassige +5-30°C

Umgebungstemperatur

Zulassige Luftfeuchtigkeit | <80 %

Kihlmittel R134a,,
Treibhauspotenzial
(GWP) 1.300

Anschliisse

Spannungsversorgung 200-240V, 50-60 Hz

Leistungsaufnahme 150 W



Vorbereiten

Das Gerét sollte etwa eine Stunde vor Gebrauch einge-
schaltet werden, damit sich der Kiihlschrank geniigend
abgekihlt hat.

Falls Sie den Kihlschrank zuvor bewegt haben, lassen
Sie ihn erst 2 Stunden stehen, damit sich das Kihimittel
wieder gleichmaRig verteilen kann.

Milch auffiillen

Verwenden Sie vorgekihlte Milch, da die Kihlleistung
des Kiihlschranks fiir das Kiihlhalten ausgelegt ist.

Fir bestmogliche Kaltmilchschaumqualitdat benutzen
Sie auf 3 °C (+ 2 °C) gekihlte, ultrahocherhitzte Milch
(UHT-Milch).

Fihren Sie zum Auffillen des Milchbehélters folgende
Schritte durch:
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Abb. 42: Milch auffillen

Offnen Sie die Geratetiir mit dem Schliissel (1).
Ziehen Sie den Milchbehalter zu einem Drittel heraus.
Schieben Sie den Deckel zurick.

Fillen Sie die Milch in den Milchbehalter.
Kontrollieren Sie beim SchlieBen des Deckels, ob der
Milch-Ansaugschlauch in der Milch steckt.

Schieben Sie den Behélter in den Kihlschrank.

7. SchlieBen Sie die Geratetiir.

uhWNE

o

v Das Auffiillen des Milchbehilters ist abgeschlossen.

Ein- /Ausschalten

Hinter der gedffneten Gerdtetir finden Sie den
Ein-/Ausschalter oben in der Mitte.

Reinigung

Reinigen Sie das gesamte Gerdt unter Beachtung
folgender Punkte:

e Vor der ersten Verwendung.

e Vor der Wiederverwendung.

e Bei sichtbaren Verschmutzungen.
¢ Mindestens 1 x pro Woche.

Reinigen Sie den Milchbereich unter Beachtung folgender
Punkte:

e Nur mit dem jeweiligen Reinigungsprogramm der
Kaffeemaschine durchfiihren (siehe Kapitel 9 auf
Seite 24).

¢ Mindestens 1 x pro Tag, z. B. wenn Sie auch das
Milchsystem der Kaffeemaschine reinigen.

¢ Vor jedem Auffillen von Milch.

e Wenn sich eine Eisschicht mit einer Dicke von mehr
als 3 mm im Kiihlschrank gebildet hat, muss der
Kiihlschrank abgetaut werden.

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrische Spannung!
Bei Beriihrung von stromfiihrenden Elementen besteht
Lebensgefahr.

¢ Keinesfalls Abdeckungen 6ffnen, wenn nicht explizit
dazu aufgefordert wird.

¢ NiemalsSchraubenund damitbefestigte Gehauseteile
entfernen.

¢ Das Gerdt nicht im Freien betreiben.

e Das Gerat ist nicht fir die Aufstellung auf einer
Flache geeignet, auf der ein Wasserstrahl verwendet
werden kdnnte.

e Das Gerat oder den Aufstellbereich des Gerats nicht
mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger
reinigen.

¢ Das Gerat niemals mit Wasser (ibergiefRen.

¢ Das Geréat nur mit feuchtem Tuch reinigen.

A VORSICHT

Gesundheitsschaden durch Reinigungsmittel!

Die Bestandteile der Reinigungsmittel kdnnen Reizungen
der Augen und Haut sowie Gesundheitsschaden beim
Einatmen und Verschlucken hervorrufen.

e Reinigungsmittel flr Kinder immer unzuganglich
aufbewahren.

e Nur die in der Anleitung genannten Reinigungsmittel
verwenden, andernfalls entfillt die gesetzliche
Gewabhrleistung.

e Handschuhe tragen.

¢ Warnhinweise auf den Behaltern der Reinigungsmittel
beachten.

¢ Empfohlene Verbrauchsmenge beachten.
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ACHTUNG

Gerateschdden!
Das Gerat kann durch eindringendes Wasser beschadigt
werden.

¢ Das Gerat niemals auf feuchte Flachen stellen oder in
feuchter Umgebung betreiben oder lagern.

¢ Die Oberflachen des Gerats nur mit feuchtem Tuch
reinigen.

e Das Gerat ist nicht fur die Aufstellung auf einer
Flache geeignet, auf der ein Wasserstrahl verwendet
werden kénnte.

e Das Gerat oder den Aufstellbereich des Gerats nicht
mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger
reinigen.

¢ Das Gerat niemals mit Wasser UbergieRen.

Kiihlschrank abtauen

ACHTUNG

Gerateschiden!
Die Oberflache des Kiihlraums kann durch harte oder
spitze Gegenstande beschadigt werden.
¢ Bei der Reinigung des Gerdts die Eisschicht nicht mit
harten oder spitzen Gegenstanden |6sen.

Wenn sich eine Eisschicht von mehr als drei Millimeter
Dicke gebildet hat, oder wenn Sie das Gerat auRer Betrieb
nehmen, missen Sie den Kiihlschrank unter Beachtung
der folgenden Punkt abtauen:

1. Offnen Sie die Geritetiir mit dem Schliissel und
schalten Sie das Gerat aus (siehe Kapitel 12.1 auf
Seite 32).

— Lassen Sie die Geratetiir offen, damit Warme hin-
einzieht und die Eisschicht abtaut.

2. Wischen Sie das Schmelzwasser mit einem weichen
Tuch auf und reinigen Sie anschlieRend den Kiihlraum
mit einem geeigneten Milchreiniger.

— Lassen Sie die Geréatetir offen stehen, wenn Sie
das Gerat nicht sofort wieder in Betrieb neh-
men. So kann durch Luftzirkulation Geruchs- und
Schimmelbildung im Milchbereich vermieden
werden.

v' Der Kiihlschrank ist abgetaut.

AuRerliche Reinigung

Wischen Sie alle Oberflachen regelmaRig mit einem
feuchten Tuch ab. Verwenden Sie keine scheuernden
Mittel oder scharfen Gegenstande.

12.2 XT6 CW

Dieses Gerat ist ein Tassenschrank mit drei Warmhal-
teplatten fir die Bereitstellung von Kaffeetassen und
Glasern.

Dieses Gerat ist vorgesehen fiir die Aufstellung und Ver-
wendung mit der Kaffeemaschine Melitta® Cafina® XT6
in geschlossenen, trockenen Raumen.

Technische Daten

Geratedaten

300 x 580 x 580 mm
25,5 kg

Ca. 80-120 Tassen

Abmessungen (B x T x H)
Gewicht

Tassenaufnahme

Betriebsdaten

Betriebstemperatur der +55-75 °C
Funktionsflachen

Zuldssige +5-30°C
Umgebungstemperatur

Zulassige Luftfeuchtigkeit | <80 %

Anschlisse
200-240V / 50-60 Hz
250-300 W

Spannungsversorgung

Leistungsaufnahme




Tassenschrank befiillen

> Hinweis
Die Oberflache der Glasbéden kann verkratzen.
e Tassen und Glaser vorsichtig entnehmen
und aufstellen.
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Abb. 43: Tassenschrank befiillen

1. Stellen Sie die Tassen und Glaser stets mit der
Offnung nach unten in den Tassenschrank (1).
— Die Warme wird dadurch in den GefaRen gehal-
ten.

Ein-/Ausschalten

Das Gerat sollte ca. 30 Minuten vor Gebrauch einge-
schaltet werden, damit sich die Warmbhalteplatten auf
Betriebstemperatur aufheizen.

A VORSICHT

Verbrennungsgefahr durch heie Oberflachen!
Es besteht Verbrennungsgefahr an den Glasbdden zur
Warmbhaltung der Tassen und Glaser.
¢ Glasboden nicht beriihren, es besteht Verbrennungs-
gefahr.
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Abb. 44: Ein-/Ausschalter

1. Schalten Sie das Gerat am Ein-/Ausschalter (1) ein
oder aus.

Reinigung
Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkiihlen.

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrische Spannung!
Bei Berlihrung von stromfiihrenden Elementen besteht
Lebensgefahr.

¢ Keinesfalls Abdeckungen 6ffnen, wenn nicht explizit
dazu aufgefordert wird.

¢ NiemalsSchraubenund damitbefestigte Gehauseteile
entfernen.

e Das Geréat nicht im Freien betreiben.

e Das Gerat ist nicht fur die Aufstellung auf einer
Flache geeignet, auf der ein Wasserstrahl verwendet
werden konnte.

e Das Gerat oder den Aufstellbereich des Gerats nicht
mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger
reinigen.

e Das Gerat niemals mit Wasser (ibergielRen.

e Das Geréat nur mit feuchtem Tuch reinigen.

ACHTUNG

Gerateschiaden!
Das Gerat kann durch eindringendes Wasser beschadigt
werden.

¢ Das Gerat niemals auf feuchte Flachen stellen oder in
feuchter Umgebung betreiben oder lagern.

e Die Oberflachen des Gerdts nur mit feuchtem Tuch
reinigen.

e Das Gerat ist nicht fur die Aufstellung auf einer
Flache geeignet, auf der ein Wasserstrahl verwendet
werden kénnte.

e Das Gerat oder den Aufstellbereich des Gerats nicht
mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger
reinigen.

¢ Das Gerdt niemals mit Wasser tbergieRRen.

Wischen Sie alle Oberflachen regelmaRig mit einem
feuchten Tuch ab. Verwenden Sie keine scheuernden
Mittel oder scharfen Gegenstande.
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