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Bedienungsanleitung Vino 142
Sehr geehrter Kaufer,

wir gratulieren Ihnen zum Kauf dieses Kiihlgerates. Bitte denken Sie
daran, dass das Gerat lhnen nur dann gute Dienste leisten kann,
wenn es richtig installiert und bedient wird. Wir empfehlen Ihnen, vor
Inbetriecbnahme des  Gerates sorgfaltig alle  Anleitungen,
Empfehlungen und Vorschriften in dieser Broschire zu lesen und
einzuhalten.

1. Sicherheitshinweise

e« Das Gerat ist nicht dafir bestimmt, von
Personen (einschlief3lich Kindern) mit
eingeschrankten geistigen oder motorischen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnissen benutzt zu werden, auller sie
werden beim Gebrauch des Gerates von einer
fur ihre Sicherheit zustandigen Person
beaufsichtigt bzw. unterwiesen.

« Das Gerat darf ausschlie3lich zur Lagerung /
Prasentation von Weinen verwendet werden.
Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung far
durch zweckentfremdete Verwendung des
Gerates verursachte Schaden.

eDas Gerat wurde ausschlielllich  zur
Konservierung von vorgekuhlten Produkten
konzipiert.

e Niemals heile oder warme Flaschen
einbringen.
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Bedienungsanleitung Vino 142

e In dem Gerat kann sich abhangig vom Modell
Reif bilden, welcher automatisch (automatische
Abtauung) oder manuell entfernt  wird.
Versuchen Sie niemals den Reif mit einem
spitzen Gegenstand zu entfernen, dadurch
werden unbehebbare Schaden am Gerat
riskiert. Keine mechanischen Vorrichtungen
oder sonstige, kunstliche Mittel benutzen, um
den Abtauvorgang zu beschleunigen.

« Flr elektrische bzw. mechanische Anderungen
ubernimmt der Hersteller keinerlei Haftung; sie
lassen auch die Garantie verfallen.

« Auch allgemeine Anderungen, die nicht
ausdrucklich genehmigt werden und den
Angaben dieses Handbuchs nicht entsprechen,
lassen die Garantie verfallen.

« Wahrend und nach der Installation ist darauf zu
achten, dass das Gerat nicht auf dem
Stromkabel steht!

» Transportieren Sie das Gerat stets in aufrechter
Position!

» Wird das Gerat beim Transport geneigt, warten
Sie mit der Inbetriebnahme mindestens zwei
Stunden, um Defekte zu vermeiden!

« Vor jeder Reinigungs- oder Wartungsarbeit den
Netzstecker ziehen, oder die Stromversorgung
unterbrechen!
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« Stellen Sie das Gerat nicht neben einer
Warmequelle, in Zugluft oder im
Wirkungsbereich eines Warmluftschleiers auf!

« Kein Benzin, Gas oder andere entflammbare
Substanzen in der Nahe oder im Kuhlgerat
aufbewahren oder lagern! Durch die
ausstromenden Dampfe besteht Brand- oder
Explosionsgefahr!

« Halten Sie einen Wandabstand von mindestens
14 cm an der Rulckseite zur Abfuhrung der
warmen Luft nach oben ein!

» BelUftungsoéffnungen dirfen nicht blockiert
werden!

«Das Gerat auf einer tragfahigen Flache
nivellieren und in einem seinen Abmessungen
und seinem Verwendungszweck
entsprechenden Raum aufstellen!

e Betreiben Sie das Gerat in einem
Temperaturbereich zwischen +18°C und +32°C
bei einer maximalen Luftfeuchte von 61% rH.

« Der Aufstellungsort des Gerates muss trocken
sein

« Das Gerat vor Feuchtigkeit schitzen

o Beim Auf- bzw. Umstellen des Gerates darauf
achten, dass der Ful3boden nicht beschadigt
wird!

« Den Kaltemittelkreis nicht beschadigen!

« Das Netzkabel darf nur durch eine Fachkraft
ersetzt werden!
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« Keine Verlangerungskabel oder
Mehrfachstecker verwenden!

« Die Abschaltung der Stromversorgung muss
durch Ziehen des Netzsteckers oder durch
einen der Steckdose vorgeschalteten
Zweipolschalter moglich sein.

« Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des
Gerates. Sie muss bei dem Gerat verbleiben!

2. Vor dem Gebrauch des Gerates

Die Kihlschranke werden in einer Schutzverpackung zum Versand
gebracht. Bei Erhalt der Ware muss diese unbedingt auf
Beschadigungen Uberpriift werden. Bei sichtbaren Beschadigungen
muss der Schaden umgehend auf dem Speditionsiibergabeschein
und oder in dem elektronischen Scanner vermerkt werden.
Rickwirkende Meldungen kénnen nicht mehr akzeptiert werden bzw.
der Kunde tragt die Beweislast.

Achtung!
Es ist darauf zu achten, dass geeignete Hilfsmittel, ggf.
Gabelstapler o. &. Verwendung finden, um das Gerat ohne

Beschadigungen und ohne Gefdhrdung von Leib und
Leben von der Palette bzw. aus der Verpackung zu heben.
Bitte beachten Sie, dass das Gerat nach dem Anheben im
Gleichgewicht bleibt, um ein Kippen zu vermeiden, auch ist
ein Drehen oder Kippen auf einer Gabel unbedingt zu
vermeiden. Es sind hier alle MalRnahmen durchzufihren,
die eine Gefahrdung ausschliellen, eine Haftung bei
Nichteinhaltung von UnfallverhitungsmaRnahmen wird
ausgeschlossen.
Wichtige Hinweise

Zwei Stunden mit der Inbetriebnahme warten, damit der

Kuhlkreis seine volle Funktionstichtigkeit erreichen kann.

Die Installation bzw. der elektrische Anschluss muss von

einer Fachkraft entsprechend der gultigen Vorschriften

vorbereitet sein! Vor der Inbetriebnahme ist das Innere

des Gerates zu reinigen!
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Weiterfiihrende Uberpriifungen

e Uberzeugen sie sich, dass sich die Auflageflache fir das
Gerategewicht eignet und eben ist.

e Das Gerat nivellieren. Gegebenenfalls den beweglichen Teil der
einstellbaren FuRe einstellen, um eine perfekte Ausrichtung zu
erzielen. Eventuell eine entsprechende Wasserwaage verwenden.
Alle Fiite missen auf dem Boden aufliegen. Auf diese Weise wird
der korrekte Betrieb der Tur(en) gesichert.

e Ausreichende Luftzirkulation: um jeden Schaden am Kiihlkreislauf
zu vermeiden, ist sicher zustellen, dass das Gerat mit einem
Seitlichen Freiraum (3 seitig) von mindestens 50 mm und von
mindestens 500 mm nach oben aufgestellt wird.

e Das Gerdt nicht in der Nahe von Warmequellen (wie Ofen,
Heizkorpern, etc ...) oder an einem Ort, der direktem Sonnenlicht
ausgesetzt ist, aufstellen.

e Das Gerat, von jeder beliebigen von der Wand oder vom Boden
Ubertragenen Warmequelle isolieren.

e Der Aufstellungsraum muss laut EN 378 pro 8 g
Kaltemittelfillmenge R 600a ein Volumen von 1 m?® aufweisen,
damit im Falle einer Leckage des Kaltemittelkreislaufes kein
zindfahiges Gas-Luft-Gemisch im Aufstellungsraum des Gerates
entstehen kann. Die Kaltemittelfillmenge finden sie auf dem
Typenschild des Gerates.

o Falls das Gerat versetzt wurde, ist es erforderlich, bevor dasselbe
wieder eingeschaltet wird, 2 Stunden zu warten.

¢ Die Schutzfolie von den AuRRenflachen abziehen.

e Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande zur Entfernung von
Verpackungsmaterial, da so Schaden an Kunststoff, Material oder
Lack entstehen kénnen.

¢ Das Innere mit lauwarmem Wasser und Neutralseife reinigen.

¢ Die Luftzufuhr des Motorraums / Kondensators mit Frischluft nicht
beeintrachtigen.

¢ Die SchllUssel (falls vorhanden) mussen aulRerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahrt werden.

e Das Geréat ist fur den Einsatz aullerhalb von geschlossenen
Gebauden nicht geeignet!
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e Vermeiden Sie eine Platzierung im Wirkungsbereich von Auslassen
von Klimaanlagen, Warmluftschleiern, oder sonstigen Platzen mit
starken Luftverwirbelungen (z.B. Eingangs bzw. Ausgangsbereich).

¢ Eine ,Riicken an Ricken“ — Platzierung ohne Zwischenwand ist
nicht zulassig!

3. Verpackung und Entsorgung

Warnung

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten!
Erstickungsgefahr durch Folien

Die Verpackung des Gerates und einzelner Teile ist aus
wiederverwertbaren Materialien hergestellt:

- Wellpappe / Pappe (Uberwiegend aus Altpapier)

- Formteile aus PS (geschdumtes, FCKW-freies Polystyrol)

- Folien und Beutel aus PE (Polyethylen)

- Umreifungsbénder aus PP (Polypropylen)
Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten!
Erstickungsgefahr durch Folien

Bringen Sie bitte das Verpackungsmaterial zur nachstgelegenen
offiziellen Sammelstelle, so dass die verschiedenen Materialien
weitgehend wiederverwendet bzw. verwertet werden kénnen und das
Deponieren vermieden werden kann.

Altgerate sofort unbrauchbar machen, dazu Netzstecker ziehen und
Anschlusskabel durchtrennen. Schnapp- oder Riegelschloss
entfernen oder unbrauchbar machen, damit sich Kinder nicht selbst
einschlieRen kdnnen. Achten Sie darauf, dass das Altgerat bis zum
Abtransport zu einer Entsorgungs- bzw. Sammelstelle am
Kaltemittelkreislauf nicht beschadigt wird. So ist sichergestellt, dass
das enthaltene Kaltemittel nicht unkontrolliert entweicht.
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Angaben Uber das verwendete Kalte- und Isolationstreibmittel finden
Sie auf dem Typenschild. Auskunft Gber Abholtermine oder
Sammelplatze erhalten Sie bei der 6rtlichen Stadtreinigung oder der
Gemeindeverwaltung.

4. Allgemeines

Diese Gebrauchsanweisung bezieht sich auf das Gerat Vino 142. Auf
den folgenden Seiten finden Sie Hinweise zum Betrieb, zur Wartung
und zur Reinigung des Gerates. Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die auf unsachgemafien Einsatz des Produktes
zurlckzufihren sind. Bitte lesen und befolgen Sie zur
Aufrechterhaltung lhres Garantieanspruchs die Informationen in
dieser Gebrauchsanweisung.

Diese Gebrauchsanweisung gilt fiir folgende Modelle:
= Vino 142

Informationen zu lhrer Sicherheit:

Gerat entspricht den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen und
EU-Richtlinien:2014/30/EU,2014/35/EU und 2011/65/EU

Weitere Informationen und das Datenblatt erhalten Sie auf unserer
Webpage unter www.kbs-gastrotechnk.de

2> CE

5. Inbetriebnahme

@ Wichtig

Bevor das Gerdt angeschlossen wird, muss sich vergewissert
werden, dass die Daten des Typenschildes dem des Stromnetzes
entsprechen. Die Installation muss von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefuhrt werden. Die Steckdose muss korrekt geerdet sein, darf
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sich nicht hinter dem Gerat befinden. Und muss leicht erreichbar
sein.
Das Gerat darf nicht an eine Mehrfachsteckdose,
Verlangerungskabel, Energiesparstecker,
Inselwechselrichter (Umwandler von Gleichstrom in
Wechselstrom bzw. Drehstrom)

Falls Sie sich nicht sicher sind, ob Ihre Installation korrekt ist, lassen
Sie den Stromkreis von einem Fachmann Uberprifen.

Der Steckdose muss eine Sicherung von 10A oder hdéher vorschalten
sein.

Weiterfiihrende Priifungen

Nachdem die vorgenannten Anweisungen sorgfaltig durchgefihrt
wurden, kann das Gerat in Betrieb gesetzt werden. Mit dem
Einstecken des Netzsteckers in die Steckdose wird das Gerat
eingeschaltet. Nach ca. 1 Minute startet der Kompressor und die
Innentemperatur wird auf den werkseitig eingestellten Sollwert
gebracht. Das Gerat darf nicht beflllt werden, solange die
Temperatur den voreingestellten Sollwert nicht erreicht hat. Sollte es
notwendig sein, die werkseitig eingestellten Parameter zu dndern, so
ist die Anleitung unter Punkt “Temperatureinstellung” zu lesen.

6. Garantie:
Aufgrund unterschiedlicher Gestaltungsmdglichkeiten der Garantie
kann an dieser Stelle keine allgemeine Aussage getroffen werden.
Garantielaufzeiten sind in den AGB’s des Verkdufers gesondert
ausgewiesen.

Garantieausschluss:

e Nutzung des Gerates an einem Standort mit Giber 32°C oder unter
18°C Raumtemperatur

¢ Verwendung von Verlangerungskabel und Mehrfachsteckerleisten

e Unsachgemafe(r) Verwendung / Gebrauch

¢ UnsachgemalRe oder fehlende Reinigung, Wartung und / oder
Reparaturen

e Unsachgemale Erdung

¢ Anschluss des Gerates an einer Stromversorgung, die abweichend
von den Angaben des Typenschildes is
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7. Lagerung von Produkten:

Blockieren Sie keinesfalls die Liftungsgitter, bzw. den Luftstrom im
Korpusinnenraum, da ansonsten die Luftzirkulation nicht
aufrechterhalten werden kann. Die eingebrachten Weinflaschen
dirfen den Luftstrom / Zirkulation nicht behindern, ggf. ist der
Abstand zu vergroBern. Es durfen keine warmen oder heil3en
Flaschen in das Gerat eingebracht werden. Das Gerat ist
ausschlieBlich fir die Lagerung von vorgekihlten Weinen im
hauslichen der haushaltsahnlichen Umfeld (Frihstiickpensionen,
Motels, Hotels) konzipiert, jegliche andere Ver-/ und Anwendungen
ist unzulassig.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden oder Unfille, die auf
einen Fehlgebrauch oder die Nichtbeachtung von
Gesetzgebungen, Normen und Verordnungen in dem Land, in
dem das Gerat eingesetzt wird, zuriickzufiihren sind.

8. Anleitung fiir den Nutzer
Die Informationen in dem nun folgenden Kapitel sind fiir Nutzer ohne
weitere technische Kenntnisse gedacht.

Vor der Inbetriebnahme
Beschreibung des Reglers, der Anzeigen

1 = Ein-/Aus Taste
2 = Beleuchtungstaste
3= Sperren/ Entsprerren der Tastatur

4= digitale Temperaturanzeige

5 = Temperatur erh6hen

6 = Temperatur senken

7 =Zonenwahltaste des Zonenfaches
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Symbole im Steuerungspaneel

Gerat in Kihlfunktion

Steuerpaneel gesperrt

Anzeige erlischt wenn Steuerpaneel im Energiesparmodus
befindet

= EEES

Warnzeichen bei Ubertemperatur im Innenraum

R
—]

Ein/Standbytaste

Zonenfachwahltaste wird benétigt, um die gewlinschte
Temperatur im oberen oder unteren Zonenfach
einzustellen

WO

Tastatur Licht

S

-~
-
»

Temperturwert erhdhen

Temperaturwert verringern

Wahltaste zur Anzeige der Temperatur in
Celsius oder Fahrenheit

0O
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Inbetriebnahme

An/ ausschalten des Gerates

Wenn der Stecker in die Steckdose gesteckt wird, ist das Gerat sofort
in Betrieb. Durch driicken der Ein-/Ausschalttaste von ca. 3
Sekunden kann das Gerét in den Standby Modus versetzt werden.
auch wenn das Steuerungspaneel gesperrt ist. Es ertdnt ein Piep-
Ton und signalisiert somit den Standby Modus. W&hrend dieser
Modus eingeschaltet ist blinkt die Ein/ausschalttaste alle 2
Sekunden. Zum ausschalten des Standby Modus driicken sie wieder
ca. 3 Sekunden die Ein-/Ausschalttaste.

Bitte beachten Sie, dass das Gerat nicht ausgeschaltet ist!

Das Gerit ist nur durch ziehen des Netzsteckers auszuschalten.

Um einen Kompressorschaden zu vermeiden, darf das
Gerat nach dem Ausschalten oder dem Standby
Modus innerhalb von mindestens 5 Minuten nicht
mehr eingeschaltet werden

Wenn Sie das Gerat zum ersten mal einschalten oder nach einer
langeren AuRerbetriebnahme wieder in Betrieb nehmen beachten
Sie bitte, dass das Gerat solange kuhlt bis die eingestellte
Temperatur erreicht wird. In dieser Zeit nach Mdglichkeit nicht 6ffnen
oder mit Flaschen beflllen

Ent/Sperren des Steuerungspaneel

Tasten des Ein/Ausschalters und der Beleuchtung fiir ca. 3

Sekunden gedrickt werden. Es ertdnt ein Signal, um zu
signalisieren, dass das Steuerpaneel entsperrt wurde.
Um das Steuerungspaneel zu sperren driicken Sie wieder die oben
angegebene Tastenkombination, wieder ertdnt ein Signal und die
Sperrmarkierung leuchtet auf. Im gesperrten Zustand kann keine
Temperatur veréndert und das Licht nicht ein/ausgeschaltet werden.
Bitte beachten Sie das das Gerat keine automatische
Sperrfunktion besitzt.

a Zum Entsperren des Steuerpaneel missen gleichzeitig die
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Temperatureinstellung
Zonenfachwahltaste wird benétigt um die gewinschte
Temperatur im oberen oder unterem Zonenfach
einzustellen.
Sowohl der Bereich der oberen als auch der unteren
Zone betragt 5-20 °C (41-68 °F)

Vergewissern Sie sich, dass das Bedienfeld in entriegeltem Zustand
ist, driicken Sie die Zonenwahltaste, um die Obere Zone oder Untere
Zone zu wahlen, die Digitalanzeige der gewahlten oberen oder
unteren Zone beginnt zu blinken;
Beim ersten Driicken der Temperatur-Plus- oder -Minus-
Taste zeigt die digitale Temperaturanzeige die zuvor
eingestellte Temperatur an.

Wenn die digitale Temperaturanzeige blinkt, driicken Sie die
Temperatur-Plus-Taste einmal, die digitale Temperaturanzeige wird
um 1°C/1°F mit einem Signalton erhéht.

Wenn das digitale Temperaturanzeige blinkt, driicken Sie

die Temperatur-Minus-Taste einmal, die eingestellte
Temperatur wird um 1°C/1°F mit einem Signalton

verringert.

Wenn die Digitalanzeige die gewlnschte Temperatur anzeigt, lassen
Sie alle Tasten ca. 5 Sekunden lang nicht berthrt, lhre Einstellung
wird mit einem Signalton gespeichert, die Digitalanzeige blinkt nicht
und beginnt, die eingestellte Temperatur im Inneren des Gehauses
anzuzeigen.

Anzeige Celsius oder Fahrenheit

I?urch driicken dieser Tastenkombination ist eine
- Anderung von °C/°F auf moglich.

Bitte beachten Sie dass fiir die Durchfiihrung
dieser Aktion das Steuerpaneel gesperrt sein muss, siehe Punkt Ent-
/Sperren des Steuerpaneels.

Driicken Sie die Plus- und Minustaste zusammen 3 Sekunden lang,
die Anzeige °F leuchtet im Display auf, gleichzeitig erlischt die °C
Anzeige

Die Taste kann unabhangig davon gedrickt werden, ob das
Bedienfeld gesperrte oder entsperrt ist

Ihre Einstellung wird als neue Standardeinstellung gespeichert.
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Beleuchtung Ein-/Ausschalten

Die Innenbeleuchtung kann durch Dricken des

1&: . Lichttasters ein und ausgeschaltet werden

Steuerpaneel mit Hintergrundbeleuchtung ( Gerate abhangig)

Alle Tasten mit Hintergrundbeleuchtung leuchten auf, wenn das
Gerat eingeschaltet ist.

Die Hintergrundbeleuchtung aller Tasten, mit Ausnahme der
Einschalttaste, erlischt wenn innerhalb von 15 Sekunden nach dem
letzten Vorgang keine Beriihrung des Bedienfeldes mehr erfolgt
Wenn das Steuerpaneel auf Energiesparmodus eingestellt ist, wird
es automatisch ausgeschaltet, wenn das Bedienfeld innerhalb von 60
Sekunden nach dem letzten Bedienschritt nicht mehr berihrt wird.
Alle Tasten mit Ausnahme der Ein-/Austaste werden automatisch
ausgeschaltet, wenn das Bedienfeld innerhalb von 60 Sekunden
nach dem letzten Bedienschritt nicht mehr berihrt wird;

Alle Tasten, die von hinten beleuchtet sind, leuchten mit einem
Signalton auf, wenn eine Taste gedrickt wird, auler das Gerat
befindet sich im Standby-Modus;

Wenn das Steuerpaneel auf Energiesparmodus eingestellt ist,
leuchtet es mit einem Signalton auf, wenn eine Taste gedriickt wird.

Stromsparmodus des Steuerpaneels einstellen

Das Steuerpaneel befindet sich in der Standarteinstellung nicht im
Stromsparmodus.

Diese Anzeige leuchtet im Display

Bitte beachten Sei das vor dieser Aktion das Steuerpaneel gesperrt
sein muss.

Durch dricken der Beleuchtungstaste fir 3 Sekunden, ertont ein
Signal und das obige Symbol erlischt im Displayfeld.

Das Steuerpaneel befindet sich nun im Stromsparmodus
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‘ Die Warnung wird automatisch aktiviert, wenn die
’)) Temperatur im Schrank auf mehr als 25°C (77°F) ansteigt

und langer als 3 Stunden anhalt, gleichzeitig ertont der
Summeralarm laut, die Beleuchtung im Inneren blinkt, das
Warnzeichen leuchtet auf, die Digitalanzeige zeigt 25°C oder
77°F und blinkt alle 2 Sekunden.
In diesem Fall rufen Sie bitte lhren ortlichen Kundendienst an.

Die Ubertemperaturwarnung wird automatisch abgeschaltet, wenn
die Temperatur im Schrank wieder auf weniger als 25°C (77°F) sinkt.

Das Gerat verfligt Gber zwei Anzeigemodi.
+ Die Standardeinstellung zeigt die ist die
eingestellte Temperatur ( Set-Tempertur) an.

Um den Modus zur Anzeige der aktuellen
Temperatur umzuschalten, stellen Sie sicher das Steuerpaneel
gesperrt ist.
Dricken Sie die Licht- und Minus-Tasten zusammen fir 2 Sekunden,
die Digitalanzeige zeigt den aktuellen Modus an, nachdem 3
Signalténe ertdnt sind, dricken Sie die Minus-Taste einmal, die
Digitalanzeige zeigt 01 oder 02. Nun fir 5 Sekunden keine Tasten
driicken, es ertdnt ein zweimaliges Signal, lhre Einstellung wird als
neuer Standardmodus gespeichert, und die Innenraumtemperatur
wird angezeigt.

9. Materialien und Kaltemittel

Alle Innen- oder Aufienflachen, die mit den gekihlten
Produkten in Verbindung kommen, werden aus
Edelstahl, Aluminium oder ungiftigem Kunststoff
gefertigt. Das verwendete Kaltemittel ist gemaR
staatlichen Bestimmungen zugelassen. Die Gerate
sind mit FCKW-freier Isolierung gedammt.

Die Art und Menge des Kaltemittels in der Kihleinheit ist auf dem
Typenschild des Gerates angegeben.
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10. Reinigung

Bevor eine Wartung bzw. Reinigung vorgenommen

wird, muss das Gerat von der Stromversorgung

getrennt werden. Netzstecker ziehen oder die

vorgeschaltete Sicherung auslésen bzw.
herausschrauben. Innenraum, Ausstattungsteile und AuRenwande
mit lauwarmem Wasser und etwas Spulmittel reinigen. Das Tuch
muss gut ausgewrungen und nicht zu nass sein. Verwenden Sie
keinesfalls sand- oder saurehaltige Putz- bzw. chemische
Lésungsmittel. Achten Sie darauf, dass kein Reinigungswasser in die
elektrischen Teile und in das Luftungsgitter dringt. Alles mit einem
Tuch gut trocknen. Die Be- und Entliftungsgitter sind regelmafig zu
reinigen z. B. mit Pinsel oder Staubsauger. Staubablagerungen
erhdhen den Energieverbrauch. Achten Sie darauf, dass keine Kabel
und andere Bauteile abgerissen oder beschadigt werden.

Nicht mit Dampfreinigungsgeraten arbeiten!
Beschadigungs- und Verletzungsgefahr

Es darfen keine Reinigungsmittel bzw.
Reinigungssysteme angewendet werden, die das
Material bzw. das Gerat beschadigen kdnnen.

Uber durchgefiihrte Reinigungen ist zum
Nachweis fiir mégliche Garantieleistungen Buch
zu fuhren.

11. Wartung
Die erforderliche, jahrliche Wartung, muss durch einen durch
eingewiesenen Servicetechniker erfolgen.

Allgemeine Wartung

e Kondensatorreinigung mindestens 3 bis 4 mal jahrlich mit Hilfe
eines Staubsaugers und eines Pinsels bzw. einer metallfreien
Burste. Alle Verschmutzungen (z.B. Papier, Staub), die sich
eventuell auf der Kondensatoroberflache abgelagert haben,
entfernen. Die Kondensatorrippen auf Beschadigungen bzw.
Biegungen prifen.
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Wechseln des Aktivkohlefilters

e Der Aktivkohlefilter sollte 3 bis 4 mal jahrlich
gewechselt werden, um negative Gerliche zu
vermeiden. Ein Ersatz ist bei lhrem Handler
erhaltlich.

e Halten Sie den Filter und drehen Sie ihn um
90° nach links oder rechts, um ihn zu

entfernen;
Filter wieder einbauen: Halten Sie den Aktivkohlefilter und
drehen Sie ihn um 90° nach links oder rechts, bis er einrastet.

e Falls ein anderer Filter vorhanden ist, diesen entfernen und
reinigen und danach wieder in die urspringliche Lage einsetzten.
Falls der Filter beschadigt oder zu schmutzig ist, austauschen

Tiirdichtung
Vergewissern, dass die Turdichtungen nicht beschadigt oder
verschmutzt sind

Versorgungskabel

Vergewissern, ob das Versorgungskabel Beschadigungen,
Rissbildungen bzw. andere Veranderungen aufweist, die die
Isolierung beeintrachtigen kdnnten. Sich bei erforderlicher Wartung
an einen zugelassenen Kundendienst wenden. Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder
einem Servicetechniker ausgetauscht werden.

12. Auer Betrieb setzen

Wenn das Gerat langere Zeit auller Betrieb gesetzt wird: Netzstecker
ziehen oder die vorgeschalteten Sicherungen auslésen bzw.
herausschrauben. Gerat reinigen und die Tiren gedffnet lassen, um
Geruchsbildung zu vermeiden.

13. Stérungen und mégliche Ursachen

Bei einer Stérung des Gerats die nachfolgend aufgefiihrte Liste
kontrollieren, um festzustellen, ob es ohne Hilfe des Kundendienstes
wieder in Betrieb gesetzt werden kann. In diesem Handbuch sind
selbstverstandlich nicht alle Moglichkeiten aufgefiihrt. Das Auslésen
einer Sicherung ist Anzeichen einer Betriebsstdérung; vor
Wiederinbetriebnahme muss die Ursache festgestellt und beseitigt
werden. Falls die Stérung danach weiterbesteht, wenden Sie sich
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bitte an den technischen Dienst. Bitte geben Sie mdglichst viele
Detailinformationen Uber Art der Stérung, Codenummer und
Geratetyp weiter, die dem Gerateschild entnommen werden kénnen.

Wichtige Fehlercodes im Display

"l Leuchtet diese Anzeige im Displayfeld, begleitet mit
einem Signalton und dem Lautsprechersymbol auf ist
'- ,- der Temperatursensor defekt.
Bitte informieren Sie lhren Kundendienst

Leuchtet diese Anzeige und dem Lautsprechersymbol
'-' '-' im Displayfeld, begleitet mit einem Signalton und dem

J 80 § aufistder Temperatursensor defekt.
Bitte informieren Sie lhren Kundendienst

Weitere Ursachen

13.1 Das Gerat startet nicht

Das Gerat ist nicht korrekt an der Versorgung angeschlossen
Kontrollieren, dass der Stecker richtig in der Dose steckt

13.2 Der Kompressor schaltet nicht ab
Die Raumtemperatur ist zu hoch - den Raum ausreichend liften

13.3 Der Kondensator ist schmutzig
Ihn regelmafig Uberpriifen und reinigen

13.4 Kuhimittelmenge zu gering

Fir die Prifung und Reparatur von Undichtigkeiten und um die
Nachfillung des KuhImittels auszufiihren, wenden Sie sich bitte an
eine daflr zustandige technische Kundendienststelle

13.5 Tlrdichtungen unwirksam
Fir den Ersatz wenden Sie sich bitte an eine dafur zustandige
technische Kundendienststelle

13.6 Verdampfer ist vereist

Keine warmen Flaschen mit einflhren; falls erforderlich, einen
manuellen Abtauvorgang ausflihren

Tur offen oder schlie3t nicht

Tirdichtung defekt
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13.7 Der Ventilator funktioniert nicht korrekt
Sich fir einen eventuellen Austausch an die zustandige
Kundendienststelle wenden

13.8 Kondensatorschale lauft Gber

Haufiges Einbringen von warmen Flaschen
Keine warmen Flaschen einbringen

Haufiges Offnen der Tiiren vermeiden

Die Gerate-Anwendungsbedingungen beachten

13.9 Die Innenraumtemperatur ist zu hoch

Verschmutzter Kondensator

RegelmaRig reinigen

Mangelhafte Beliftung des Gerates

Eintritt heifler Luft in den Kihiraum

Vergewissern, dass die Ture richtig schlieft und die Dichtung
funktioniert. Falls der Betrieb nicht wieder hergestellt werden kann,
an die zustandige Kundendienststelle wenden

14. Montage und Einbauskizzen

Montage des beiliegenden Griffes

Tardichtung
/TUrrahmen
«—Giriff
AR Unterlegscheibe

e

‘ Schraube

1. Dichtung herausziehen
2. Griff gemaR nebenstehender Zeichnung montieren
3. Dichtung wieder fest eindriicken
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Holzrost

Tir muss komplett gedffnet
sein um eine Beschadigung
der Turdichtung zu verhindern
Nun kann der Rost 1/3
herausgezogen werden.

Die unter A gekennzeichneten
Stopper befinden sich auf der
linken und rechten Seite im Innenraum des Schrankes um zu
verhindern dass das Rost herausfallt.

A A. Stopper

Einbauskizze

200cm2 Min.
{Hot Air Outlet)

555 5?0
862 5
889 88

590

200cm? Min.
{Cool Air Inlet)

Um das Gerat mit dem Einbauschrank zu befestigen, schrauben Sie
bitte die 3 beiliegenden Schrauben (ST4,2*12mm) durch die obere
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Halterung. Die obere Halterung ist auf der Oberseite des Gerats
vorinstalliert.

//

A

15. Turanschlag wechseln

Alle Teile und Schrauben, sind fiir den Tiranschlagwechsel wieder

verwendbar.

Fir diese Arbeiten werden ein Kreuzschlitzschraubendreher und 2
Personen bendtigt

Die 3 Kreuzschlitzschrauben
(ST4.2*11) von oben
herausdrehen

und den Blechhalter
abnehmen

o Am oberen Scharnier die der 2
1 L M5x16 Schrauben,

“ Y @ herausdrehen
N
\\\ iM
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Nun die am unteren Scharnier
befindlichen (M4x8) Schrauben
herausdrehen.

Achtung TUr muss durch eine
2 te Person festgehalten
werden

Jetzt kann vorsichtig die Tur herausgezogen
werden.

Achtung !

Es handelt sich hier um eine schwere
Glastiir, 2 te Person ist erforderlich, bei
einem Abrutschen oder herunterfallen
der Tur hohe Verletzungsgefahr!

Tir um 180° drehen

TUr nun wieder vorsichtig an den
Geratekorpus montieren. Es ist darauf
zuachten, dass sich die Scharniere in der
richtigen Position befinden
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16. Reinigungs und Wartungsiibersicht

Datum Verantwortlicher Bemerkung
Das obere Scharnier mit den 2
Schrauben (M5x16) bedestigen
Die (M4x8) Schrauben am unteren
Scharnier eindrehen
Wartung
Den Blechhalter aufsetzen, so dass Datum Verantwortlicher Bemerkung

die vorhanden Locher

Ubereinstimmen. Dann mit die 3
Kreuzschlitzschrauben (ST4.2*11)

von oben eindrehen und somit

den Blechhalter befestigen

Wichtig!

Stellen Sie sicher, dass sich die Tir korrekt 6ffnen und schlielen

I&sst, und zwischen Korpus und Turdichtung sich kein Spalt gebildet

hat, nachdem Sie den Turumkehrvorgang abgeschlossen haben.

Die Turdichtung ist nach dem Turanschlagswechsel ebenso auf

einwandfreie Funktion bzw. Beschadigungen zu prifen. Die Dichtung
darf nicht geknickt oder gequetscht sein.

KBS Gastrotechnik GmbH SchoRbergstrale 26
65201 Wiesbaden, Tel.: 0611 44787-150
kbs@kbs-gastrotechnik.de
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